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 بسم الله الرحمن الرحيم 
 شكر وتقدٌر 

 

‌بالنعم‌قبل‌استحقاقها‌...ومنها‌ما‌تاحا‌لذكره‌...والشكر‌لله‌المبتدىالحمد‌لله‌الذي‌جعل‌الحمد‌مف

منحنً‌سبحانه‌وتعالى‌من‌صبر‌وتحمل‌لمواصلة‌دراستً‌وإنجاز‌هذا‌العمل‌المتواضع‌والصلاة‌

‌والسلام‌على‌اشرف‌خلق‌لله‌أجمعٌن‌محمد‌واله‌الغر‌المٌامٌن‌.‌

‌ان‌أتقدم‌بجزٌل‌الشكر‌والامتنان‌الى‌ ‌على‌رسالتً‌هذه ‌اضع‌اللمسات‌الأخٌرة ٌطٌب‌لً‌وانا

‌ ‌الدكتور ‌استاذي ‌حسنموسى ‌النصائح‌‌على‌أمٌن ‌و ‌المستمرة ‌والمتابعة ‌المبذولة الجهود

‌.والتوجٌهات‌التً‌أدت‌الى‌ظهور‌هذه‌الرسالة‌بصٌغتها‌الحالٌة

الحٌوانٌة‌لدعمهم‌لانتاج‌والشكر‌الموصل‌الى‌عمادة‌كلٌة‌الزراعة‌جامعة‌المثنى‌ورئاسة‌قسم‌ا‌

‌ ‌قسم ‌أساتذة ‌اشكر‌جمٌع ‌كما ‌الدراسات‌العلٌا ‌لطلبة ‌المتواصل لما‌‌الحٌوانًلانتاج‌اوتشجٌعهم

الدكتور‌‌الدكتورعلً‌الزعٌري‌‌‌ابدوه‌من‌عون‌ومساعدة‌وارشاد‌ونصٌحة‌واخص‌منهم‌بالذكر

والدكتور‌علً‌حسٌن‌‌خلٌل‌‌والشكر‌موجه‌الى‌‌إبراهٌم‌فاضل‌بٌدي‌والدكتور‌جاسم‌قاسم‌مناتً

‌.‌رئاسة‌قسم‌الوقاٌة‌بتسهٌلهم‌امر‌استخدام‌المختبرات‌خلال‌فترة‌التجربة‌

كما‌أتقدم‌بخالص‌شكري‌وتقدٌري‌لزملائً‌واصدقائً‌طلاب‌الدراسات‌العلٌا‌فً‌كلٌة‌الزراعة‌

‌.الدراسة‌مدةعلى‌الدعم‌المستمر‌والمساعدة‌طٌلة‌

ووفاء‌منً‌لعائلتً‌الكرٌمة‌اوجة‌شكري‌واعتزازي‌واقف‌وقفة‌اجلال‌واكبار‌الى‌من‌لهم‌الأثر‌‌

‌ ‌اكمال ‌الى ‌وتشجٌعً ‌الطرٌق ‌تمهٌد ‌فً ‌االكبٌر ‌والدي‌ووالدتً ‌الله‌دراستً‌واخص‌منهم مد

‌بعمرهم‌واسدل‌علٌهم‌الصحة‌والعافٌة‌.

واشكر‌كل‌من‌افادنً‌ولو‌بكلمة‌واحدة‌فً‌إعداد‌هذه‌الرسالة‌والله‌ولً‌التوفٌق‌وصل‌الله‌تعالى‌‌

‌على‌النبً‌محمد‌وعلى‌اله‌وسلم‌والحمد‌لله‌رب‌العالمٌن‌.

‌

 محسن‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌
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  الخلاصة

‌‌أجرٌت‌‌‌‌ ‌مختلفة ‌مستوٌات ‌إضافة ‌تأثٌر ‌بٌان ‌الى ‌الحالٌة ‌المائً‌الدراسة ‌المستخلص من

فً‌بعض‌الصفات‌الفسلجٌة‌والإنتاجٌة‌والمناعٌة‌والنسٌجٌة‌ماء‌الشرب‌الى‌‌لأوراق‌المورٌنغا‌

‌ ‌لفروج ‌والماٌكروبٌة ‌التجربة ‌استخدمت ،‌ ‌‌240اللحم ‌سلالة ‌من موزعة‌‌308‌Rossفرخ

‌(20)‌بواقع‌فرخاً‌لكل‌معاملة‌بثلاث‌مكررات‌للمعاملة‌ 60عشوائٌا‌على‌اربع‌معاملات‌بواقع‌

‌فرخاً‌لكل‌مكرر‌وكانت‌المعاملات‌كألاتً.

 المعاملة‌الأولى‌:‌)‌معاملة‌السٌطرة‌من‌دون‌إضافة‌(‌

 (‌‌لتر‌ماء‌شرب‌1/‌وراق‌المورٌنغالأ‌المائً‌‌مستخلصالمن‌‌مل‌10المعاملة‌الثانٌة‌:‌)‌إضافة‌

 (لتر‌ماء‌شرب‌1/وراق‌المورٌنغا‌لأ‌المائً‌‌مستخلصمن‌المل‌‌02إضافة‌المعاملة‌الثالثة‌:‌)‌

 (شربلتر‌ماء‌‌1/وراق‌المورٌنغا‌لأ‌المائً‌‌مستخلصمن‌المل‌‌02إضافة‌المعاملة‌الرابعة‌:‌)‌

‌أشارت‌نتائج‌الدراسة‌الى‌الاتً‌:

 (وجود‌تحسن‌معنوي‌P ≤ 0.05‌‌،(‌فً‌عدد‌من‌الصفات‌الإنتاجٌة‌)‌وزن‌الجسم‌

فً‌نسبة‌‌وزٌادة‌وزنٌة‌،‌استهلاك‌علف‌،‌كفاءة‌التحوٌل‌الغذائً‌،‌والدلٌل‌الإنتاجً‌

للاحشاء‌التصافً‌المئوٌة‌مع‌او‌من‌دون‌الاحشاء‌الداخلٌة‌المأكولة‌فً‌الوزن‌النسبً‌

‌الصدر،‌ (‌ ‌الرئٌسة ‌للقطعٌات ‌النسبً ‌والوزن )‌ ‌القانصة ‌القلب‌، ،‌ ‌الكبد (‌ المأكولة

(‌فً‌الوزن‌النسبً‌للقطعٌات‌‌P ≤ 0.05معنوي‌)‌الفخذ،‌عصا‌الطبال(‌مع‌انخفاض

‌و ‌الاجنحة( ‌الظهر‌، ،‌ ‌الرقبة (‌ ‌فً‌النسبة‌‌P ≤ 0.05انخفاض‌معنوي‌)‌الثانوٌة )

مقارنة‌بمعاملة‌السٌطرة‌‌مستخلص‌اوراق‌المورٌنغامعاملات‌المئوٌة‌للهلاكات‌الكلٌة‌ل

.‌

 ‌‌‌(‌ ‌معنوي ‌‌P ≤ 0.05انخفاض ‌الكلوكوز ‌تراكٌز ‌فً ‌الثلاثٌة‌‌و( الكلٌسٌرٌدات

‌(Hb)خلاٌا‌الدم‌المرصوصة‌‌و‌‌‌((PCV(‌فـً‌كل‌من‌‌P ≤ 0.05وارتفاع‌معـنوي‌)

‌الدم‌مقارنة‌بمعاملة‌السٌطرة‌.‌فًالهٌموكلوبٌن‌

معنوي‌)تحسن‌‌‌P ≤ 0.05‌‌(فً‌الوزن‌والطول‌النسبً‌فً‌أجزاء‌الأمعاء‌الدقٌقة‌‌)

(‌فP ≤ 0.05‌‌ًالاثنى‌عشري‌والصائم‌واللفائفً‌وكذلك‌الاعورٌن‌مع‌زٌادة‌معنوٌة‌)

‌ ‌بعمر ‌الخباٌا ‌الزغابات‌وعمق ‌الت03‌‌ًطول ‌المعاملات ‌فً ‌الطٌور ‌لمجموعة ٌوم

‌مقارنة‌بمعاملة‌السٌطرة‌.‌مستخلص‌اوراق‌المورٌنغااضٌف‌الٌها‌



 ‌ح
 

‌‌(حصول‌انخفاض‌معنوي‌P ≤ 0.05الهوائٌة‌‌‌ ‌للبكترٌا (‌فً‌الاعداد‌اللوغارتٌمٌة

(‌فً‌الاعداد‌اللوغارتٌمٌة‌‌P ≤ 0.05مع‌ارتفاع‌معنوي‌)‌Coliformisالكلٌة‌وبكترٌا‌

‌ ‌فLactobacillus‌‌ًلبكترٌا ‌وكذلك ‌الدقٌقة ‌الأمعاء فً‌محتوٌات‌الاثنى‌عشري‌فً

مقارنة‌بمعاملة‌‌مستخلص‌اوراق‌المورٌنغارٌن‌فً‌المعاملات‌التً‌اضٌف‌الٌها‌الأعو

 السٌطرة‌.

‌

‌‌ٌهوجود‌زٌادة‌معنو‌(P ≤ 0.05‌(فً‌المـناعة‌الخلوٌة‌‌)DHT‌‌ًوالمعـٌار‌الحجم‌)

(‌ ‌النٌوكـاسل ‌حمى ‌ضد ‌المـوجـة ‌معـنوي‌‌‌ELISAللأضداد ‌تحسن ‌ظـهر ‌وكـذلك )‌‌‌‌‌

(P ≤ 0.05‌‌ًلمجموعة‌الطٌور‌ف‌ ‌ودلٌل‌فابرٌشٌا ‌فابرٌشٌا (‌فً‌الوزن‌النسبً‌لغدة

‌مقارنة‌بمعاملة‌السٌطرة‌.‌مستخلص‌اوراق‌المورٌنغاالمعاملات‌التً‌اضٌف‌

‌
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 26 اٌفحٛطبث إٌّبعٍت 3-5-5
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 ٌِٛبً . 35إٌسبً ٌلأِعبء اٌذلٍمت ٚالأعٛرٌٓ  ٌذببئح فزٚج اٌٍحُ عٕذ عّز 

49 

تدببت تأثٍز استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئً لأٚراق اٌّٛرٌٕغب فً الاس -4-10

 إٌّبعٍت ٌفزٚج اٌٍحُ.

 

51 



 ‌ز
 

تأثٍز استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئً لأٚراق اٌّٛرٌٕغب فً الاعذاد  -4-11

 Coliforms  ٚlactobacilliاٌٍٛغبرٌتٍّت ٌٍبىتزٌب اٌٙٛائٍت اٌىٍٍت ، 

 ٌّحتٌٛبث اٌٍفبئفً ٚاٌظبئُ ٚالاثًٕ عشزي  ٚالاعٛرٌٓ ٌفزٚج اٌٍحُ .

52 

اٌّستخٍض اٌّبئً لأٚراق اٌّٛرٌٕغب فً إرتفبع تأثٍز استخذاَ  -4-12

اٌشغببت ، عّك اٌخبٍئت ٚٔسبت إرتفبع اٌشغببت اٌى عّك اٌخبٍئت،فً الاثًٕ 

 عشزي ٚاٌظبئُ ٚاٌٍفبئفً ٌفزٚج اٌٍحُ .

55 

تأثٍز استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئً لأٚراق اٌّٛرٌٕغب  فً بعغ  -4-13

 اٌظفبث اٌذٍِت فً فزٚج اٌٍحُ .

58 

 Conclusions and recommendation 60الاستٕتبخبث ٚاٌتٛطٍبث   -5

 Conclusions 60: الاستٕتبخبث      5-1

 Recommendation 60: اٌتٛطٍبث   5-2

 References 61اٌّظبدر  - 66

 61 : اٌّظبدر اٌعزبٍت 6-1

 62 : اٌّظبدر الاخٕبٍت 6-2

 

 قائمة الجداول                                        

 ت

 الجدول

رقم  العــــــــنوان

 الصفحة

تزوٍب اٌعلائك اٌّستخذِت ٚاٌتحًٍٍ اٌىٍٍّبٚي ٌٙب خلاي فتزتً اٌببدئ ‌1

‌ٍت٘ٚإٌب
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    Introductionاٌّمذِخ    .1

أكد اُي٣بكح اٌَُب٤ٗخ ك٢ اُؼبُْ ك٢ اُؼوٞك الاف٤وح  ا٠ُ ى٣بكح اُطِت ػ٠ِ ٓظبكه      

  ،اُجوٝر٤ٖ اُؼوٝه١ ٖٓ اعَ  رِج٤خ الاؽز٤بعبد اُجشو٣خ ٖٓ اُجوٝر٤ٖ ٝفبطخ اُؾ٤ٞا٢ٗ  ٜٓ٘ب

ىكاك اُطِت إكول  ،َْ ُٔب ُٚ ٖٓ ا٤ٔٛخ ثب٣ِٞع٤خ ٖٓ اعَ اُؾلبظ ػ٠ِ طؾخ الاَٗبٕ ٝث٘بء اُغ

ٕ ٣َزٔو اُطِت ك٢ الاىك٣بك ٗز٤غخ ى٣بكح اُٞػ٢ ٝاُزؾؼو ك٢ أ٣ٝزٞهغ ،ػ٤ِٚ ك٢ اُؼوٞك الاف٤وح 

رؾَٖ اُٞػغ الاهزظبك١ ٝرـ٤و ٗٔؾ اُزـن٣خ ُلٟ اٌُض٤و ٖٓ اُجشو  ػٖ كؼلاأُغزٔؼبد 

 رؼُل  .( 2017،ٝافوٕٝ  Henchionرغبٙ ٗؾٞ الاؿن٣خ اُؾ٤ٞا٤ٗخ ماد اُجوٝر٤ٖ اُؼب٢ُ) لإٝا

اُلٝاعٖ ٖٓ اْٛ  رؼُل إمط٘بػخ اُلٝاعٖ ٖٓ اًضو اُظ٘بػبد  اُـنائ٤خ ٗٔٞا ٝرطٞها  ك٢ اُؼبُْ 

ُٔب رزٔزغ ثٚ ٖٓ ٍؼو ٓ٘بٍت  ٓوبهٗخ ثجو٤خ اٗٞاع اُِؾّٞ اُؾٔواء    ،ٓظبكه اُجوٝر٤ٖ اُؾ٤ٞا٢ٗ

ٜب عَْ الاَٗبٕ ُز٘ٞع ٓؾزٟٞ ُؾٜٞٓب ٖٓ الاؽٔبع الا٤٘٤ٓخ  ٝاُل٤زب٤ٓ٘بد اُز٢ ٣ؾزبع إػبكخ

ٖٝٓ اعَ رِج٤خ  .( 2016 ،ٝافوٕٝ   Allam؛ 2015 ،ٝافوٕٝ  Marangoniُِزطٞه ٝاُ٘ٔٞ)

ٗظٔخ اُزوث٤خ أٌُضلخ ٖٓ اعَ ٍل اُ٘وض أكول اٍزقلٓذ  ،ى٣بكح اُطِت ػ٠ِ ُؾّٞ اُلٝاعٖ

ٓٔب ىاك ٖٓ  ،٣وث٠ اُلعبط  ثأػلاك ًج٤وح  ٝثَٔبؽبد طـ٤وح  إم اُؾبطَ ك٢ ُؾّٞ اُلٝاعٖ

ٖٓ اعَ ؽٔب٣خ  أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خٝاٍزقلٓذ    ،شبه الآواع ٝطؼٞثخ ا٤َُطوح ػ٤ِٜبٗزإ

ٕ الاٍزقلاّ إلا إ ،ٜب ٖٓ اُِؾّٞ ٝاُج٤غ إٗزبعٝرؾ٤َٖ طؾزٜب ٝى٣بكح   ،اُلٝاعٖ ٖٓ الآواع

 ،ٝثوبء ثوب٣ب ٖٓ ٛنٙ أُؼبكاد ك٢ ُؾّٞ اُلعبط   ،ٝثشٌَ ػشٞائ٢ ،أُلوؽ ُِٔؼبكاد اُؾ٣ٞ٤خ 

 ٓو فطٞهحٝىاك الأ،  أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خٝظٜٞه ثٌزو٣ب ٓوبٝٓخ ُٜنٙ  ،لبهْ أُشٌِخ كٟ ا٠ُ رأ

بُٔؼبكاد ٌٓب٤ٗخ ٛنٙ اُجٌزو٣ب ػ٠ِ اطبثخ اُؾ٤ٞإ ٝالاَٗبٕ ثبٓواع ؿ٤و هبثِٚ ُِؼلاط ثإ ثَجت 

 ٓؤشو فطو ًج٤و ٝٛنا ٓب ٣ؼُلٗزشبه ٌٛنا اٗٞاع ٖٓ اُجٌزو٣ب ك٢ اُج٤ئخ إٕ إٝ ،اُزو٤ِل٣خ  اُؾ٤بر٤خ

هبّ الارؾبك الاٝهث٢  إمك٢ ًض٤و ٖٓ اُجِلإ  اكٟ ا٠ُ ؽظو اٍزقلاّ أُؼبكاد ك٢ رـن٣خ اُلٝاعٖ

 2008،ٝافوٕٝ   Catalá)ك٢ رـن٣خ اُلٝاعٖ   أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خثؾظو اٍزقلاّ  2006ٍ٘خ 

ػ٠ِ اُظؾخ اُؼبٓخ  اكٟ  ا٠ُ اُجؾش  ٛب اُقط٤و رأص٤وٝ أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خو اٍزقلاّ ظ(  إ ؽ

ٝلارَجت ٓشبًَ طؾ٤خ ُِؾ٤ٞإ  ،ٖ ثلائَ ُِٔؼبكاد اُؾ٣ٞ٤خ رؼَٔ ًٔؼيىاد ٗٔٞ ؽج٤ؼ٤خ ػ

 ،كِغأ اٌُض٤و ا٠ُ اُ٘جبربد اُطج٤خ  َٝٓزقِظبرٜب   أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خٝالاَٗبٕ ًٔب رلؼَ 

ٌٓب٤ٗخ اٍزقلآٜب ًجلائَ ٤ًِخ اٝ عيئ٤خ إارٜب اُطج٤خ ٝرأص٤وػ٤ِٜب ُٔؼوكخ  كهاٍبد ػلحٝاعو٣ذ 

ٜب ٖٓ اُِؾّٞ إٗزبعارٜب ػ٠ِ اُظؾخ اُؼبٓخ ُِط٤ٞه اُلاع٘خ ٝرأص٤واد اُؾ٣ٞ٤خ  ٝٓؼوكخ ُِٔؼبك

اُز٢  ٣ٌٖٔ إ رٔزِي فظبئض ؽج٤خ  ُ٘جبربد ؽج٤خ ػلح ٝكهً اُزو٤ًت ا٤ٔ٤ٌُبئ٢   ،ٝاُج٤غ 

 ( 2006 ،ٝافوٕٝ  Tekeliرؼيى اُ٘ٔٞ ٝرؾ٢ٔ ٖٓ الآواع) 
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رٔزِي  إمِي اٌُض٤و ٖٓ اُقظبئض اُظ٤للا٤ٗخ  أُٞه٣٘ـب ٖٓ اُ٘جبربد اُطج٤خ اُز٢ رٔز رؼُل

اؽزٞائٜب ػ٠ِ ٓوًجبد ٓؼبكح  كؼلا ػٖفظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب ٝاُلب٣وٍٝبد  ٝاُلطو٣بد  

ٖٓ  ك٢ اُؼل٣لٝاٍزقلٓذ ك٢ اُطت اُشؼج٢  ،ُلاًَلح رؼَٔ ػ٠ِ ؽٔب٣خ اُغَْ ٖٓ اُغنٝه اُؾوح 

ىٛبه ٝاُضٔبه  ٝا٤َُوبٕ ٝاُغنٝه ؽ٤ش  رَزقلّ الاٝهام ٝالا اُلٍٝ ُؼلاط ٓقزِق الآواع 

ك٢ اُؼلاعبد  ثبلاػبكخ ا٠ُ  اُجنٝه اُز٢ رَزقلّ ًٔظله ُِي٣ذ ؽ٤ش ٣َزقِض ٜٓ٘ب ى٣ذ هبثَ 

ُلاًَ  ًٝٔب رَزقلّ اُجنٝه ك٢ ر٘و٤خ ا٤ُٔبٙ ثؼل إ ٣زْ ؽؾٜ٘ب ؽ٤ش ُٜب  اُولهح ػ٠ِ رغ٤ٔغ 

خ لاؽزٞائٜب ػ٠ِ اُجوٝر٤ٖ ثَ٘جخ اُشٞائت ٝرو٤ٍجٜب  ًٔب رؼزجو الاٝهام ماد ه٤ٔخ ؿنائ٤خ ٓورلؼ

ػب٤ُخ  اػبكخ ا٠ُ اُل٤زب٤ٓ٘بد ٝأُؼبكٕ ًبُؾل٣ل ٝاٌُب٤َُّٞ  ؽ٤ش رؼزجو ؿ٤٘خ ثبُؾل٣ل  ٝرَزقلّ 

ُؼلاط كوو اُلّ  ٝرؼبُظ ٗوض اٌُب٤َُّٞ ؽ٤ش رؾز١ٞ ػ٠ِ روا٤ًي ػب٤ُخ ٖٓ اٌُب٤َُّٞ اًضو 

ؾز١ٞ ػ٠ِ روا٤ًي ٖٓ ٛنا اُل٤زب٤ٖٓ ؽ٤ش ؽ٤ش ر Cا٠ُ ك٤زب٤ٖٓ  بكخٓٔب٣زٞاعل ك٢ اُؾ٤ِت  ثبلاػ

  أُٞه٣٘ـبلأ٤ٔٛخ أٝهام اٝ .( 2015ٝافوٕٝ ،   (El Sohaimy اًضو ٓٔب ٛٞ ك٢ اُجوروبٍ

ٓقزِلخ ٖٓ  روا٤ًي إػبكخ رأص٤وٛلكذ اُلهاٍخ اُؾب٤ُخ ا٠ُ ث٤بٕ ُٝؼلّ ٝعٞك كهاٍبد ٍبثوخ 

 ٝاُلَِغ٤خ ٝأُ٘بػ٤خ خ٤ٗزبعالإُٔبء اُشوة ك٢ ثؼغ اُظلبد  ٔٞه٣٘ـب ُِأَُزقِض أُبئ٢ 

 . Ross 308 ) )ٝا٤َُ٘غ٤خ ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ لأكواؿ كوٝط اُِؾْ 
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 Literature Review. ِزاخؼخ اٌّظبدر  2

 ٔجذٖ تبر٠خ١خ  1 – 2 

( اًضو أط٘بف اُؼبئِٚ اُ٘جبر٤ٚ اُجب٤ٗٚ Moringa oleiferaا٤ُٝلوا )  أُٞه٣٘ـب رؼُل     

(Moringaceae اٗزشبها ) ط٘ق   14ٝاُجبُؾ ػلكٛب  ٛنٙ اُؼبئِخاؽل أط٘بف  رؼُل إم  

ك٢ ًض٤و ٖٓ اُجِلإ ٜٓ٘ب  اُٜ٘ل ، اكو٣و٤ب، أُ٘طوٚ   ( nativeٖٓ اُ٘جبربد الاط٤ِٚ ) رؼُلٝ

٢ أُؾ٤ؾ اُٜبكا ٝأُؾ٤ؾ اٌُبه٣ج اُؼوث٤خ ، ع٘ٞث٢ شوه٢ ا٤ٍب ، ٝع٘ٞة أٓو٣ٌب ، ٝعيه

(Iqbal ٝBhanger  ،2006 ) ر٘زشو ىهاػزٜب ك٢ أُ٘بؽن الاٍزٞائ٤ٚ  ٝلإ أُٞه٣٘ـب

كول ر٠َٔ  ثشغوٙ   ،كول رقزِق ر٤َٔزٜب ٖٓ ثِل ا٠ُ افو ،ٝشجٚ الاٍزٞائ٤ٚ ؽٍٞ اُؼبُْ 

(  ،ٝر٠َٔ horseradish tree(،شغوح كغَ اُؾظبٕ )drumstick treeػظ٠ اُطجَ )

وٝام ك٢ ثلاك ٝر٠َٔ ثبُ ،( miracle tree)ك٢ اُِـخ الا٤ٌِٗي٣خ  أ٣ؼب ثباُشغوح أُؼغيح 

أكفِذ شغوح أُٞه٣٘ـب ا٠ُ اكو٣و٤ب ٖٓ اُٜ٘ل  فلاٍ ٜٗب٣خ  ، ٝاك١ ا٤َُ٘ اٝ ثشغوح اُجبٕ

ًٝبٗذ ريهع ً٘جبد ى٣٘ٚ ػ٠ِ ؽٍٞ ٜٗو  ، ًٌَٔٔ ؿنائ٢ اٍزقلٓذ  إماُووٕ اُؼشو٣ٖ  

ٝ  Hassan)فلاٍ كزوح الاٍزؼٔبه اُجو٣طب٢ٗ َُِٞكإ  ،ا٤َُ٘ ٝك٢ أُز٘يٛبد اُؼبٓخ 

Ibrahim ،2013.)  ًبٕ اُ٘بً ٣َزٌِٜٕٞ أُٞه٣٘ـب ُؼلح هوٕٝ  ًـناء ثطوم ؽٜٞ ٓقزِلخ

(Iqbal ٝBhanger  ،2006 .) ،  ثَجت  أٓبًَ أعياء اُ٘جبد هبثِٚ ُلاٍزقلاّ اُجشو١

   (.2008ٝافوٕٝ ،  Chumark) ٓناهٜب اٌٜٝٗزٜب اٝ اٍزقلآٜب ًقؼواٝاد 

 اٌٛطف إٌجبتٟ ٌٍّٛر٠ٕغب: 2 – 2

ٓزو  ٣ٌٕٝٞ شٌَ ربط اُشغوح  12 – 5غوح أُٞه٣٘ـب  ا٠ُ ؽٞا٢ُ  ٣ظَ ؽٍٞ ش     

ٍْ ، ُٕٝٞ  30- 10ا٤َُوبٕ كزٌٕٞ ك٤٘٤ِٚ  َٓزو٤ٔخ  ٣جِؾ ٌٍٜٔب ؽٞا٢ُ   أٓبٓظ٢ِ ٓلزٞػ  

ٌٓٞٗخ   ٍْ  6 -3الأٝهام كزٌٕٞ  ه٣ش٤خ  ٣جِؾ ؽُٜٞب ؽٞا٢ُ   أٓب، اُِؾبء  ػبهة ُِج٤بع

ٝه٣وبد ث٤ؼ٣ٞخ اُشٌَ ٣جِؾ  5 -3خ  رؾز١ٞ ػ٠ِ  اىٝاط ٖٓ اُو٣ٝشبد ًَ ه٣ٝش 3 – 2ٖٓ 

فؼواء اُٞه٣وبد رٌٕٞ  ،ٝرٌٕٞ اُٞه٣وبد اُطوك٤خ  ك٢ اُؼبكح اًجو ه٤ِلا   ،ٍْ 2-1ؽُٜٞب  

ًو٢ٔ٣ ُٕٞ اطلو  الاىٛبه ماد ،ٌُٜ٘ب ريكاك رِٞٗب ػ٘ل اُ٘ؼظ اُ٘ٔٞ ثبٛزخ إُِٞ ك٢ ثلا٣خ 

 عٜبكُلإ رؼوع اُ٘جبدػ٘ل  اُغلبف اٝوح كز ى٤ًخ فلاٍماد هائؾخ  ػ٘به٤ل ىٛو٣خٜٓ٘ب  ر٘شأ

اُجواػْ ٓضِض٤خ اُشٌَ ٣جِؾ ؽٍٞ أُوطغ اُؼوػ٢ ُٜب   ،كزلول ػ٘لٛب اُشغوح اٝهاهٜب أُبئ٢ 

ٝرٌٕٞ ٛنٙ ، اُجنٝه ى٣ز٤ٚ ماد ُٕٞ  اٍٞك  ،ٍْ  ٝماد شٌَ ٓشبثٚ ُِجو٤ُٞبد  50- 30

اُشغوح ػ٠ِ رؾَٔ ظوٝف  خ رٌٕٞ كه٤ٗخ اُشٌَ ٓٔب ٣َبػل٤اُغنٝه اُوئ٤َ ،اُجنٝه ٓغ٘ؾخ 

 (.Hassan  ٝIbrahim ،2013) اُغلبف
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  اٌّٛر٠ٕغباٌتظ١ٕف اٌؼٍّٟ ٌٕجبد  2-3

KingdomPlant Kingdom      

Magnoliophyta Division 

Magnoliopsida Class 

Violes Order 

Moringaceae Family 

Moringa Genus 

Oleifera                                                                             Species   

 (. 3122واخرون ،   Paliwal)   اُزظ٤٘ق اُؼ٢ِٔ ُِٔٞه٣٘ـب ًٔب اٝهكٙ 

                                         

 

) اخذت  من اوراق وبراعم وبذور وأزهار ( الاجزاء المختلفه لشجرة المورٌنغا2الشكل)

 الصور من قبل الباحث(
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 اٌّٛر٠ٕغب  قاٌتزو١ت اٌى١ّ١بئٟ ٌلأٚرا 4 -2

رؼُل أٝهام شغوح أُٞه٣٘ـب  ٖٓ اْٛ أعياء  اُشغوح  ٝأًضوٛب أ٤ٔٛخ ٝأًضوٛب      

اٍزقلآب   ُٔب رز٤ٔي ثٚ ٖٓ ٓوًجبد ٓز٘ٞػخ ماد ه٤ٔخ ؿنائ٤خ ٝؽج٤خ ، إم رؾ١ٞ الأٝهام 

أُـ٤َ٤ّ٘ٞ  ٝاٌُب٤َُّٞ  ػ٠ِ الا٤ُبف ٝاُلٕٛٞ  ٝاُجوٝر٤ٖ ، ًٔب رؾ١ٞ ػ٠ِ أُؼبكٕ  ٓضَ 

)  Aاُلَلٞه  ٝاُؾل٣ل ٝاُ٘ؾبً  ٝاٌُجو٣ذ ، ٝرؾ١ٞ ػ٠ِ ك٤زب٤ٓ٘بد ػلح  ٓضَ ك٤زب٤ٖٓ 

ٓضَ ا٤ٌُُٖٞ  ٝاُض٤ب٤ٖٓ  ٝاُوا٣جٞكلاك٤ٖ    B complexث٤زبًبهٝر٤ٖ (  ٝٓغٔٞػخ ك٤زب٤ٓ٘بد 

٤٘٤ٓخ  ، ًٔب رؾز١ٞ الأٝهام ػ٠ِ  اؿِت الاؽٔبع الا  Cٝؽٔغ ا٤ٌُ٘ٞر٤٘ي  ٝك٤زب٤ٖٓ 

ٓضَ اَُٜزل٣ٖ  ٝالاهع٤٤ٖ٘ ، روثزٞكبٕ، لا٤َ٣ٖ، صو٤ٗٞ٣ٖ،  ك٤َ٘ الا٤ٖٗ ، ٓض٤٘٣ٞ٤ٖ،  ٤ٍٞ٤ُٖ 

إٕ ٛنا اُز٘ٞع ك٢ الاؽٔبع الا٤٘٤ٓخ ٣وشؼ شغوح أُٞه٣٘ـب ثإٔ رٌٕٞ ٓظله ثوٝر٤ٖ ع٤ل 

ٖ الاؽٔبع اُل٤٘ٛخ اُـ٤و ٓشجؼخ   إم رلؼَ الاؽٔبع اُل٤٘ٛخ ؿ٤و الاٍب٤ٍخ  كؼلا ػ

ك٢ اُزـن٣خ  إم ر٘ؼٌٌ ثبلإ٣غبة ػ٠ِ طؾخ اُغَْ ًٔب رؾز١ٞ الأٝهام ػ٠ِ    أُشجؼخ

اٌُبهث٤ٛٞلهاد ٝالا٤ُبف ، ًٔب رؾز١ٞ ػ٠ِ الآلاػ أُؼل٤ٗخ ) ًب٤َُّٞ،  كَلٞه ، 

ثٞرب٤ٍّٞ ، ٓـ٤َ٤ّ٘ٞ ، ؽل٣ل ، ٗؾبً ، ًجو٣ذ ، ٤٘٤ٍِّٞ (    إم رؾز١ٞ الأٝهام ػ٠ِ 

لبع    َٗجخ اُلَلٞه ك٤ٜب ، ًٔب رؾز١ٞ ػ٠ِ روا٤ًي روا٤ًي ػب٤ُخ ٖٓ اٌُب٤َُّٞ  ٓغ إٗق

ػب٤ُخ ٖٓ اُؾل٣ل  أ٣ؼب ػ٠ِ ػٌٌ اٌُض٤و ٖٓ أُظبكه اُـنائ٤خ اُ٘جبر٤خ ٝاُز٢ ؿبُجب ٓب رلزوو 

ٝاُز٢    C)ث٤زبًبهٝر٤ٖ (  ٝك٤زب٤ٖٓ   Aٝك٤زب٤ٖٓ     Eُِؾل٣ل ، ٝ رؾز١ٞ ػ٠ِ ك٤زب٤ٖٓ 

ٌُب٤َُّٞ.  كؼلا ػٖ   إؽزٞائٜب ػ٠ِ ٓوًجبد ثلٝهٛب رَبػل  ػ٠ِ الاٍزلبكح ٖٓ اُؾل٣ل ٝا

ٝاٌُلا٤ٌٍٞ٣لاد ،   اُللاك٤ٗٞلاد٤ٔ٤ًبئ٤خ ٗجبر٤خ   ٓضَ اَُز٤و٣ٝلاد  ٝاُو٣ِٞلاد  ٝاُل٤٘ٞلاد 

 Fuglie)ٝثَجـت ٛـنا اُـز٘ٞع اٌُـج٤وُِؼ٘بطـو كـوـل اػزجود الأٝهام اْٛ عيء ٖٓ اُشغوح 

ٝافوٕٝ  Ijarotimi  ؛ 2013  ٝافوٕٝ Choudhary ؛Mbikay  ،2012 ؛ 2005، 

  Makanjuola ؛ 2014ٝافوٕٝ ،  Jung ؛ 2013ٝافوٕٝ ، Rockwood ؛ 2013،

                       (.2016ٝافوٕٝ ،  Moyo ؛ 2014ٝافوٕٝ ،

 -:فٟ أٚراق اٌّٛر٠ٕغب  باح١بئ١ اٌفؼبٌخُ٘ اٌّزوجبد أ 5 -2

ظبئض ؽج٤خ  ٢ٛٝ ػجبهح ؽ٤بئ٤ب  ماد فأكؼبُخ رؾ١ٞ ع٤ٔغ اُ٘جبربد ػ٠ِ ٓٞاك      

ػٖ ف٤ِؾ ٖٓ أُٞاك اُضب٣ٞٗخ أُٞعٞكح ك٢ اُ٘جبربد اؿِت ٛنٙ أُٞاك ػجبهح ػٖ ٗٞارظ 

ٖٓ ٛنٙ أُٞاك ماد اُ٘شبؽ الاؽ٤بئ٢  أُزٞاعلح ك٢ اُ٘جبربد ٝ ،الا٣غ اُضب٣ٞٗخ ُٜنٙ اُ٘جبربد

 ،٤٘٤ٗtanninsخ أُوًجبد اُزب ،steroidsأُوًجبد اَُز٤و٣ٝل٣خ  ، alkaloidsاُو٣ِٞلاد  (

 ، phenols ،glucosinolates، saponins   ،anthraquinonesٝأُوًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ 

 terpnoids،sterols )  ( Berkovich،ٕٝ؛ 2013ٝافوGopalakrishnan  

اٝ ك٢ ع٤ٔغ  ،ر٘زظ ٛنٙ أُوًجبد ك٢ أعياء ٓؼ٤٘ٚ ٖٓ اُ٘جبد  ، (. 2016ٝافوٕٝ ، 
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ؽَت اُؼبئِخ اُزظ٤٘ل٤خ ٝاُغٌ٘ اُ٘جبر٢  ،ا٠ُ افوٝرقزِق ٖٓ ٗجبد  ،أعياء اُ٘جبد 

، رؼَٔ ٛنٙ أُٞاك  (. 2006، ٝافوٕٝ   Parekhٝالاط٘بف أُقزِلخ ُِ٘جبد اُٞاؽل  ) 

ٖٝٓ ػوه اُزؼوع ُلأشؼخ كٞم ،  ػ٠ِ ؽٔب٣خ اُ٘جبد  ٖٓ الآواع ٝأَُججبد أُوػ٤خ

ٝاُز٢ رقزِق ٖٓ  ،خ ٝاٌُٜ٘خ ٝرؼط٢ ُِ٘جبد  إُِٞ ٝاُوائؾ ،اُج٘لَغ٤خ  ٝالاعٜبك ٝاُغلبف 

ٕ ُٜنٙ أُوًجبد اُولهح ػ٠ِ ؽٔب٣خ الاَٗبٕ ٖٓ الآواع  ػ٘ل أٝهل ٝعل  ،ٗجبد ا٠ُ افو

ٛنٙ أُوًجبد ػ٘بطو ؿنائ٤خ  رؼُللا  ، (.2013ٝافوٕٝ ، Saxenaر٘بُٜٝب ث٤ٌٔبد ًج٤وح )

ٌُٜ٘ب   ، ٤بح ٕ ٣وّٞ اُغَْ ثٞظبئلٚ الأٍب٤ٍخ ُل٣ٔٞٓخ اُؾأٜٗب ؿ٤و أٍب٤ٍخ ٖٓ اعَ إًٔب 

ٕ ٛنٙ أُوًجبد رؼَٔ إ إمٝرَْٜ ك٢ ٓؼبُغزٜب  ،رؾ٢ٔ اُغَْ ٖٓ الإطبثخ ثبلأٓواع

ًٔؼبكاد اًَلح، ٓؼبكاد ٤ٌٓوٝثبد، ٓؼبكاد َُِوؽبٕ، رقِض اُغَْ ٖٓ أَُّٞ، 

اٍزقلٓذ ، (.Rao  ،2003) ٗي٣ٔبد اُغٜبى أُ٘بػ٢، ٝر٘ظْ ا٣غ اُٜوٓٞٗبدأر٘شؾ 

ك٢ ٓقزِق كٍٝ اُؼبُْ ٖٝٓ ٛنٙ اُ٘جبربد ماد اُقظبئض  اُ٘جبربد ك٢  اُطت اُجل٣َ  

كول اٍزقلٓذ ًٔؼبك اًَلٙ  ،آواع ػلح اٍزقلٓذ ك٢  ػلاط  إماُطج٤خ أُٞه٣٘ـب 

ٝاٍزقلٓذ أٝهام أُٞه٣٘ـب  ًٔؼبك ثٌز٤و١  ، ًٝلٝاء ٓؼبك ُلاُزٜبة ٝٓؼبك َُِوؽبٕ 

)   لح ٝاُؾ٠ٔ ًٝؼبَٓ ٓ٘شؾ ُِوِت ٝك٢ ػلاط ٓـض أُؼ  ،ٝٓؼبك ُٔوع اٌَُو١ 

Anwar    ، ٕٝ؛ 2007ٝافو Muangnoi     ، ٕٝ؛  2011ٝافوVongsak  

اُغيء الأًجو ٖٓ   اُللاك٤ٗٞلادرشٌَ أُوًجبد  اُل٤ُٞ٘٤خ ٝٓوًجبد   (.2014ٝافوٕٝ ، 

أُوًجبد اُلؼبُخ ك٢ أٝهام أُٞه٣٘ـب  ًٜٞٗب ٓوًجبد ٗشطخ ثب٣ِٞع٤ب ٝٓؼبكح ُلاًَلح ) 

Chumark  ،ٕٝ؛  2008ٝافوVerma  ، ٕٝ٣ٝظَ رو٤ًي أُٞاك    ،(.2009ٝافو

ؿْ ٖٓ أٝهام أُٞه٣٘ـب اُغبكٚ   100ؿْ/ 13.23اُل٤ُٞ٘٤خ ك٢ أٝهام أُٞه٣٘ـب  ا٠ُ ؽٞا٢ُ 

ؿْ ٖٓ أٝهام أُٞه٣٘ـب اُغبكٚ   100ؿْ /   6.20كزو٤ًيٛب ؽٞا٢ُ   اُللاك٤ٗٞلاد أٓب

َجخ ٖٓ أُوًجبد  اُل٤ُٞ٘٤خ ( أُوًت الأًضو ٗ ٣ٝcrypto-chlorogenic acidشٌَ ) 

ٝ  ٣ٞisoquercetinل   ك٤شٌَ  )ٞٗٓوًجبد اُللاك أٓب ،اُوئ٤َ٤خ  ك٢ الأٝهام 

astragalin  رؼَٔ ٛنٙ  إم( أُوًجبد اُوئ٤َ٤خ أُٞعٞكح ك٢ الأٝهام  اُغبكخ ُِٔٞه٣٘ـب

ًٔب رؾز١ٞ   ،(.2014ٝافوٕٝ ،   Vongsak (ه٣ٞخ    أُوًجبد ًٔؼبكاد اًَلح 

٣ٌٕٝٞ رو٤ًيٙ الأػ٠ِ ث٤ٖ ،  Caffeic acidػ٠ِ اؽٔبع ك٤ُٞ٘٤خ أفوٟ ٓضَ  الأٝهام

رؼَٔ ٛنٙ  ,acid p-coumaric  ٝ  ferulic acidsثو٤خ الاؽٔبع اُل٤ُٞ٘٤خ الأفوٟ  ٝ 

ٝ  ٣ٔزِي ٓوًت   ،(. 2007ٝافوٕٝ ، Pariأُوًجبد أ٣ؼب  ًٔؼبكاد اًَلح ه٣ٞخ) 

chlorogenic acid    ٣خ اُـشبء ئمى٣بكح ٗل ُٚ اُولهح ػ٠ِ  إمفظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب

ٓٔب ٣َٔؼ ثزَوة اَُب٣زٞثلاىّ اُق١ِٞ ٝٓؾز٣ٞبرٚ ٖٓ  ،اُق١ِٞ ٝاُـشبء اُجلاى٢ٓ 

 2011ٝافوٕٝ ،   Louاُؼؼ٤بد اُق٣ِٞخ ا٠ُ فبهط اُق٤ِخ اُجٌز٤و٣خ ٣ٝؤك١ ا٠ُ ٓٞرٜب )
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اُز٢  بد ػلح ٝٓوًجاُزؾب٤َُ اُز٢ أعو٣ذ ػ٠ِ أٝهام أُٞه٣٘ـب اؽزٞائٜب  أشبهدًٔب  ،(

،  tanninsرؼَٔ ًٔؼبكاد اًَلح  ٝٓؼبكاد ُلاؽ٤بء أُغٜو٣خ  ٜٓ٘ب   

phlobatannins  ،saponins  ،terpenoids(,O-Cymene alpha-

Himachalene  ،Longifolene  ،L-carvone ,    (E)-Geranyl acetone ، 

(E)-beta-lonone ،beta-lonone epoxide  ،)alkaloids  ،anthraquinones   

 Aceticٝالاؽٔبع اُؼؼ٣ٞخ )  reducing sugarsٌَُِو٣بد أُقزيُخ   ػبكخثبلإ

acid  ،Propionic acid، Butyric acid ، Pentanoic acid ،Hexanoic acid ،

Hexadecanoic acid   ،E)-9-Octadecenoic acid ) ) ػ٠ِ  كؼلا ػٖ إؽزٞائٜب

رَزقلّ  إماُ٘زو٤ِ٣ٚ  ـلا٤ٌٍٞ٣ل٣خ ٔوًجبد اُٝٛٔب ٖٓ اُ niaziridin ٝ niazirinٓوًج٢  

ٖٓ فلاٍ ى٣بكح  ٖٓ اعَ ى٣بكح كؼب٤ُزٜب اُجب٣ِٞع٤خ أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خٛنٙ أُوًجبد ٓغ 

 ؛2011ٝافوٕٝ ،  Mukunzi) د اُؾ٤بر٤خ ك٢ الآؼبء اُولهح ػ٠ِ آزظبص أُؼبكا

Vitthal،2015 Sankhalkar  ٝVernekar  ،2016).   ٞه٣٘ـب ؿ٤٘خ ٕ أٝهام أُإًٔب

 إمٝاُج٤زبًبهٝر٤ٖ    Eٝك٤زب٤ٖٓ     Cثبُل٤زب٤ٓ٘بد اُز٢ رؼَٔ ًٔؼبكاد اًَلح ٓضَ ك٤زب٤ٖٓ 

رؾ٢ٔ ٛنٙ اُل٤زب٤ٓ٘بد اُقلا٣ب ٖٓ اُؼوه اُ٘برظ ػٖ اُغنٝه اُؾوح ٝالاعٜبك اُزأًَل١ 

(Alakali  ، ٕٝ2015ٝافو .)  

 اٌّزوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ    1- 2-5

٣زْ رظ٤٘ؼٜب فلاٍ َٓبهاد  ،لا٣غ اُضب١ٞٗ ك٢ اُ٘جبد اُل٤٘ٞلاد ػجبهح ٓوًجبد ا

رؼَٔ ٛنٙ أُوًجبد ػ٠ِ ؽٔب٣خ  ، (. 2004ٝافوٕٝ ،  Randhirالا٣غ اُق١ِٞ ك٢ )

 إم  ٓؤصواد ثب٣ِٞع٤خ ػلحاُ٘جبد ٖٓ أَُججبد أُوػ٤خ  ٝأُلزوٍبد رٔزِي ٛنٙ أُوًجبد 

ٝاَُوؽبٕ ٝرؼَٔ ػ٠ِ ؽٔب٣خ رٔزِي فظبئض ٓؼبكح  ُلاًَلح  ٝالاُزٜبة  ُٝزقضو اُلّ   

 Minفظبئظٜب أُؼبكح ٤ٌُِٔوٝثبد )كؼلا ػٖ  اُوِت  ًٍٝٔٞؼبد ُلاٝػ٤خ اُل٣ٞٓخ  

 Vernekarٝ  ؛  Modnicki ٝ Balcerek ،2009 Sankhalkar ؛ 2008ٝافوٕٝ ، 

اُل٤٘ٞلاد ػجبهح ػٖ ؽِوخ اهٝٓبر٤ٚ  ٓورجطخ ثٔغٔٞػخ ًبهث٤ًََٞ ٝاؽلح اٝ  ، (.2016، 

ع  ٖٓ عي٣ئبد اُل٤ٍ٘ٞ اُج٤َطخ  ا٠ُ  ٓوًجبد اُج٤ُٞٔو أُؼولح ٝاُز٢ ر٠َٔ اًضو  ٝرز٘ٞ

رزٞاعل اُل٤٘ٞلاد   ، polyphenols (Bravo  ،1998 .)ٓزؼلك اُل٤ٍ٘ٞ  اٝ اُج٤ُٞل٤ٍ٘ٞ  

رورجؾ ٛنٙ اٌَُو٣بد ٓغ  إمػبكح ٓورجطخ ٓغ اٌَُو٣بد الأؽبك٣خ  ٝاٌَُو٣بد أُزؼلكح 

ب٤ٓغ   اٝ رٌٕٞ ػجبهح ػٖ ٓشزوبد كؼبُخ ٓضَ إلاٍزو ٓغٔٞػخ ك٤ٍ٘ٞ ٝاؽلح اٝ ػلح ٓغ

٣ٌٖٔ   (. Shahidi  ٝNaczk  ،1995 ؛ 1999ٝافوٕٝ ،  Harborneٝأُض٤َ إٍزو )

 phenolicٓغب٤ٓغ هئ٤َ٤خ  ٢ٛ الاؽٔبع اُل٤ُٞ٘٤خ   رظ٤٘ق أُوًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ا٠ُ صلاس
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acids   ٍٞ٘ٝٓوًجبد اُج٤ُٞل٤polyphenols  ٞكاد ٤ٗٞٝاُللاكflavonoids    رشٌَ  إم

 . (. King  ٝYoung  ،1999ٛنٙ أُغب٤ٓغ اُضلاصخ ٓؼظْ أُوًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ )

    الاحّبع اٌف١ٌٕٛ١ٗ 1 -1- 2-5

ا٤ُٜله٢ًَٝ  روَْ الاؽٔبع اُل٤ُٞ٘٤ٚ ا٠ُ ٓغٔٞػز٤ٖ كوػ٤ز٤ٖ الأ٠ُٝ ٓغٔٞػخ ؽٔغ 

-gallic acid ، pٝرشَٔ ؽٔغ اُـب٤ُي  ، hydroxybenzoicث٘ي٣ٝي 

hydroxybenzoic ، protocatechuic, vanillic and syringic acids ،  ٌٕٞٝر

أُغٔٞػخ اُضب٤ٗخ ك٢ٜ  ٓغٔٞػخ ؽٔغ  أٓب(   C6–C1) ج٘بئ٤خط٤ـزٜب اُ

 caffeic acid  ٝ ferulic acidٖٓ اشٜو ٓوًجبرٜب   Hydroxycinnamicا٤ُٜله٤ًَٝ٘بّٓي

  ،p-coumaric acid   ،sinapic acids  ((Bravo  ،1998.)،  رؾ١ٞ أٝهام أُٞه٣٘ـب

  ,gallic acid     ٝchlorogenic acidػ٠ِ ٓغٔٞػخ ٖٓ الاؽٔبع اُل٤ُٞ٘٤خ  ٜٓ٘ب )

ellagic acid  ٝ ferulic acid(  )Verma  ،ٕٝٝهل أعو٣ذ ػ٠ِ  ، (. 2009ٝافو

ك٢ ٓقزِق أُغبلاد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُجب٣ِٞع٤خ  ٝاُيهاػ٤خ  كهاٍبد ػلح الاؽبٓغ اُل٤ُٞ٘٤خ 

اُطج٤خ ثَجت فظبئظٜب اُظ٤للا٤ٗخ  ٝهل أكبكد اُلهاٍبد ثبُؼل٣ل ٖٓ اُقظبئض اُجب٣ِٞع٤ٚ ٝ

  رو٤َِ َٗجخ ا٤ٌَُُٞزوٍٝ ٝاُلٕٛٞ ك٢ اُلّ ٝرؼَٔ ػ٠ِ ى٣بكح اكواى اُظلواء  إمُٜنٙ أُوًجبد 

ػِٜٔب ًٔؼبك كؼلا ػٖ آزلاًٜب اُقظبئض أُؼبكح ُِجٌزو٣ب رغبٙ ثؼغ أٗٞاع اُجٌزو٣ب   ٝ

 ( 2013فوٕٝ ، ٝا  Saxenaة  ٝٓؼبك اًَلح ًٝٔؼبك ُلاٝهاّ ٝأَُّٞ)ُلارٜب

 

 

 (. 2006،ٝافوٕٝ  Balasundram )ًٔب اٝهكٙ(  الاحماض الفٌنولٌه 2الشكل )
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    اٌفلاف١ٔٛذاد 2- 1- 5 -2

٣وله ػلكٛب   إمأُغٔٞػخ الأًجو ٖٓ أُوًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ اُ٘جبر٤خ    اُللاك٤ٗٞلادرشٌَ 

الاف ٓوًت  8ٝاُز٢ روله ثؾٞا٢ُ  ،أٌُزشلخ خجبد اُل٤ُٞ٘٤خ اُ٘جبر٤ث٘ظق ػلك أُوً

(Harborne  ، ٕٝ1999ٝافو.) ،  ك٢ اُقؼو ٝاُلٞاًٚ  اُللاك٤ٗٞلادرزٞاعل

ك٢ اُطت ك٢  بهئ٤َ٤ اٝهل ُؼجذ كٝه ،ٝأُشوٝثبد ًبُشب١ ٝاُوٜٞح ٝػظ٤و اُلٞاًٚ 

رو٤ًجٜب    د ماد ٝىٕ عي٣ئ٢ ٓوًجب اُللاك٤ٗٞلاداُؼظٞه اُول٣ٔخ ٝؽز٠ اُٞهذ اُؾب٢ُ   

ٓورجطخ ٓغ ثؼؼٜب ثٞاٍطخ عَو    A    ٝBٌٕٓٞ ثبلأٍبً ٖٓ ؽِوز٤ٖ اهٝٓبر٤ز٤ٖ  

 Merken  ٝBeecher ؛ Bohm ،1998)    ًبهث٢ٗٞ صلاص٢  ػ٠ِ شٌَ ٓزـب٣و اُؾِوبد 

 اُللاك٤ٗٞلادٗوَبّ إ٣ٌٕٞ ٍجت ر٘ٞع ٝ  Cفزلاف ث٘ٔؾ الاهرجبؽ ثبُؾِوخ ٕ الإإ  (. 2000، 

 ،  flavonols, flavones  flavanones, flavanolهَبّ كوػ٤خ ٓضَ إ٠ُ ا

isoflavones, flavanonol  ٝanthocyanidins (Hollman  ٝKatan  ،1999 .)  

 kaempferol, quercetinاٜٛٔب   اُللاك٤ٗٞلادرؾز١ٞ اٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ اُؼل٣ل ٖٓ 

, rutin (Verma ،ٕٝ2009ٝافو.) 

 

 

 

 

 (.2006 ٝافوٕٝ،  Balasundram)  اٝهكٙ ًٔب  اُللاك٣ٞٗٞل عي٣ئخ رو٤ًت   (3) اُشٌَ  
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 ( 2006،ٝافوٕٝ  Balasundram )  داتوٌ( الاقسام الرئٌسٌة لمركبات الفلافون4شكل )

 اٌتب١ٕٔبد  2-5-1-3

صبُش اْٛ ٓغٔٞػخ ٖٓ  رؼُلاُزب٤ٗ٘بد ػجبهح ػٖ ٓوًجبد ماد ٝىٕ عي٣ئ٢ ػب٢ُ   ٝ  

رٌٕٞ  إم hydrolysable tanninsاُزب٤ٗ٘بد اُؾوح  ،ْ اُزب٤ٗ٘بد ا٠ُ ه٤َٖٔ روَ ،اُل٤٘ٞلاد 

ؿ٤و هبثِٚ ُِنٝثبٕ  condensed tanninsٝا٠ُ رب٤ٗ٘بد ؿ٤و ؽوح  ،هبثِخ ُِنٝثبٕ ك٢ أُبء 

رزٞاعل ك٢ ثنٝه ٝهشٞه اُؼ٘ت ٝػظ٤و اُزلبػ   إم، رزٞاعل اُزب٤ٗ٘بد ك٢ ٓقزِق اُ٘جبد  ء ثبُٔب

 رؼُلًٔب إ اُلٞاًٜخ ؿ٤و ٗبػغخ  ،ٝاُغٞى  ٝاُي٣زٕٞ ٝاُشب١ ٝاُوٜٞح ٝاُقٞؿ  ٝاُلواُٝخ 

ٝافوٕٝ  Rangkadilok  ؛ 2006 ٝافوٕٝ،    (Balasundramوئ٢َ٤ ُِزب٤ٗ٘بد أُظله اُ

أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ أُوًجبد اُزب٤٘٤ٗخ  إؽزٞاءاٌُض٤و ٖٓ اُلهاٍبد ػ٠ِ  أشبهد  (.2007، 

(Teixeira ٕٝ؛ 2014 ، ٝافو Gopalakrishnan ،ٕٝ؛ 2016ٝافو 

SankhalkarٝVernekar ،2016 ).  ٝهل اٍزقلٓذ اُزب٤ٗ٘بد ك٢ اُطت فبطخ ك٢ ا٤ٍب  ك٢

ًٝوبؽغ ُِ٘يف    ،ت فظبئظٜب اُوبثؼٚ ك٢ ٓؼبُغخ الاٍٜبٍ جاٍزقلٓذ ثَ إماُظ٤ٖ ٝا٤ُبثبٕ 

ًٝٔؼبك ُلاُزٜبة ًٝٔؼوْ  ًٝٔؼبك اًَلح  ،ٝك٢ ٓؼبُغخ اٝهاّ أُؼلح ٝالاص٘ب ػشو١

(Saxena  ، ٕٝ2013ٝافو .)،   ٣ٔزِي فظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب ٝاُل٤وٍٝبد إًٔب ٚٗ

(Buzzini   ، ٕٝ2008ٝافو .)  
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 اٌم٠ٍٛذاد  2-6-2

ٖٓ اُو٣ِٞبد  Alkaloidsاُو٣ِٞلاد ػجبهح ػٖ ٓوًجبد ؽج٤ؼ٤خ اشزن اٍْ اُو٣ِٞلاد   

alkaline base  ُؾ٤ٞاٗبد ٝاُ٘جبربد رظ٘غ اُو٣ِٞلاد ؽج٤ؼ٤ب ك٢ ًض٤و ٖٓ اٌُبئ٘بد اُؾ٤خ ًب

ًبٗذ اُو٣ِٞلاد ٖٓ اٍٝ أُوًجبد اُ٘جبر٤خ اُز٢ رْ ػيُٜب ك٢ ثلا٣بد  ، ٝٝاُجٌزو٣ب ٝاُلطو٣بد 

ٝاٍزقلٓذ  ،ٝرْ اُزؼوف ػ٤ِٜب ثٌٜٞٗب ٗزوٝع٤ٖ ؽب١ٝ ػ٠ِ هبػلح  ،اُووٕ اُزبٍغ ػشو

بئض رٔزِي أُوًجبد اُو٣ِٞل٣خ فظ، ًَٝ اُو٣ِٞلاد روو٣جب ماد ؽؼْ ٓو ،ًٔقله ٓٞػؼ٢ 

ك٢ٜ رؾ٢ٔ اُ٘جبربد ٖٓ الإطبثخ ثٜنٙ الاؽ٤بء أُغٜو٣خ ، ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب ٝاُلطو٣بد 

(Molyneux  ، ٕٝ1996ٝافو.) ٝ٘كأٍزقلٓذ  ًأطجبؽ   ، ٞع اٍزقلاّ اُو٤ُٞلاد اُ٘جبر٣ٚ٤ز

رز٤ٔي اُو٣ِٞلاد ٝ  ، ٣ٝؼٞك اٍزقلآٜب ا٠ُ ثلا٣خ اُؾؼبهح اُجشو٣خ ،ٝثٜبهاد ٝاك٣ٝخ  ٍّٝٔٞ 

 ،ر٘ظ٤ْ ػوثبد اُوِت  ،ٝاُقظبئض اُظ٤للا٤ٗخ  ٜٓ٘ب رقل٤غ ػـؾ اُلّ  ثٌض٤و ٖٓ

 كهاٍبد ػلح أشبهدٝهل  ، (. 2013ٝافوٕٝ ،  Saxenaًٝٔؼبك ُِٔلاه٣ب ٝاَُوؽبٕ )

 ٝ Paliwal ؛ 2009 ٝافوٕٝ،  Verma)أٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ اُو٣ِٞلاد إؽزٞاءػ٠ِ 

Sharma ،2011 ؛ Idris ٝ Abubakar 2016.) 

 -: اٌّٛر٠ٕغب لأٚراق ١زاد اٌطج١خثتب  اٌ 7 -2

ٖٓ اعَ اُجؾش ػٖ ثل٣َ ُِٔؼبكاد اُؾ٣ٞ٤خ   كهاٍبد ػلحأعو٣ذ ك٢ اَُ٘ٞاد الأف٤وح   

اُز٢ رؼبف ك٢ الأؿن٣خ اُؾ٤ٞا٤ٗخ  ٝفبطخ اُلٝاعٖ   ٗز٤غخ الاػواه اُغ٤َٔخ اُز٢ رَججٜب 

 رأص٤وؽٍٞ  كأعو٣ذ اُؼل٣ل ٖٓ اُلهاٍبد ، ػ٠ِ طؾخ الاَٗبٕ أُؼبكاد اُؾ٤بر٤خ

أَُزقِظبد اُ٘جبر٤خ  ٝاُي٣ٞد اُؼطو٣خ  ٝكهاٍخ فظبئظٜب أُؼبكح ُلاؽ٤بء أُغٜو٣خ ٖٓ 

ٝاٍزقلاّ ٛنٙ    ،(. 2013اٝفوٕٝ ،  Tetehاعَ اٍزقلآٜب ًجل٣َ ُِٔؼبكاد اُؾ٣ٞ٤خ ) 

ٝرؾبكع ػ٠ِ طؾخ  ،اُ٘جبربد َٝٓزقِظبرٜب ًٔؼيىاد ٗٔٞ ؽج٤ؼخ  ري٣ل ٖٓ ٍوػخ اُ٘ٔٞ

َٓزقِظبد اُ٘جبربد  إػبكخ رأص٤ؤُؼوكخ  اٍبد ػلح هكٚ  ٝأعو٣ذ إٗزبعرؼيى اُؾ٤ٞإ   ٝ

ٝى٣ٞرٜب  ػ٠ِ اُط٤ٞه اُلاع٘خ  ٝهل أكد ٛنٙ الإػبكبد ا٠ُ ى٣بكح ٝىٕ اُغَْ  ٝى٣بكح اُؼِق  

ٝاٍزقلٓذ   (. Akyildiz ٝ Denli   ،2016اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ ) ءحأَُزِٜي  ٝرؾ٤َٖ ًلب

ٝاُووكخ   (. 2012ٝافوٕٝ ،  Agostiniبد ٜٓ٘ب اُووٗلَ )ك٢ ٛنٙ اُلهاٍ ٗجبربد ػلح

ٖٝٓ ٛنٙ   (.2011ٝافوٕٝ ،   Al-Kassieٝإٌُٔٞ ) (.Al-Kassie   ،2009ٝاُيػزو )

 حٝأعو٣ذ كهاٍبد ػل ،لاٍزقلآٜب ًجل٣َ ُٔؼيىاد اُ٘ٔٞ اًج٤و باُ٘جبد اُز٢ اًزَجذ اٛزٔبٓ

اّ الأٝهام ٝاُجنٝه ٝا٤َُوبٕ ٝاُغنٝه شِٔذ اُلهاٍبد اٍزقل إمػ٤ِٜب ٢ٛ  شغوح أُٞه٣٘ـب 

 رؼُل إماٝ ًٔظله ثوٝر٢٘٤   اُؾ٤بر٤خَٝٓزقِظبرٜب  ًٔؼيى  ٗٔٞ  اٝ ًجل٣َ ُِٔؼبكاد 

ٝافوٕٝ،  Makanjuolaأُٞه٣٘ـب ؿ٤٘خ ثبُٔوًجبد اُلؼبُخ  ٝماد ه٤ٔخ ؿنائ٤خ ػب٤ُخ ) 

2014 .) 
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 ١خٔتبخالإفٟ اٌظفبد  اٌّٛر٠ٕغب اد أٚراق تأث١ز 2-7-1  

ػ٠ِ كوٝط اُِؾْ  ٣ذك٢ كهاٍخ اعو  Portugaliza  ٝFernandez (2012 .) بهأش 

روا٤ًي ٓقزِلخ ٖٓ أَُزقِض أُبئ٢  لاٝهام أُٞه٣٘ـب  ك٢ ٓبء  إػبكخ رأص٤وُلهاٍخ  

هَٔذ ا٠ُ  ،كوؿ ثؼٔو ٣ّٞ  ٝاؽل  400اٍزقلّ   إمُلوٝط اُِؾْ   ٢ٗزبعاُشوة ك٢ الأكاء الإ

ٝاٍزقلٓذ أهثؼخ روا٤ًي ٖٓ  ،كوؿ ٌَُ ٌٓوه  25  أهثؼخ ٓؼبٓلاد ٝأهثؼخ ٌٓوهاد

)٤ٍطوح(  ٝأُؼبِٓخ  إػبكخ ٖٓ كٕٝ  T1أَُزقِض أُبئ٢ أُوًي لاٝهام أُٞه٣٘ـب ٢ٛ  

 أٓبَٓ/ُزو ٓبء( ٖٓ أَُزقِض أُبئ٢ أُوًي لاٝهام أُٞه٣٘ـب   30)  إػبكخ  T2اُضب٤ٗخ 

َٓ/ُزو ٓبء ( ٖٓ أَُزقِض أُبئ٢  90َٓ/ُزوٓبء ،  60)  إػبكخكزْ   T2 ٝT3أُؼبِٓز٤ٖ ، 

اُ٘زبئظ  ا٠ُ  أشبهدٝ ،٣ّٞ  33أُوًي لاٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ،اٍزٔود اُزغوثخ 

اُزؾ٣َٞ  اُـنائ٢  ػ٘ل ٜٗب٣خ اُزغوثخ  ُغ٤ٔغ ٓؼبٓلاد  ًلبءحرلٞم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ اُٞىٕ اُؾ٢  ٝ

٣ٌٖ ٛ٘بُي  كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ ث٤٘ٔب ُْ  ،   T1ػ٠ِ  ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح  T2  ،T3 ،T4 ػبكخالإ

ٝرلٞهذ   ،   T2 ، T3،T4  ػبكخاُٞىٕ اُؾ٢ ٝٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢   ث٤ٖ ٓؼبٓلاد الإ

ث٤٘ٔب رلٞهذ    اُؼِق  ػ٠ِ ع٤ٔغ أُؼبٓلاد  إٍزٜلاىٓؼ٣ٞ٘ب  ك٢ ٓؼلٍ  T4  أُؼبِٓخ اُواثؼخ 

ٝرلٞهذ     T2   ٝT3اُؼِق  ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ  إٍزٜلاىٓؼ٣ٞ٘ب   ثٔؼلٍ T1 ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح

ٝك٢ كهاٍخ   ،T3اُضبُضخ  ٔؼبِٓخ اُاُؼِق ػ٠ِ  إٍزٜلاىٓؼ٣ٞ٘ب ك٢ ٓؼلٍ  T3 اُضبُضخأُؼبِٓخ  

أَُزقِض أُبئ٢ اٌُؾ٢ُٞ    إػبكخرأص٤وُلهاٍخ   (. 2013ٝافوٕٝ ) Teteh  أعواٛب

وؿ ثؼٔو ك ٢615 ُلوٝط اُِؾْ  اٍزقلّ  ٗزبعأُوًي لاٝهام أُٞه٣٘ـب ُِؼ٤ِوخ  ك٢ الأكاء الإ

ُٜب أَُزقِض أُوًي  إػ٤قٝ  ،( ٣T1 ،T2 ،T3ّٞ ٝاؽل هَٔذ ا٠ُ صلاصخ ٓؼبٓلاد )

 أشبهدٝػ٘ل ٜٗب٣خ اُزغوثخ  ،٣ّٞ 28% ( ػ٠ِ اُز٢ُٞ  ُٝٔلح    2%،  1%،  0ثبَُ٘ت ) 

ٝاُي٣بكح اُٞى٤ٗخ الاٍجٞػ٤خ ُٔؼبٓلاد  ،اُ٘زبئظ  ا٠ُ ٝعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ ٓؼلٍ اُٞىٕ اُؾ٢ 

ث٤٘ٔب ُْ  ٣ٌٖ   ، T1ػ٠ِ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح   T2  ،T3ِض أٝهام أُٞه٣٘ـب  َٓزق إػبكخ

 ػبكخٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ ٓؼلٍ اُٞىٕ اُؾ٢ ٝاُي٣بكح اُٞى٤ٗخ الأٍجٞػ٤خ   ث٤ٖ ٓؼبٓلاد الإ

T2  ،T3    َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب  الأكؼَ  ك٢ ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ  إػبكخًٝبٗذ ٓؼبٓلاد

ٝافوٕٝ  Allam أعواٛبٗزبئظ اُلهاٍخ اُز٢   أشبهد٤َُطوح ، ًٔب ٓوبهٗخ  ثٔؼبِٓخ ااُـنائ٢ 

كوؿ ٝىػذ ػشٞائ٤ب ُضلاصخ  120رٌٞٗذ اُزغوثخ  ٖٓ  إمػ٠ِ كوٝط اُِؾْ  .(  2016)

 200)  إػبكخأُؼبِٓخ اُضب٤ٗخ ٝاُضبُضخ  ًبٗذ  أٓبٓؼبٓلاد  ًبٗذ أُؼبِٓخ  الأ٠ُٝ ا٤َُطوح  

أُبئ٢ ٝاٌُؾ٢ُٞ أُوًي لاٝهام أُٞه٣٘ـب   ػ٠ِ  ِٓـْ /ًـْ  ٝىٕ اُغَْ (  ٖٓ أَُزقِض

ا٠ُ ى٣بكح  ٝىٕ اُغَْ اُٜ٘بئ٢  ٝؽَ٘ذ  ػبكخ٣ّٞ،  أكد الإ 30اُزٞا٢ُ ُٔبء اُشوة   ُٝٔلح 

 ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح .  ػبكخٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ ُٔؼبٓلاد الإ
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 -: فٟ اٌظفبد إٌّبػ١خ  اٌّٛر٠ٕغباد اٚراق تأث١ز  2-7-2

أَُزقِض   رأص٤وُلهاٍخ  (. 2013ٝافوٕٝ ) Eze  أعواٛباُلهاٍخ اُز٢  أشبهد

اٌُؾ٢ُٞ ا٤ُٔضب٢ُٞٗ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ك٢ اُلعبط أَُزؾش ٓقزجو٣ب ثلب٣وًٝ ٤ًٗٞبٍَ  

Newcastle disease  ٝرْ رو٤َٜٔب  ػشٞائ٤ب   ،٣ّٞ  42كعبعخ  ٝثؼٔو   120رْ عٔغ  إم

َٓزقِض   إػبكخرْ  ، T2ٝ أُؼبِٓخ اُضب٤ٗخ  T1 ٓؼبٓلاد   أُؼبِٓخ الأ٠ُٝ ؼخا٠ُ اهث

ٝرْ رِو٤ؼ  ، 56ِٓـْ / ًـْ ٝىٕ(  ٤ٓٞ٣ب ؽز٠ ا٤ُّٞ  200أٝهام أُٞه٣٘ـب أُوًي  ) 

ٝروًذ  أُؼبِٓخ  ،)  La Sota strainثِوبػ ٤ًٗٞبٍَ )  T2  ،T3أُؼبِٓز٤ٖ اُضب٤ٗخ ٝاُضبُضخ 

رِو٤ؼ  ٖٓ كٕٝٝروًذ ، كٌبٗذ ا٤َُطوح   T4أُؼبِٓخ اُواثؼخ  أٓبرِو٤ؼ   ٖٓ كٕٝ T1الأ٠ُٝ 

٣ّٞ  رْ ؽوٖ ع٤ٔغ أُؼبٓلاد ثلب٣وًٝ  56أَُزقِض  ٝػ٘ل ػٔو  إػبكخ ٖٓ كٕٝٝ

اُ٘زبئظ  أشبهد ،ٝثؼلٛب رْ اعواء اُلؾٞطبد لافزجبه أُ٘بػخ اُقِط٤خ  ٝاُق٣ِٞخ  ،٤ًٗٞبٍَ 

بٍَ  ٣ؼَٔ ػ٠ِ ى٣بكح َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب ُِط٤ٞه أُظبثخ ثلب٣وًٝ ا٤ًُ٘ٞ  إػبكخإ 

ٝاُزؼلاك اُزلو٣و٢ ُقلا٣ب   total leukocyte countsك٢ اُزؼلاك  ا٢ٌُِ ُقلا٣ب اُلّ اُج٤غ 

ٝى٣بكح ك٢ الاػلاك أُ٘بػ٤خ ػل كب٣وًٝ   differential leukocyte countsاُلّ اُج٤غ 

أَُزقِض أُبئ٢  إػبكخا٠ُ إ   (. 2016ٝافوٕٝ ) Allam أشبه،ًٔب ا٤ًُ٘ٞبٍَ 

 ،ِٓـْ/ًـْ ٝىٕ ( ا٠ُ ٓبء شوة   كوٝط اُِؾْ  200ٝاٌُؾ٢ُٞ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ثزو٤ًي ) 

ٝاُطؾبٍ   bursa ك٢ ؿلح كبثو٣ش٤ب  lymphocyteاكٟ ا٠ُ ى٣بكح اػلاك  اُقلا٣ب أُِلب٣ٝخ  

spleen ٝ ، ٖث٤Teteh ( ٕٝ2013ٝافو .)   إػبكخ رأص٤وك٢ كهاٍخ اعوٝٛب ُلهاٍخ 

أَُزقِض  إػ٤ق  إم٢ُٞ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ك٢ ػلائن كوٝط اُِؾْ  أَُزقِض أُبئ٢ اٌُؾ

 2% ، 1% ،0ًٝبٗذ اُزوا٤ًي أُؼبكخ )   T1  ،T2 ،T3أُبئ٢ اٌُؾ٢ُٞ ُضلاصخ ٓؼبٓلاد 

ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب  رؾَٖ ٓؼ١ٞ٘اُ٘زبئظ  ا٠ُ ٝعٞك  أشبهد%(  ػ٠ِ اُزٞا٢ُ  ٝ

Bursa   ٍٝاُطؾبSpleen و٣خ  ٝاُـلح اُيػزThymus ػبكخُٔؼبٓلاد الإ T2  ،T3 

ُلهاٍخ   (. 2015ٝافوٕٝ )  Elkloub أعواٛبٝك٢ كهاٍخ ،  T1ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح 

٤ٍطوح  (T1أهثؼخ َٓز٣ٞبد ٖٓ أٝهام أُٞه٣٘ـب  ُِؼ٤ِوخ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ٢ٛٝ  إػبكخ رأص٤و

0، % %0.2 T2 ،T3  %0.4،T4 0.6 أشبهدب٢ٗ  ٝ%(  ا٠ُ ػ٤ِوخ ؽ٤ٞه أَُبٕ ا٤ُبث 

ٝاُـلح اُيػزو٣خ  Bursaاُ٘زبئظ   ُٞعٞك  رلٞم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب 

Thymus   ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح، ًٔب رؾَٖ اُٞىٕ اَُ٘ج٢  ػبكخُظبُؼ  ٓؼبٓلاد الإ

ًبٗذ اُي٣بكح ؽوك٣خ ٓغ  إمٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  ػبكخُٔؼبٓلاد الإ Spleenُِطؾبٍ 

ك٢ كهاٍخ   (.2018ٝافوٕٝ ) Rao  أشبه ٝ. َجخ أٝهام أُٞه٣٘ـب ك٢ اُؼ٤ِوخ  ى٣بكح ٗ

ُلهاٍخ رأص٤و اػبكخ اٝهام أُٞه٣٘ـب  ٝثنٝه اُوٓبٕ ا٠ُ ػ٤ِوخ كوٝط اُِؾْ ك٢  الاكاء  ٣ذاعو

الاٗزبع٢ ٝطلبد اُنث٤ؾخ ٝالاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ  ا٠ُ إ اػبكخ اٝهام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ اُؼِق 
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ػِق(  هل اكد ا٠ُ ى٣بكح الاػلاك أُ٘بػ٤خ  ؽٖ/ؿْ 1000ػِق  ٝ  ؽٖ/ؿْ 500ثٔولاه )

 أُٞعٜخ ػل ك٤وًٝ ا٤ًُ٘ٞبٍَ.

 -:   اٌدزث١ِٛخفٟ اٌظفبد  اٌّٛر٠ٕغب اد اٚراق تأث١ز 7-3-

َُِٔزقِض أُبئ٢   أُؼبك ُِغواص٤ْ زأص٤وك٢ كهاٍخ اُ  (. 2016ٝافوٕٝ ) Allam أشبه 

افند أَُؾبد  إماُجٌزو٣ب أُؼيُٝخ ٖٓ آؼبء اُلعبط   ٝاٌُؾ٢ُٞ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ ثؼغ

 اٍُٞؾ أُـن١ٝكؾظذ ُلاٍزللاٍ ػ٠ِ ٝعٞك اُجٌزو٣ب صْ ُوؼ ثٜب     ،ؽ٤و 300ٖٓ ٓنهم  

nutrient broth ،  صْ ٗوِذ  ،٣خ ٤ُِخ ًبِٓخ ئٞٓ 37ٝؽؼ٘ذ ثظوٝف ٛٞائ٤خ ٝثلهعخ ؽواهح

ٝؽؼ٘ذ   ٢MacConkey agar اؿبه ٝأُبًٞٗـ  nutrient agarلاؽجبم الاؿبه أُـن١  

  E. coliٝ ػيُذ ًَ ٖٓ  ثٌزو٣ب ، ٍبػخ  ٝرْ ر٤٤ٔي أَُزؼٔواد  ،24ٓئ٣ٞخ ُٔلح  37ثلهعخ 

  ٝSalmonella spp ،  أَُزقِض أُبئ٢ ٝاٌُؾ٢ُٞ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ  رأص٤وٝرْ كؾض

 Disk Diffusionاُجٌزو٣ب أُؼيُٝخ  ٝثطو٣وخ   الاٗزشبه ثٞاٍطخ أهواص ٝهم اُزوش٤ؼ  

Method   صجطذ  أَُزقِظبد أُبئ٤خ ٝاٌُؾ٤ُٞخ  لاٝهام أُٞه٣٘ـب    ًَ ٖٓ ثٌزو٣ب  إم

ٓٔب ٣لٍ ػ٠ِ آزلاى    ، Salmonella sppٝاَُب٤ُٗٞٔلا    E. coliالاشو٣ش٤ب اُو٤ُٗٞٞخ   

 ٣ٝلزؼ الاكبم ٗؾٞ ثلائَ ُِٔؼبكاد ،َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب فظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب 

أُؼبك  زأص٤وُلهاٍخ  اُ  (. 2016ٝافوٕٝ ) Dzotam أعواٛبٝك٢ كهاٍخ  ٓقزجو٣خ  اُؾ٣ٞ٤خ .

ٍلاُخ ثٌز٤و٣خ ٍبُجخ   19ُضلاصخ َٓزقِظبد ٗجبر٤خ  ٖٓ ػٜٔ٘ب أُٞه٣٘ـب  ػ٠ِ    ُِغواص٤ْ

 أشبهدٝ ، multidrug resistant bacteriaُظجـخ ؿواّ ٝ  أُوبٝٓخ ُِؼل٣ل ٖٓ الاك٣ٝخ  

 19ٍلاُخ  ثٌز٤و٣خ ٖٓ اطَ   13ا٠ُ هلهح َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ رضج٤ؾ  اُ٘زبئظ  

  E. coli  ٝE. aerogenes  K. pneumoniae, ،P. aeruginosa ثٌزو٣ب   ٍلاُخ  شِٔذ

  ،P. stuartii. أعواٛباُلهاٍخ اُز٢  أشبهد Kumar   ( ٕٝ2012ٝافو .)  ُلهاٍخ

لأًَلح  َُٔزقِظبد ٓقزِلخ  ٖٓ أٝهام أُٞه٣٘ـب   ٝأُؼبكح ُ أُؼبكح ُِغواص٤ْاُقظبئض 

شِٔذ أَُزقِظبد  أَُزقِض الا٣ضب٢ُٞٗ  ُلأٝهام ٝأَُزقِض  ا٤ُٔضب٢ُٞٗ  ٝأَُزقِض 

اُ٘زبئظ  أشبهدٝ ،أُبئ٢ ٝأَُزقِض اُواثغ ًبٕ ػجبهح ػٖ ف٤ِؾ ٖٓ أَُزقِظبد اُضلاصخ 

،  E.coli  ،B.subtilisٌزو٣ب  ػ٠ِ هلهح أَُزقِظبد الأهثؼخ ػ٠ِ رضج٤ؾ ٗٔٞ ًَ ٖٓ ث

S.aureus .  أعواٛبك٢ كهاٍخ  ٓقزجو٣خ Moyo ( ٕٝ2012ٝافو .)  ُأُؼبك  زأص٤وُلهاٍخ ا

اُ٘زبئظ  ا٠ُ هلهح  أشبهدٝ ،ثؼغ أٗٞاع اُجٌزو٣ب  ػ٠ِ َُٔزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب  ُِغواص٤ْ 

،  E.coli  ،Enterobacter cloace  َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ رضج٤ؾ ًَ ٖٓ ثٌزو٣ب

Proteus vulgaris  ،Staphylococcus aureus  ،Micrococcus kristinae . 
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رأص٤و  أَُزقِض أُبئ٢ ٝاٌُؾ٢ُٞ لأٝهام ك٢ كهاٍخ   (. 2014ٝافوٕٝ )  Patel  أشبه

 Saccharomycesػل ثؼغ أٗٞاع اُلطو٣بد أُؼيُٝخ  ٓقزجو٣ب     أُٞه٣٘ـب  ك٢ اُ٘شبؽ 

cerevisiae  ،Candida albicans ،Candida tropicalis،  ٝاُ٘زبئظ  ا٠ُ  أشبهد

آزلاى أَُزقِض أُبئ٢ ٝاٌُؾ٢ُٞ لاٝهام أُٞه٣٘ـب فظبئض ٓؼبكح ُِلطو٣بد ه٣ٞخ رغبٙ 

Saccharomyces cerevisiae   ٝCandida tropicalis   ػ٠ِ  رأص٤وث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ُٜب

Candida albicans . لاؽع ًٔبOluduro  (2012 .)  زأص٤ؤُؼوكخ  اُ  أعواٛبك٢ كهاٍخ 

َُٔزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب  ك٢ ثؼغ أٗٞاع اُجٌزو٣ب  أُؼ٣ٞخ أُٔوػخ   أُؼبك ُِغواص٤ْ

اُ٘زبئظ ا٠ُ إ أَُزقِض   أشبهدٝاُجٌزو٣ب أُؼيُٝخ ٖٓ اُغوٝػ ٝثؼغ أٗٞاع اُلطو٣بد  

 Aspergillus flavus  ،Candidaالا٣ضب٢ُٞٗ ُلأٝهام صجؾ  ًَ ٖٓ  اُلطو٣بد اُزب٤ُخ 

albicans  ،Penicillium carmenberti mentagrophyte     ٝصجؾ ثٌزو٣بPullarium 

sp   ث٤٘ٔب ًبٗذ اُلبػ٤ِخ اُزضج٤ط٤خ َُِٔزقِض ا٤ُٔضب٢ُٞٗ ٝأُبئ٢ ػؼ٤ق رغبٙ اُجٌزو٣ب

اٍزقلاّ  رأص٤وك٢ كهاٍخ   (. 2007ٝافوٕٝ )  Doughariث٤ٖ ٝٝاُلطو٣بد أُؼيُٝخ .

  Balanites aegyptiacaٝهام شغوح أُٞه٣٘ـب  ٝشغوح اُٜغ٤ِظ أُظو١ َٓزقِظبد أ

أُؼيُٝخ ٖٓ اُلّ  ٝاٍزقلٓذ ؽو٣وخ   Salmonella typhiػ٠ِ ثٌزو٣ب  اَُب٤ُٗٞٔلا اُز٤ل٤ٚ 

ٝرْ ه٤بً هطو ٓ٘طوخ اُزضج٤ؾ  Disk Diffusion Methodالاٗزشبه ثبهواص ٝهم اُزوش٤ؼ 

zone of inhibition  ٝا٠ُ إ َٓزقِظبد أٝهام شغوح أُٞه٣٘ـب   صجطذ   ئظ اُ٘زب أشبهد

ًٝبٗذ ٓ٘طوخ اُزضج٤ؾ  اًجو ثبَُ٘جخ    Salmonella typhiٖٓ ٗٔٞ ثٌزو٣ب اَُب٤ُٗٞٔلا اُز٤ل٤ٚ 

 َُِٔزقِض ا٤ُٔضب٢ُٞٗ ٝالا٤ٍز٢ٗٞ   ٓوبهٗخ  ثبَُٔزقِض أُبئ٢ ُلاٝهام .

 -ِؼبء اٌذل١مخ :فٟ اٌظفبد إٌس١د١خ ٌلأ اٌّٛر٠ٕغباد أٚراق تأث١ز 2-7-4

 أٗٞاع ػلح   إػبكخ رأص٤وُلهاٍخ  أعواٛبك٢ كهاٍخ  (. 2015ٝافوٕٝ ) Mahmood أشبه

ُلأٓؼبء ك٢ كوٝط   اُش٤ٌِخٖٓ أَُزقِظبد  اُ٘جبر٤خ ك٢ ٓبء اُشوة  ك٢ اُظلبد ا٤َُ٘غ٤خ ٝ

  ٝ اُٜ٘لثبء اُجو٣خ  Azadirachta indicaاٍزقلّ  َٓزقِض أٝهام شغوح ا٤ُْ٘   إم ،اُِؾْ 

Cichorium intybus     ٝأُٞه٣٘ـبMoringa oleifera 120،  اٍزقلّ  ك٢ ٛنٙ اُزغوثخ 

ؽ٤و ٌَُ ٌٓوه   10كوؿ ثؼٔو ٣ّٞ ٝاؽل هَٔذ  ا٠ُ أهثؼخ ٓؼبٓلاد  ٝصلاصخ ٌٓوهاد ثٞاهغ 

 إػبكخاّ أُؼبِٓخ اُضب٤ٗخ  كٌبٗذ    إػبكخ ٖٓ كٕٝأػط٤ذ أُؼبِٓخ الأ٠ُٝ )ا٤َُطوح (  أُبء 

َٓ/ُزو ٖٓ  10 إػبكخأُؼبِٓخ اُضبُضخ كٌبٗذ  أٓب ،و ٖٓ َٓزقِض أٝهام شغوح ا٤ُْ٘ َٓ /ُز50

َٓ/ ُزو َٓزقِض أٝهام  30 إػبكخًٝبٗذ أُؼبِٓخ اُواثؼخ  ،َٓزقِض اُٜ٘لثبء اُجو٣خ 

اُ٘زبئظ  ػ٘ل اٗزٜبء اُزغوثخ  ا٠ُ  ٝعٞك رلٞم  أشبهدٝ، ٣ّٞ  35ٝاٍزٔود اُزغوثخ    ،أُٞه٣٘ـب

ٝأَُبؽخ   Crypt depthٝػٔن اُقجب٣ب   Villus heightاُيؿبثبد   رلبعإهٓؼ١ٞ٘ ك٢  

   Duodenumك٢ ًَ ٖٓ الاص٢٘ ػشو١  Villus surface areaاَُطؾ٤خ  ُِيؿبثبد 
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ث٤٘ٔب ، ػ٘ل اٍزقلاّ َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  Jejunumٝاُظبئْ 

ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ  Ileumٝػٔن اُقجب٣ب  ك٢ اُِلبئل٢  ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ ؽٍٞ اُيؿبثبد

إ   (. 2017ٝافوٕٝ )   Khanلاؽع   ،ػلٟ أَُبؽخ اَُطؾ٤خ ُِيؿبثبد  ك٤ٔب، ا٤َُطوح 

 1.5،  1.2،  0.9،  0.6َٓؾٞم أٝهام أُٞه٣٘ـب  ا٠ُ ػ٤ِوخ كوٝط اُِؾْ    ٝثبَُ٘ت )  إػبكخ

أُؼبِٓخ اُضب٤ٗخ  أٓب٤َُطوح ( ػ٤ِوخ رغبه٣خ  أػط٤ذ أُؼبِٓخ الأ٠ُٝ ) ا إم%( ػ٠ِ اُزٞا٢ُ  

ُٜب َٓؾٞم أٝهام أُٞه٣٘ـب ثبَُ٘ت  إػ٤قكٌبٗذ ػ٤ِوخ رغبه٣خ  ،ٝاُضبُضخ ٝاُواثؼخ  ٝاُقبَٓخ 

اُ٘زبئظ ػ٘ل ٜٗب٣خ اُزغوثخ  ا٠ُ ٝعٞك رلٞم  أشبهدٝ ،٣ّٞ  35أُنًٞهح ػ٠ِ اُزٞا٢ُ   ُٝٔلح 

 empty weight  ٓؼبء اُله٤وخ ٝاُٞىٕ اُلبهؽ ك٢ ؽٍٞ  الأ    ٓؼ١ٞ٘   ُِٔؼبِٓخ اُواثؼخ

ُلآؼبء اُله٤وخ ٝاُٞىٕ اُلبهؽ ٝأُِٔٞء ُلاػٞه٣ٖ  ٝك٢ ؽٍٞ اُيؿبثبد  ٝأَُبؽخ اَُطؾ٤خ 

 ُِيؿبثخ  ُلاص٢٘ ػشو١  ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢   ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح . 

   -اد أٚراق اٌّٛر٠ٕغب فٟ طفبد اٌذَ اٌفسٍد١خ :تأث١ز 2-7-5

أٝهام أُٞه٣٘ـب   إػبكخ ُلهاٍخ ك٢ رغوثخ (. 2010ٝافوٕٝ ) Olugbemi أشبه 

%( ٣ٍٞب  ا٠ُ ػ٤ِوخ  30،   20ثَ٘جخ )   Cassava%(  ٝٗجبد اُجلوٙ  10،  5،  0ٝثبَُ٘ت  ) 

ػلاك أٝ ، (PCV)كوٝط اُِؾْ  ث٤٘ذ ٗزبئظ  اُزغوثخ ػلّ ٝعٞك كوٝم ٓؼ٣ٞ٘خ  ك٢ ٌٓلاً اُلّ 

ٝٓؼبِٓخ ا٤َُطوح،  ػبكخؼبٓلاد الإث٤ٖ ٓ  ٤ٛHbٔٞؿِٞث٤ٖ اُلّ  ٝ   RBCفلا٣ب اُلّ اُؾٔو 

،  1.0،  0.5،  0أٝهام أُٞه٣٘ـب ٝثَ٘جخ )   إػبكخإ    (.2013ٝافوٕٝ ) Aderinolaث٤ٖ ٝ

   PCVٓؼ١ٞ٘  ك٢ ٌٓلاً اُلّ  إٗقلبع  %(   ا٠ُ ػ٤ِوخ كوٝط اُِؾْ  أكد ا٠ُ  2.0،  1.5

 total، ٝا٤ٌَُُٞزوٍٝ ا٢ٌُِ  Hbث٤ٖ اُلّ ٤ٛٝٔٞؿِٞ RBC فلا٣ب اُلّ اُؾٔوٝػلك 

cholesterol ٝاُلٕٛٞ اُضلاص٤خ triglyceride  ر٘بٍت   إم ػبكخك٢ ٓظَ اُلّ ُٔؼبٓلاد الإ

ًبٗذ ٛنٙ اَُ٘ت اهَ ك٢  إمالاٗقلبع ؽوك٣ب ٓغ ى٣بكح رو٤ًي أٝهام أُٞه٣٘ـب ك٢ اُؼ٤ِوخ  

هرلغ ػلك فلا٣ب اُلّ إث٤٘ٔب   ،( %0%( ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح ) 2.0أُؼبِٓخ اُقبَٓخ  )

ثي٣بكح رو٤ًي أٝهام أُٞه٣٘ـب ك٢ اُؼ٤ِوخ ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ   ٓؼ٣ٞ٘ب   WBC اُج٤غ ا٤ٌُِخ 

ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘  ، %( 2.0ًبٗذ اػ٠ِ َٗجخ ك٢ أُؼبِٓخ اُقبَٓخ ) إما٤َُطوح 

ك٢  globulin اٌُِٞث٤ُٞ٤ٖٝ albumin ٝثوٝر٤ٖ الاُج٤ٖٓٞ   total proteinك٢ اُجوٝر٤ٖ ا٢ٌُِ 

ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ  ػبكخٓظَ اُلّ ػ٠ِ اُوؿْ ٖٓ ٝعٞك كوٝهبد ؽَبث٤خ ُظبُؼ ٓؼبٓلاد الإ

أٝهام  إػبكخ رأص٤وك٢ كهاٍخ  Adamu  ٝShamsudeen (2015 .)لاؽع وح، ًٔب ا٤َُط

 رٌٞٗذ اُزغوثخ  ٖٓ أهثؼخ ؽ٤شأُٞه٣٘ـب  ًجل٣َ ُِٔؼبكاد اُؾ٣ٞ٤خ  ك٢ ػلائن كوٝط 

 ٤بر٢ُِٔؼبك اُؾ ػبكخػ٤ِوخ ثبلإٓزٌٞٗٚ ٖٓ ًٝبٗذ أُؼبِٓخ الأ٠ُٝ ) ا٤َُطوح (  ،ٓؼبٓلاد 

(enrofloxacin)    أٝهام أُٞه٣٘ـب   إػبكخأُؼبِٓخ اُضب٤ٗخ ٝاُضبُضخ كٌبٗذ  أٓبك٢ ٓبء  اُشوة

ؼخ  أُؼبِٓخ  اُواث أٓب ًـْ ػ٤ِوخ(  ػ٠ِ اُزٞا٢ُ  75ؿْ / 600ًـْ ػ٤ِوخ ،    75ؿْ/  400)
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اُ٘زبئظ ا٠ُ ػلّ   أشبهداٝ أٝهام أُٞه٣٘ـب ،   أُؼبك اُؾ٤بر٢ إػبكخ ٖٓ كٕٝكٌبٗذ ػ٤ِوخ 

ػلاك ا٤ٌُِخ  ، ٝالأ  ((Hb،٤ٛٔٞؿِٞث٤ٖ اُلّ  PCV))ٝعٞك كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٢ ًَ ٖٓ  ٌٓلاً اُلّ 

  WBC ٝاُج٤غ   RBCفلا٣ب اُلّ اُؾٔو 
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 اٌثبٌث ٌفظًا

 Materials and Methods  ك اٌؼًّاٌّٛاد ٚؽزائ -3 

  :اٌٙذف ِٓ اٌتدزثخ 3-1

فً بعض  المستخلص المائً  لاوراق المورٌنغا  اضافة تراكٌز مختلفة من تأثٌردراسة 

  والمٌكروبٌة لافراخ فروج اللحم الفاقسة.والفسلجٌة  والمناعٌة  ٌةنتاجالإالصفات 

 تظ١ُّ اٌتدزثخ 3-2

اجن العائد لمحطة البحوث والتجارب الزراعٌة / كلٌة اجرٌت هذه التجربة فً حقل الدو

. وأستخدم فٌها 11/2116 /4لغاٌة  1/11/1620من  ٌوم 35لمدة   الزراعة / جامعة المثنى

غم، ربٌت الأفراخ  41بعمر ٌوم واحد بمعدل وزن   Ross 308فرخاً لحم من سلالة   240

طوابق وكل طابق ٌحوي على قفص م  وفً بطارٌات ذات أربعة  11×41داخل قاعة ابعادها 

فرخاً لكل  60معاملات تجرٌبٌة بواقع  ةم،  وزعت الأفراخ عشوائٌاً على اربع 1× 1.5بأبعاد 

 فرخ/مكرر(. وكما ٌأتً :  20معاملة وبواقع ثلاثة مكررات للمعاملة )

 (.إضافة من دونالمعاملة الأولى: )معاملة السٌطرة  -1

 مل/ لتر ماء. 11بمستوى  لاوراق المورٌنغا لمستخلص المائً ا إضافةالمعاملة الثانٌة:  -2

  / لتر ماء.مل  21بمستوى  أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب   إػبكخالمعاملة الثالثة:  -3

 مل /  لتر ماء.  31بمستوى  أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب   إػبكخالمعاملة الرابعة:  -4
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 بةمخطط تصمٌم التجر( 5ٌوضح الشكل )

١خٔتبخالإاٌظفبد  اٌفسٍد١خاٌظفبد    اٌظفبد ا١ٌّىزٚث١خ اٌظفبد إٌّبػ١ٗ 

ِؼذي ٚسْ اٌدسُ الاسجٛػٟ - 1 

اٌش٠بدح اٌٛس١ٔخ  -2 

اٌؼٍف إستٙلان - 3 

اٌتح٠ًٛ اٌغذائٟ ِؼبًِ  -4 

ٔسجخ اٌٙلاوبد. - 5  

ٟٔتبخاٌذ١ًٌ الإ - 6 

 

 7- طفبد اٌذث١حخ .

ٔسجخ اٌتظبفٟ ِغ الاحشبء 

 اٌّأوٌٛخ.

الاحشبء  ِٓ دٌْٚتظبفٟ ٔسجخ ا

 اٌّأوٌٛخ .

اٌٛسْ إٌسجٟ ٌلاحشبء اٌّأوٛي 

 ) اٌىجذ , اٌمٍت , اٌمبٔظخ (.

. اٌمطؼ١بد اٌزئ١س١خ  ٚاٌثب٠ٛٔخ  

 

 ٌلأِؼبء  إٌسجٟ اٌطٛي -1

.اٌذل١مخ  

 ٌلأِؼبء إٌسجٟ اٌٛسْ -2

.اٌذل١مخ  

اٌشغبة ؽٛي ل١بص - 3 

.اٌخجب٠ب ػّك ل١بص  -4 

 إرتفبع ٔسجخ -5

   اٌخجب٠ب كػّ/اٌشغبثبد

 اٌذَ خلا٠ب حدُ -6

 (PCV) اٌّؼغٛؽخ

HB ا١ٌّٙٛغٍٛث١ٓ  -7  

اٌذَ سىز  -8 

اٌى١ٌٛستزٚي - 9 

اٌذْ٘ٛ اٌثلاث١خ  -10  

 اٌحدّٟ اٌّؼ١بر -1

 اٌذَ ِظً لأػذاد

 ِزع ػذ اٌّٛخٙخ

(.الا٠لا٠شا) ا١ٌٕٛوبسً  

 اٌحسبس١خ فحض -2

.١ٔٛوبسً ِزع ػذ  

 ٌغذح إٌسجٟ اٌٛسْ -3

.فبثز٠ش١ب  

.بثز٠ش١بف د١ًٌ  - 4  

 اٌىٍٟ اٌؼذد تمذ٠ز -1

. اٌٙٛائ١خ ٌٍجىتز٠ب  

- 

 ٌجىتز٠ب اٌىٍٟ اٌؼذد-2

. اٌمٌْٛٛ  

 ٌجىتز٠ب اٌىٍٟ اٌؼذد -3

lactobacilli 

اٌّؼبٍِخ 

 الاٌٚٝ

 ِؼبٍِخ

 اٌس١طزح 

control 

 فرخ 60

اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ 

خٍض اٌّبئٟ اٌّست

ٌّسحٛق اٚراق 

 ًِ/ 10اٌّٛر٠ٕغب 

 ِبء اٌشزة

اٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ 

 اٌّستخٍض اٌّبئٟ
اٌّستخٍض اٌّبئٟ 

ٌّسحٛق اٚراق 

ًِ/ ِبء  30اٌّٛر٠ٕغب 
 شزة
 

اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ 

اٌّستخٍض اٌّبئٟ 

ٌّسحٛق اٚراق 

 ًِ/ 20اٌّٛر٠ٕغب 

 ِبء اٌشزة

 

 فرخ 60 فرخ 60

 فرخ 60
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 ٚؽز٠مخ الاستخذاَ  لأٚراق اٌّٛر٠ٕغبتحؼ١ز اٌّستخٍض اٌّبئٟ  3-3

 الاوراق طحن وتم  المثنى،من الاسواق المحلٌة فً محافظة  رٌنغااوراق الموجلبت    

المعدلة، والتً  (1994واخرون ) Hernandezوحضر المستخلص المائً حسب طرٌقة 

غم 1مع كمٌة من الماء المقطر المغلً بنسبة  اوراق المورٌنغاتتضمن مزج كمٌة من مسحوق 

ساعة فً  24ائً ، ترك المحلول لمدة مل ماء مقطر مغلً وباستعمال الخلاط الكهرب 21: 

 إضافةدرجة حرارة الغرفة ثم رشح الخلٌط الناتج بواسطة عدة طبقات من الشاش الطبً وتم 

مل  31،  21،  11 )بثلاثة مستوٌاتالمستخلص الذي حصلنا علٌه الى ماء الشرب و

لحٌن  ضافةالإى كل معاملة حسب مستو للمعاملاتمستخلص/ لتر ماء الشرب( وتم تقدٌم الماء 

 انتهاء التجربة. 

 إدارح الأفزاخ 3-4

م 1× م1.5ربٌت الأفراخ الفاقسة فً بطارٌات ذات أربعة طوابق مساحة الطابق الواحد   

فرخاً من فروج اللحم )كل طابق ٌمثل مكرر واحد لكل معاملة(،  20ٌحتوي كل طابق على 

مراقبة درجة الحرارة بواسطة  وتم توفٌر درجة الحرارة باستخدام الحاضنات الغازٌة مع

ٌوماً( وقدم العلف والماء بصورة  35محرار زئبقً من عمر ٌوم واحد لغاٌة عمر التسوٌق )

ساعة بالٌوم خلال الثلاثة أٌام  23( واستعمل نظام الإضاءة المستمر ad libitumحرة )

طرابها الأولى من عمر الأفراخ مع إعطاء ساعة واحدة لغرض تعوٌد الأفراخ ومنع اض

 ٌوم  21ساعات ٌومٌا بعمر  8لٌكون  تدرٌجٌة بصورة الإضاءة ساعات عدد وخفضتوتكدسها 

استعملت اطباق العلف ، Ross 308وحسب دلٌل تربٌة فروج اللحم  لغاٌة التسوٌقساعات  4و

سم فً الاسبوع الاول وبواقع طبق واحد لكل طابق ثم استبدلت بصورة  38البلاستٌكٌة بقطر 

متر  1.5بالمعالف المعدنٌة الطولٌة المستخدمة فً نظام التربٌة بالبطارٌات بطول تدرٌجٌة 

 5سم، وجهز الماء النظٌف وقدم فً مناهل بلاستٌكٌة مقلوبة سعة  15سم وعمق  11وعرض 

بمستوى ظهر الطٌور مع تقدم عمرها باستمرار  للأعلى لتر حتى نهاٌة التجربة وكانت ترفع

من العلائق، علٌقة البادئ من  ٌنوغذٌت الطٌور على نوع ة حرة.لتسهٌل شرب الماء بصور

 اً ٌوم 35لغاٌة نهاٌة التجربة بعمر  اً ٌوم 22والعلٌقة النهائٌة من عمر ٌوم  21 -1عمر 

 . لٌقتٌن( ٌوضح التركٌب الكٌمٌاوي للع1والجدول رقم )
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زور٢ ( رو٤ًت اُؼلائن أَُزقلٓخ ٝاُزؾ٤َِ ا٤ٔ٤ٌُب١ٝ ُٜب فلاٍ ك1 علٍٝ )

 .٤خٛاُجبكا ٝاُ٘ب

 اٌّٛاد اٌؼٍف١خ
فتزح اٌجبدئ ِٓ ػّز ٠َٛ ٌغب٠خ 

22 ٠ِٛب   

١خ ِٓ ػّز ٘اٌفتزح إٌب 22 ٠ِٛب  

35ٌغب٠خ  ٠ِٛب   

 62 56.5 اُنهح اُظلواء %

 3.5 4 اُؾ٘طخ %

 ًَجخ كٍٞ اُظ٣ٞب

44 %  
31 25 

ٓوًي ثوٝر٢٘٤   4 4 

 3 2 اُي٣ذ %

 1.5 1.5 ؽغو اٌٌُِ %

كا١ ًب٤َُّٞ 

ل٤ذ %كٍٞ  
1 1 

100 أُغٔٞع  %  100  %  

 اُجوٝر٤ٖ %

 

20.280 

 

18.015 

اُطبهخ ى ى / ًـْ 

 ػِق
2963.5 3080.5 

 0.85 0.93 ًب٤َُّٞ %

 0.45 0.48 كَلٞه %

 0.5 0.55 ٤ٓض٤ٖٗٞ %

 1.25 1.35 لا٤َ٣ٖ %

 0.85 0.91 ٤ٓض٤ٖٗٞ + ٍَز٤ٖ %

وحسب التحلٌل  / قطاع خاص معمل اعلاف الغدٌر إنتاج(  Pellet* العلف المقدم للطٌور على شكل أقراص ) 

 . N.R.C.(1994)الكٌمٌاوي حسب 

 كيلوكالوري /كغم طاقة ممثلة    2100% بروتين خام  و  00اردني المنشأ  يحتوي  يالمركز البروتين
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 ظفبد اٌّذرٚسخاٌ 3-5

 ١خٔتبخالإاٌظفبد  3-5-1

 ِؼذي ٚسْ اٌدسُ اٌحٟ الأسجٛػٟ: 3-5-1-1

وزنت الأفراخ بعمر ٌوم واحد، وكانت الطٌور توزن أسبوعٌاً لكل مكرر من        

طٌور/ وزنة( باستعمال  5معاملات التجربة خلال مدة التجربة وذلك بوزن طٌور كل مكرر )

كغم  51كفة سعة  يذ اً مٌزاناستعمل  ع الثلاثة الأولى ثممٌزان الكترونً خلال الأسابٌ

من التجربة وتم تطبٌق المعادلة الآتٌة لمعرفة معدل وزن الطٌر الحً  للأسبوعٌن الاخٌرٌن

 : (.1986التً أوردها الزبٌدي ) ضمن المكرر الواحد

 مجموع اوزان الطٌور فً المكرر                                        

 ل الوزن الحً )غم( = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  معد

 عــدد الطٌور الكلً فـــً المكرر                                     

 ِؼذي اٌش٠بدح اٌٛس١ٔخ الأسجٛػ١خ  3-5-1-2

التً أوردها الزبٌدي  ةللمعادلة الآتٌ اً الوزنٌة المتحققة أسبوعٌاً وفق احتسبت الزٌادة

(1986.) : 

وزن الجسم الحً فً بداٌة   –)غم( = وزن الجسم الحً فً نهاٌة المدة  الزٌادة الوزنٌة 

 المدة  

 اٌؼٍف اٌّستٍٙه الأسجٛػٟ 3-5-1-3

حسبت كمٌة العلف المستهلك كل أسبوع عن طرٌق وزن كمٌة العلف المتبقٌة فً           

المدة على وفق المعادلة التً أوردها  خلالكمٌة الكلٌة المقدمة نهاٌة المدة وطرحها من ال

 :(1986الزبٌدي )

تبقدً فدً كمٌة العلف المستهلك الأسبوعً)غم( = العلف المقددم فدً بداٌدة المددة ـ العلدف الم

  نهاٌتها  

 ِؼبًِ اٌتح٠ًٛ اٌغذائٟ 3-5-1-4

 فً المعادلة الآتٌة :  (.1986حسب معامل التحوٌل الغذائً الأسبوعً كما أورده الزبٌدي )
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 متوسط كمٌة العلف المستهلك أسبوعٌاً )غم(                                   

 معامل التحوٌل الغذائً = ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 الوزنٌة الأسبوعٌة )غم( متوسط الزٌادة                                       

 ٟ ٔتبختم١١ُ الاداء الإ 3-5-1-5

      دلة التً ً وحسب المعانتاجوٌمكن تقٌٌم قطعان فروج اللحم تبعاً لقٌمة الدلٌل الإ       

 .(2116) ا ناجًإلٌه أشار

 َٗجخ اُؾ٣ٞ٤خ× ٓزٍٞؾ ٝىٕ اُغَْ )ؿْ(                                    

 ٢ = ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــزبعٗٓو٤بً اُل٤َُ الإ

 10× ًلبءح اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ × ػلك ا٣بّ اُزوث٤خ                               

  ـ َٗجخ اُٜلاًبد . 100إ َٗجخ اُؾ٣ٞ٤خ =  ػِٔب  

 طفبد اٌذث١حخ 3-5-2

 ٔسجخ اٌتظبفٟ 3-5-2-1

اُزغوثخ رْ الافز٤به ؽَت ٓزٍٞؾ )ٓؼلٍ( ٝىٕ أٌُوه َُزخ ؽ٤ٞه ٖٓ ًَ  ػ٘ل ٜٗب٣خ        

 ،ٝاُوأً ،إىاُخ اُو٣ش ذأٍبث٤غ ثؼل افن اُٞىٕ اُؾ٢ ٌَُ ٜٓ٘ب صْ مثؾذ ٝرٔ 5ػٔو ٓؼبِٓخ

كوك٣ب  ُؾَبة َٗجخ  ذٝٗظلذ اُنثبئؼ ٖٓ الأؽشبء اُلاف٤ِخ ر٘ظ٤لب  ع٤لا  ٖٝٓ صْ ٝىٗ ، ٝالأهعَ

)اُوِت، اٌُجل ٝاُوبٗظخ( إ٠ُ ٝىٕ ٝٓغ الاؽشبء اُلاف٤ِخ اُلاف٤ِخ  كٕٝ الأؽشبءٖٓ اُزظبك٢ 

 : ز٤ٖا٥ر٤ ز٤ًٖٝٔب ٛٞ ٓٞػؼ ك٢ أُؼبكُ (.1989) اُغَْ اُؾ٢ ؽَت ٓب أٝهكٙ اُل٤بع ٝٗبع٢

 

 )ؿْ( الأؽشبء اُلاف٤ِخ ٖٓ كٕٝ ٝىٕ اُنث٤ؾخ أُ٘ظلخ                   

   100× ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ َٗجخ اُزظبك٢ = ــــــــــــــــــــــــــ

 ٝىٕ اُغَْ اُؾ٢ )ؿْ(                                 

 

 

 ٝىٕ اُنث٤ؾخ ٓغ الأؽشبء اُلاف٤ِخ أُأًُٞخ )ؿْ(                          

    100×  ـــــــــــــــــــــــــَٗجخ اُزظبك٢ = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 ٝىٕ اُغَْ اُؾ٢ )ؿْ(                                    
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 اٌٛسْ إٌسجٟ ٌلأحشبء اٌذاخ١ٍخ  3-5-2-2

ؽ٤و/ ٌٓوه( ثظٞهح ػشٞائ٤خ ٝرْ افواط الاؽشبء  2ؽ٤ٞه ٖٓ ًَ ٓؼبِٓخ ) 6 ذمثؾ         

ٝكظَ اُوِت  (.1989ٛب ًَ ٖٓ اُل٤بع ٝٗبع٢ )اُلاف٤ِخ ٖٓ اُنثبئؼ ؽَت اُطو٣وخ اُز٢ مًو

 ،ٝاُوبٗظخ ،ٖٓ اُنث٤ؾخ ثؼل افواط الاؽشبء اُلاف٤ِخ ُؼلّ اهرجبؽٚ ثٜب ٝثؼل مُي كظَ اٌُجل

ٖٓ  اَُ٘تٍزقلاّ ٤ٓيإ ؽَبً لاٍزقواط ثب ذٝىٗ ٝاُطؾبٍ ػٖ ثو٤خ الاؽشبء اُلاف٤ِخ ٝ

 ٝكن أُؼبكُخ الار٤خ:ػ٠ِ اُؾ٢  اُٞىٕ اُؾ٢ هجَ اُنثؼ ٝؽَجذ َٗجخ ًَ ٜٓ٘ب ٖٓ ٝىٕ اُغَْ

 ٝىٕ اُغيء اُلاف٢ِ )ؿْ(                                                         

 100× )%( =  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ     اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُلأؽشبء اُلاف٤ِخ     

 ٝىٕ اُغَْ اُؾ٢ )ؿْ(                                                             

 ٌٍذثبئح  اٌٛسْ إٌسجٟ ٌٍمطؼ١بد اٌزئ١سخ ٚاٌثب٠ٛٔخ 3-5-2-3

ثؼل إ ٝىٗذ اُنثبئؼ ُؾَبة َٗجخ اُزظبك٢ رْ روط٤غ اُنث٤ؾخ ا٠ُ اُوطؼ٤بد          

اع٘ؾخ، ٝٝطِخ كقن٣خ( ٝاُوطؼ٤بد اُضب٣ٞٗخ )ظٜو، ٝكقن، ٝاُز٢ شِٔذ )طله، خ ٤اُوئ٤َ

، ٝىٗذ اُوطؼ٤بد ًَ ػ٠ِ ؽلح  (.1989ب اٝهكٙ اُل٤بع ٝٗبع٢ )ؽَت ٓػ٠ِ ههجخ( ٝ

 ٝؽَجذ َٗجخ اٝىإ اُوطؼ٤بد ٖٓ ٝىٕ اُنث٤ؾخ ؽَت أُؼبكُخ الار٤خ : 

 ٝىٕ هطؼ٤خ اُنث٤ؾخ )ؿْ(                                                    

 100× ــــــــــــــــــ  اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُنث٤ؾخ % =  ـــــــــــــــــــــــ     

 ٝىٕ اُنث٤ؾخ )ؿْ(                                                

 طفبد الأِؼبء 3-5-3

 اٌطٛي إٌسجٟ ٌلأِؼبء 3-5-3-1

٣ٞٓب  ثؼل مثؾٜب  35أفند ه٤بٍبد ؽٍٞ الأٓؼبء اُله٤وخ َُزخ ؽ٤ٞه ٌَُ ٓؼبِٓخ ثؼٔو       

ٓ٘طوخ ارظبُٜب ثبُوبٗظخ ٝه٤َذ ثٞاٍطخ ٓو٤بً ٓزو١  ٜب ٝكظِذ الأٓؼبء ػ٘لئٝاٍزقواط أؽشب

( Ileumُِلبئل٢ ا،  Jejunum، اُظبئْ  Duodenumػشو الاص٢٘ )أعياء ٖٓ الأٓؼبء اُله٤وخ 

، ٝؽَت اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُطٍٞ الأٓؼبء َٗجخ ا٠ُ اُٞىٕ اُؾ٢ ًَ ػ٠ِ ؽلح  Cecaٝالأػٞه٣ٖ 

 :(.1991) ٕٝافوٝ Nitsanٝكوب  ُِٔؼبكُخ اُزب٤ُخ ٝاُز٢ اٝهكٛب 

 معدل طول الأمعاء )سم(                                                                     

  111× غم(  = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  معاء )سم/للألطول النسبً ا

 معدل وزن الجسم الحً)غم(                                     
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 ٌٛسْ إٌسجٟ ٌلأِؼبءا 3-5-3-2

عشر  الأثنًتم فصل الأمعاء الدقٌقة عن الأحشاء الداخلٌة وفصلت أجزاء الأمعاء الدقٌقة )                

Duodenum  الصائم ،Jejunum  ،للفائفً اIleum والأعورٌن )Ceca  كدل علدى حددة وتدم

اسددتخدام مٌددزان بوزن كددل جددزء مددن هددذه الأجددزاء  ومددن المددواد والفضددلات المتبقٌددة  هدداتنظٌف

وحسبت نسبة كل منهدا  تركً المنشأ Kuren 572كهربائً حساس لثلاث مراتب عشرٌة نوع 

 :(1991) ٝافوٕٝ Nitsanوكما اوردها وفق المعادلة الاتٌة على الى وزن الجسم الحً 

 وزن كل جزء من أجزاء الأمعاء الدقٌقة )غم(        

 111× ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ        الوزن النسبً لأجزاء الأمعاء = ــــــــــ

 وزن الجسم الحً )غم(                                                

 اٌذل١مخ ٌلأِؼبءاٌظفبد إٌس١د١خ  دراسخ 3-5-4

 تحؼ١ز اٌّمبؽغ إٌس١د١خ  3-5-4-1

عشددر )الاثنددً فددً كددل جددزء مددن اجددزاء الامعدداء الدقٌقددة ج لكددل معاملددة وإذأخددذ اربعددة نمددتددم          

Duodenum  الصددائم ،Jejunum  ،للفددائفً اIleum ) سددم 4 المددأخوذة، وكددان طددول القطددع 

عدة بماء الحنفٌة  ، ومن ثم ازالة محتوٌاتها وغسلت مراتٌوماً اي فً نهاٌة التجربة  35عمر ب

مدل مدن حدامض  75حضر مدن مدزج الم Bouin's fixativeووضعت العٌنات فً مثبت بوٌن 

مدل مدن حدامض  5% و 41 الفدو رمدالٌنمل مدن  21مع  Bicric acidالبكرٌك المائً المشبع 

سدداعة بعددد ذلددك نقلددت الددى الكحددول الاثٌلددً  24لمدددة    glacial acetic acidالخلٌددك الثلجددً 

للمقددداطع و  Dehydration% للدددتخلص مدددن لدددون المثبدددت ، ثدددم اجرٌدددت عملٌدددة 71تركٌدددز 

% 95% و 91% و 81% و 71رٌرها بسلسدلة مدن التراكٌدز المتصداعدة للكحدول الاثٌلدً بتم

بددالزاٌلٌن  Clearingكحددول مطلددق لمدددة سدداعتٌن لكددل مكددرر ، ثددم اعقبتهددا عملٌددة التروٌددق 

Xyelen  واخٌراً عملٌة التشرٌبInfilitration  والطمرEmbedding  بشمع البرافٌن بدرجة

خلال تحضدٌر قوالدب حاوٌدة علدى شدمع البدرافٌن للطمدر وبعدد مْ و من  58 – 56انصهار بٌن 

مدداٌكرون باسددتعمال المشددراا الدددوار  5مستعرضددة متسلسددلة بسددمك  جفافهددا حضددرت مقدداطع

Rotary microtome وثبتدت المقداطع النسدٌجٌة علدى الشدرائح الزجاجٌدة باسدتعمال لاصدق ،

هٌماتوكسدلٌن  – ٌوسدٌناباسدتخدام صدبغة  هداوصبغت المقاطع جمٌع aupts adhesiveاوبت 

Harries – Hematoxyline and Eosin وحسب طرٌقدة ، Richard) وFrancis،1973 ؛ 

Uni ؛1999،وآخددرون Tako  بأغطٌددةثددم حملددت الشددرائح بعددد تغطٌتهددا  (.2114،واخددرون 

 علٌها DPXزجاجٌة ووضعت مادة 
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 فحض اٌّمبؽغ إٌس١د١خ  3-5-4-2

 compoundالمجهدددر المركدددب  باسدددتعمالٌة المحضدددرة النسدددٌج هدددافحصدددت الشدددرائح جمٌع         

microscope  المقٌاس الدقٌق للعدسة العٌنٌدة   باستعمال هاوسجلت القٌاسات جمٌـعOcular 

micrometer  400ذي قدددوة تكبٌدددرX   بعدددد معاٌرتددده بالمقٌددداس الددددقٌق للمشدددراstage 

micrometer   وقدر طول الزغاباتvilli length،  وعمدق الخباٌداcrypts depth،  ونسدبة

( ، وقددٌس طددول الزغابددة مددن قمددة الزغابددات لغاٌددة  v/cطددول الزغابددات الددى عمددق الخباٌددا ) 

وآخدرون،  Uniللزغابات المتجاورة ) الانغماسهً مسافة فعمق الخباٌا  أمابالخباٌا ،  ارتباطها

1999 .) 

 إٌّبػ١خ اٌفحٛطبد 3-5-5

 )الا١ٌشا( لأٔش٠ُثباختجبر اٌّّتش إٌّبػٟ اٌّزتجؾ  3-5-5-1-1

Enzyme Linked Immunosorbent Assay (ELISA) 

لفحص الالٌزا لقٌاس الاضداد فً المصل، ٌعتمد  Indirectاستخدمت الطرٌقة غٌر المباشرة         

 إذ Polystyreneهذا الفحص على قدرة العدٌد من المستضدات على الارتباط مع البلاستك 

حفر الطبق بمحلول مخفف من  ملءأولاً  (.1977خرون )وآ Vollerمن قبل  وصفت الطرٌقة

تسمح له بالارتباط مع الطبق ثم تغسل الزٌادة من  مدةالمستضد المعلوم وٌترك المستضد ل

المفحوص   Standerالمستضد. وتضاف للحفر سلسلة من التخافٌف للمصل المضاد القٌاسً

ثم ٌغسل الزائد من  Fixed Agبالارتباط مع المستضد المثبت للأضدادٌترك لوقت ٌسمح 

الأرانب من الأضداد للتخلص منه ثم ٌضاف مصل مضاد حاوي على اجسام مضادة حضرت 

 ووه Enzymeاو الماعز موجهة ضد كلوبٌولٌنات المصل القٌاسً والمفحوص ومرتبط مع الـ 

 ولهذه الخمٌرة القابلٌة على الارتباط مع أضداد المصل Horseradish peroridaseعادة 

القٌاسً والمفحوص المرتبطة مع المستضد فً الحفر. تغسل الزٌادة من هذه الأضداد المضافة 

درجة اللون  ن  إ إذالأنزٌم،  تأثٌر، وهذه المادة تغٌر اللون تحت Substrateوتضاف الحلٌلة 

تعتمد على كمٌة الأنزٌم الموجودة فً الحفر وهذه تعتمد أٌضاً على كمٌة الأضداد فً المصل 

ترتبط عتامة  إذوٌرسم منحنى قٌاسً  ،قٌاسً والمفحوص القادر على الارتباط مع المستضدال

اللون مع تخفٌف المصل القٌاسً وتحدد قوة المصل المفحوص بالمقارنة مع هذا المنحنً. 

 Captureالمصلً من ضمنها استعمال طرٌقة المضاد  Elisaهناك انواع عدة من فحص 

Abs  كً تخمدImmobilize لمستضدات التً تلتصق بضعف اPoorly  مع البلاستك. وهناك

Elisa  تنافسً واستعمال زوج مختلف منEnxyme-substrate وهذه الاشكال المختلفة .
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للتشخٌص المختبري للخموج المختلفة من قبل المختبرات   kitلهذا الفحص صنعت بشكل عدة 

  (.1996وآخرون،  Collee)فة و ٌتمٌز الفحص بالخصوصٌة والسرعة والامان وقلة التكل

 Newcastleاختبار خاصة لقٌاس اضداد مرض نٌوكاسل  آلةواستخدمت فً هذا الاختبار 

disease antibody test kit مختبرات  اجهزتهU.S.A Idex Laboratory Inc.  وتتألف

 مما ٌأتً:

 مكسوة بمستضدات فاٌروس نٌوكاسل. Microtiter trayاطباق معاٌرة دقٌقة  .1

 ضابط اختبار موجب. مصل .2

 مصل ضابط اختبار سالب. .3

 .Horseradish peroxidaseمصل ممنع مقترن بخمٌرة  .4

 .Substrateحلٌلة  .5

 .substrate diluentمخفف الحلٌلة .6

 .stop solutionمحلول اٌقاف  .7

 Procedureؽز٠مخ اٌفحض  3-5-5-1-2

سب المخطط وضحت الطرٌقة فً النشرة المرفقة بعدة الاختبار وحددت الحفر ح    

 الموضح فٌها:

 ( ماٌكرولٌتر.51101تخفف عٌنات المصل باستخدام المخفف المرفق بنسبة ) .1

لطبق المعاٌرة الدقٌق المكسوة بالمستضد مقدار  A2و  A1ٌوضع فً الحفرتٌن  .2

 ( مٌكرولٌتر من ضابط الاختبار السالب.111)

ختبار ( مٌكرولٌتر من ضابط الا111مقدار ) A4و  A3ٌوضع فً الحفرتٌن  .3

 الموجب. 

 مٌكرولٌتر من كل عٌنة جرى تخفٌفها الى الحفرة المناسبة فً الطبق. 111ٌضاف  .4

 دقٌقة فً جو المختبر. 31ٌترك طبق المعاٌرة الدقٌقة لمدة  .5

 351بمقدار  Deionizedتغسل الحفر بالماء المقطر او المنزوع الاٌونات  .6

 مرات. 4-3ماٌكرولٌتر لكل حفرة وٌعاد الغسل 

 ماٌكرولٌتر من المصل الممنع المقترن بالخمٌرة لكل حفرة. 111ٌضاف  .7

 دقٌقة فً جو المختبر. 31ٌترك الطبق لمدة  .8

 (.6تكرر الخطوة رقم ) .9
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 .101ماٌكرولٌتر من الحلٌلة المخففة بمخفف الحلٌلة بنسبة  111ٌضاف الى كل حفرة  .11

 دقٌقة فً جو المختبر. 15ٌترك الطبق لمدة  .11

 ن محلول الاٌقاف الى كل حفرة.ماٌكرولٌتر م 111ٌضاف  .12

 Elisa Readerتقرأ نتٌجة التفاعل لكل حفرة باستخدام جهاز قراءة فحص الالٌزا .13

ٌدوٌاً بحسب النشرة المرفقة او  أماوٌحسب معٌار الاضداد المناعٌة لكل عٌنة 

 باستخدام الحاسوب المتصل بجهاز القراءة.

 بد فٟ اٌذلا٠ اختجبر فزؽ اٌحسبس١خ الاخٍخ 3-5-5-2

Delayed type hypersensitivity test(DTH) 

 تحؼ١ز ِستؼذ ا١ٌٕٛوبسً  3-5-5-2-1

مل من لقاا 11 بأخذوذلك  (.2111أجري فحص المناعة الخلوٌة كما أورده )الدفعً،            

 %1.1تركٌز الفورمالٌنمل من 1 إلٌه إضٌففً قنٌنة معقمة و  لا سوتانٌوكاسل عترة 

ساعة بدرجة  16لتحرٌك المستمر ووضعت القنٌنة فً الحاضنة لمدة بصورة تدرٌجٌة مع ا

 للحقن. اجاهزمْ لٌكون 4مْ وبعد ذلك حفظ هذا المستضد فً الثلاجة بدرجة حرارة 37حرارة 

  اخزاء اختجبر فزؽ اٌحسبس١خ ا٢خٍخ )إٌّبػخ اٌخ٠ٍٛخ( 3-5-5-2-2

ذ حقن إحقنت بمستضد نٌوكاسل المبطل و ٌوماً  35 طٌور من كل معاملة بعمر  6اختٌرت              

مل من المستضد فً جلد  0.1بمقدار  (27G)مل وقٌاس  1المستضد بوساطة محقنة طبٌة سعة 

فتحقن بمحلول الملح الوظٌفً المعقم  الدلاٌة الٌسرى أما، (Intradermal)الدلاٌة الٌمنى 

لسٌطرة فً الطٌر نفسه تعد الدلاٌة لمجموعة اومل  1.1فورمالٌن بمقدار 0.1%المعامل 

قٌس سمك الدلاٌة المحقونة بوساطة الفٌرنٌة وللمقارنة بٌنهما وبٌن الدلاٌة المحقونة بالمستضد 

(vernia)  ساعة من الحقن وسجلت النتائج بعد قٌاس سمك الدلاٌة المحقونة و استخرج  24بعد

  .(1995وآخرون،  AL-Murrani)منسب فرط الحساسٌة الاجلة بحسب طرٌقة 

 سمك الدلاٌة الٌسرى  -سمك الدلاٌة الٌمنى                                        

  = DTHمنسب         

 سمك الدلاٌة الٌسرى                                               
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 اٌٛسْ إٌسجٟ ٌغذح فبثز٠ش١ب ٚد١ًٌ فبثز٠ش١ب  3-5-5-3

المعدداملات التجرٌبٌددة بعددد قطددع كددل معاملددة مددن ور غدددد فابرٌشددٌا مددن ذبددائح طٌدد 6فصددلت       

وتددم حسدداب الددوزن النسددبً للغدددة  النسددٌج الددرابط حددول الغدددة ووزنددت بواسددطة مٌددزان حسدداس.

 : تٌةحسب المعادلة الآ

 وزن الغدة)غم(                                                  

  111                                       =الوزن النسبً لغدة فابرٌشٌا    

 وزن الجسم الحً )غم(   

( عدن طرٌدق تقسدٌم الدوزن النسدبً للغددة فدً  Bursa Indexكما تدم حسداب دلٌدل فابرٌشدٌا )     

ا الباحثددان  إلٌهدد أشددارما بالمعاملددة التجرٌبٌددة علددى الددوزن النسددبً لهددا فددً معاملددة السددٌطرة حسدد

Lucio  وHitchner، (1979) . 

 لنسبً للغدة فً المعاملة التجرٌبٌةالوزن ا    

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ =   دلٌل فابرٌشٌا         

 الوزن النسبً للغدة فً معاملة السٌطرة    

 طفبد اٌذَ  3-5-6

 اٌظفبد اٌفسٍد١خ ٌذَ اٌط١ٛر 3-5-6-1

 6الخددامس وذلددك بأخددذ عٌنددات دم مددن الورٌددد العضدددي ج الدددم فددً نهاٌددة الاسددبوع إذجمعددت نمدد     

مل لا تحتوي على مانع  11ذبحت الطٌور وجمع الدم بانابٌب زجاجٌة سعة  إذطٌور من كل معاملة 

حجدم خلاٌدا تخثر ووضعت بصورة افقٌة للتخلص من الخثرة )بروتٌنات الفابرٌنوجٌن( لدراسدة كدل 

 :(Hbركٌز الهٌموغلوبٌن )( وتPCV) packed cell volumeالدم المرصوصة 

 حدُ خلا٠ب اٌذَ اٌّزطٛطخ :  3-5-6-1-1

 hematocrit capillaryباستعمال أنابٌب شعرٌة حاوٌة على الهٌبارٌن   حسبت   

tubes  ملئت لغاٌة ثلثً الطول وتم غلق الطرف الاخر ثم وضعت فً جهاز النبذ المركزي

micro hematocrit centrifuge  م قٌاس النسبة المئوٌة لحجم خلاٌا الدم لمدة ربع ساعة وث

حسب طرٌقة  micro hematocrit readerالمرصوصة باستعمال مسطرة خاصة 

(Archer ,1965). 
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 فحض ١ّ٘ٛغٍٛث١ٓ اٌذَ : 3-5-6-1-2

 cyanomethemoglobinاعتمدت طرٌقة تقدٌر تركٌز الهٌموغلوبٌن على تحوٌله الى      

مل من  5مل من الدم وخلط مع  0.02وقد تم سحب  Drabkins reagentباستعمال كاشف 

دورة / دقٌقة(  5000دقائق وتم نبذه فً جهاز النبذ المركزي )سرعة  5الكاشف وترك لمدة 

لغرض التخلص من انوٌة خلاٌا الدم الحمر وقراءته بواسطة مقٌاس الطٌف الضوئً 

spectrophotometer ( حسب طرٌقةVarley  ،1980وآخرون .)  

 اٌظفبد اٌى١ّٛح٠ٛ١خ ٌٍذَ 3-5-6-2

دقٌقة وحفظت  15دورة / دقٌقة ولمدة  3111فً جهاز النبذ المركزي بسرعة وضع الدم 

م لغرض اجراء التحلٌلات  18ْ-فً انابٌب اخرى معقمة وبدرجة حرارة  Serumالمصول 

،  ( لغرض تقدٌر الكولستٌرولkitsالمختبرٌة وحسب التعلٌمات المرفقة مع العدة الجاهزة )

والكلسٌرٌدات الثلاثٌة، والكلوكوز ، اجرٌت التحالٌل فً مختبر بشائر الحارثٌة )مختبر اهلً( 

 للتحلٌلات المرضٌة.

 ًِ ِظً دَ( 100اٌىٍٛوٛس )ٍِغُ /  3-5-6-2-1

المعتمدة على التحلل الانزٌمً للكلوكوز  Trinder (1972.)و  Barhamاتبعت طرٌقة 

الاسبانٌة  .Linear Chemicals , S.Lالقٌاس الجاهزة من شركة واتبعت الخطوات المرفقة مع عدة 

 لتقدٌر الكلوكوز فً مصل دم الطٌور.

 ًِ ِظً دَ( 100اٌىٌٛست١زٚي اٌىٍٟ )ٍِغُ /  3-5-6-2-2

اتبعت طرٌقة التحلل الانزٌمً للكولستٌرول فً مصل دم الطٌور حسب طرٌقة 

Richmond (1973.) باستعمال العدة الجاهزة من شركة Stain bio laboratory )الامرٌكٌة(. 

 ًِ ِظً( 100اٌى١ٍسز٠ذاد اٌثلاث١خ )ٍِغُ /  3-5-6-2-3

قدر تركٌز الكلسٌرٌدات الثلاثٌة فً مصل دم الطٌور بطرٌقة التحلل الانزٌمً لمصل الدم  

 Prencipe (1982 .)و  Fossatiوحسب المعادلات الاتٌة تبعاً لطرٌقة 

  اٌظفبد ا١ٌّىزٚث١خ 3-5-7

 تحؼ١ز ِحٍٛي ِبء اٌججتْٛ    3-5-7-2

مل ماء مقطر ثم وزع على أنابٌب التخافٌف 1111غم من الببتون فً 1ابة إذحضر ب 

 Mcو  Harriganدقٌقة ) 15و لمدة ج 1.5وضغط م o 121العشرٌة وعقم فً درجة حرارة 

Cance ،1976 .) 
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 الأٚسبؽ اٌشرػ١خ 3-5-6-3

على  Autoclaveتً عقمت فً جهاز المؤصدة ة الآتٌة والالزرعٌاستعملت الأوساط 

 ما سٌرد ذكره.ك دقٌقة، 15جو ولمدة  1.5م وضغط o121درجة حرارة 

 Nutrient Agarتحؼ١ز ٚسؾ الاوبر اٌّغذٞ  3-5-6-3-1

غدم 28ابدة إذ( الهندٌدة المجهدزة وذلدك بHimediaحضر الوسط طبقاً لتعلٌمات شركة )

م سدخن المدزٌج حتدى الغلٌدان لمددة دقٌقدة واحددة ثد مدل مداء مقطدر1111فدً من الاكار المغدذي 

 .Total bacterial countواستعمل الوسط لتقدٌر العدد الكلً للبكترٌا 

 MacConKey Agar تحؼ١ز ٚسؾ اٌّبوٛٔىٟ 3-5-6-3-2

ابددة إذ( الانجلٌزٌددة المجهددزة وذلددك بOxiodحضددر الوسددط طبقدداً لتعلٌمددات شددركة )        

ثم سخن المدزٌج حتدى الغلٌدان لمددة دقٌقدة  مل ماء مقطر1111فًغم من الماكونكً الصلب 51

 (.Coliform groupواحدة واستعمل لتقدٌر أعداد بكترٌا القولون )

 De Man Rogosa and Sharpe(MRS)بروٚسؾ آ تحؼ١ز 3-5-6-3-3

agar 

والمحضر  Lactobacillus acidophilus استعمل هذا الوسط فً العد الكلً لخلاٌا 

  McCance (1976.)و  Harriganكره وفق ما ذعلى 

 اٌفحٛص ا١ٌّىزٚث١خ 3-5-6-4

 إضدٌفلكدل طٌدر و والاعدور (عشدريالاثندً غم من محتوٌات الأمعداء الدقٌقدة ) 1اخذ     

وحفدظ المحلدول 1-11المحضر مسبقاً لٌكون التخفٌدف الاولدً محلول ماء الببتون مل من  9إلى 

 لفحص المٌكروبً.م لحٌن إجراء اo 4فً الثلاجة بدرجة حرارة 

 اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىتز٠ب      تمذ٠ز  3-5-6-4-1

  Pepton مدل مدن محلدول مداء الببتدون 9حضرت أربعة أنابٌب زجاجٌة تحوي علدى      

water  2-11إلى الأنبوبة الأولى لٌكون التخفٌدف  1-11مل من محلول التخفٌف الأولً 1وأخذ  

،  5-11إلدى الأنبوبدة الرابعدة لٌكدون نسدبة التخفٌدف مدل إلدى الأنبوبدة الثانٌدة وهكدذا 1واخذ منه 

لتقددٌر العددد الكلدً  APHA (1978)المدذكورة فدً  Pour Plate Countواسدتعملت طرٌقدة  

مل من كل مخفف عشري بواسطة ماصة معقمدة إلدى طبقدٌن مدن 1للبكترٌا الهوائٌة وذلك بنقل 

مددل مددن الوسددط 15طبددق  ( ومباشددرة ٌضدداف كددلDuplicateأطبدداق بتددري الفارغددة المعقمددة )



  

32 
 

المحضدر مسدبقاً والمحفدوظ فدً حمدام مدائً بدرجدة  Nutrient Agar المغدذي المعقدم الزرعً

جٌداً من خلال تحرٌدك الطبدق بهددوء  الزرعًم ثم مزج العالق البكتٌري مع الوسط o 4حرارة 

حددرارة  حفظددت الأطبدداق مقلوبددة بدرجددة الزرعددًوبعددد تصددلب الوسددط  هددافدً الاتجاهددات جمٌع

o37ذا التخفٌف  الزرعًساعة ثم نتحرى عن نمو المستعمرات ومن ثم ننتقً الطبق   48م لمدة

العشري الأمثل فً أعداد المسدتعمرات وٌؤخدذ معددل المسدتعمرات لهدا ثدم ٌضدرب فدً مقلدوب 

 .(مستعمرة/ غمالتخفٌف للحصول على عدد مستعمرات الجراثٌم / غم من عٌنة الأمعاء )

    ٌىٍٟ ٌجىتز٠ب اٌمٌْٛٛتمذ٠ز اٌؼذد ا 3-5-6-4-2

  Pepton مل من محلول ماء الببتون  9حضرت ثلاثة أنابٌب زجاجٌة تحوي على 

water  2-11كون التخفٌف تإلى الأنبوبة الأولى ل 1-11مل من محلول التخفٌف الأولً 1وأخذ  

،  4-11 كون نسبة التخفٌفتمل إلى الأنبوبة الثانٌة وهكذا إلى الأنبوبة الثالثة ل1واخذ منه 

لتقدٌر العدد الكلً APHA (1978). المذكورة فً  Pour Plate Countواستعملت طرٌقة  

مل من كل مخفف عشري بواسطة 1وذلك بنقل  Total  Coliform bacteriaلبكترٌا القولون 

إلى ( ومباشرة ٌضاف Duplicateلى طبقٌن من أطباق بتري الفارغة المعقمة )إماصة معقمة 

المحضر مسبقاً  MacConKey Agar المغذي المعقم الزرعًن الوسط مل م15كل طبق 

 الزرعًم ثم مزج العالق البكتٌري مع الوسط o 46والمحفوظ فً حمام مائً بدرجة حرارة 

 الزرعًوبعد تصلب الوسط  هاجٌداً من خلال تحرٌك الطبق بهدوء فً الاتجاهات جمٌع

ساعة ثم نتحرى عن نمو المستعمرات   48م لمدةo37حرارة  حفظت الأطباق مقلوبة بدرجة

ذا التخفٌف العشري الأمثل فً أعداد المستعمرات وٌؤخذ معدل  الزرعًومن ثم ننتقً الطبق 

المستعمرات لها ثم ٌضرب فً مقلوب التخفٌف للحصول على عدد مستعمرات الجراثٌم / غم 

  .(مستعمرة/ غممن عٌنة الأمعاء )

 Lactobacilliتز٠ب  تمذ٠ز اٌؼذد اٌىٍٟ ٌجى 3-5-6-4-3

   waterمدل مدن محلدول مداء  الببتدون    9حضرت ستة أنابٌب زجاجٌدة تحدوي علدى 

Pepton   إلدى الأنبوبدة الأولدى لٌكدون التخفٌدف  1-11مل مدن محلدول التخفٌدف الأولدً 1وأخذ

-11كون نسبة التخفٌف تمل إلى الأنبوبة الثانٌة وهكذا إلى الأنبوبة السادسة ل1واخذ منه   11-2

باسدتعمال  Speak(1984.) المدذكورة مدن قبدل  Pour Plate Count، واسدتعملت طرٌقدة   7

مدل 1وذلدك بنقدل  L. acidophilusالعدد الكلدً لبكترٌدا  لتقدٌر  الصلب MRS الزرعًالوسط 

من كدل مخفدف عشدري بواسدطة ماصدة معقمدة إلدى طبقدٌن مدن أطبداق بتدري الفارغدة المعقمدة 

(Duplicate ومباشرة ٌضاف ) المغذي  المعقم الزرعًمل من الوسط 15حوالً طبق  كلإلى 
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MRS Agar  46المحضر مسبقاً والمحفوظ فً حمام مدائً بدرجدة حدرارةo مدزج العدالق ٌم ثدم

وبعدد  هداجٌداً من خلال تحرٌك الطبق بهدوء فً الاتجاهات جمٌع الزرعًالبكتٌري مع الوسط 

سداعة وفدً  48م لمددة o 37ة حدرارة فدً درجدحفظت الأطباق مقلوبدة  الزرعًتصلب الوسط 

ذا التخفٌدف  الزرعدًثم نتحرى عن نمو المستعمرات ومن ثم ننتقً الطبق  ظروف لا هوائٌـة،

العشري الأمثل فً أعداد المسدتعمرات وٌؤخدذ معددل المسدتعمرات لهدا ثدم ٌضدرب فدً مقلدوب 

 .(مرة/ غممستعالتخفٌف للحصول على عدد مستعمرات الجراثٌم / غم من عٌنة الأمعاء )

 اٌىشف إٌٛػٟ ٌٍّٛاد اٌفؼبٌخ فٟ اٚراق اٌّٛر٠ٕغب  3-6

 ػٓ اٌفلاف١ٔٛذاد اٌىشف   3-6-1

 15( )ُٔلحEthylacetatَٓ ٖٓ   30ؿْ( ٖٓ َٓؾٞم اُ٘جبد ٝٗنٝثٜب ثأػبكخ ) 3ٗأفن)    

( ٗؼ٤ل اُؼ٤ِٔخ صلاس ٓواد ُغٔغ أًجو ٤ًٔخ ٗلِزو أُؾٍِٞ   Cº 40كه٤وخ ( ثلهعخ ؽواهح ) 

% ٤ٛله٤ًَٝل 5َٓ(ٖٓ 10َٓ ( . ٣زْ ؿََ اُلِزو ثـ )  100ؼٚ ك٢ كٝهم ؽغ٢ٔ )ٝٗؼ

َٓ( . ٝٗؼغ  30اُجٞرب٤ٍّٞ اُلآبئ٢ رٌوه اُؼ٤ِٔخ صلاس ٓواد ٝثؼلٛب ٣ـََ ثبُٔبء أُوطو )

َٓ( .  30(أُجقو اُلٝاه ا٠ُ إٔ ٣ظَ ُـ ) Rotary Evaporatorأُؾٍِٞ  ك٢ عٜبى اُـ ) 

كهبئن (صْ  ٗأفن اُواٍت . ٗزقِض ٖٓ  10كٝهح ُٔلح  6000ًي١ ) ٗؼؼٚ ك٢ عٜبى اُطوك أُو

َٓ(  1. ٗأفن ) Methylene chlorideأُن٣ت ثبُزجق٤و ا٠ُ ؽل اُغلبف صْ ٗنٝة أُزجو٢ ثـ 

ٝروط ع٤ل   ٣ظٜو ُٕٞ  M 0.5َٓ( ٖٓ ٤ٛله٤ًَٝل اُجٞرب٤ٍّٞ  1ٖٓ أَُزقِض ٝٗؼ٤ق ا٤ُٚ )

 (2016ٝافوٕٝ ،  Mirأطلو  ك٤َُ ػ٠ِ  ٝعٞك اُللاك٤ٗٞلاد )

 ػٓ اٌم٠ٍٛذاداٌىشف  3-6-2

 هٌدروكسددٌد عددالق مددن(  غددم 211) معهددا ونمددزج النمددوذج مددن(  غددم 211) طحددن ٌددتم

 تجفٌدف ٌدتم بعدها.  الغرفة حرارة بدرجة ٌومٌن لمدة وٌترك. الماء فً 11%  الكالسٌوم

 511) لٌدها وٌضداف الاسدتخلاص جهاز فً النموذج نضع.  بالهواء(  Slurry)  العجٌنة

 مدرات لعددة الكلوروفورم محلول ٌستخلص.  ساعات ثلاث ولمدة الكلوروفورم من(  مل

 الصددودٌوم هٌدروكسددٌد محلددول مددع جزئٌددا وٌعددادل 5%  الكبرٌتٌددك حددامض محلددول مددع

 مدن حجدم(   1.5) الٌهدا نضدٌف.  البلدورات ترشدٌح وٌدتم النمدوذج نبرد.  11%  المائً

 المداد معظدم اذابدة تدتم حتى المزٌج ونسخن المنشط ربونالكا من والقلٌل 51% الاٌثانول

( غدرام 1.5) نأخدذ.  واحدد ٌدوم لمددة الراشدح ونترك حار وهو المحلول نرشح.   الصلبة

 بعددها الهٌددروكلورٌك حدامض% 1 مدن( مل 8) الٌه ونضٌف المٌثانول المستخلص من

 وجدود علدى ٌددل راسدب ظهدور وعند الكاشف من(  مل 2)  الراشح الى وٌضاف ٌرشح

 (2116 ، واخرون Mir)   القلوٌدات
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 ػٓ اٌف١ٕٛلاداٌىشف   3-6-3

 Sodium الصودٌوم تنكســــتات من( g 111) إضافة من كاشف فولن ٌحضر -أ            

Tangstate الفســـفور مولبٌدات من( غم 21) نضٌف ثم المقطر الماء(مل 751) الى  

Phosphomolybidate وٌترك% 85 المركز الفسفورٌك ضحام من(  مل 51)و 

( مل 1111) الى الحجم ٌبرد وٌكمل ثم.( ساعة 2) لمدة لٌغلً مائً حمام على الخلٌط

 من قطرات الٌها وتضاف بالمستخلص العشبً ترشٌح ورقة ترطب ثم.  المقطر بالماء

 دلالة على  الأزرق اللون لٌظهر الأمونٌا بخار الى تعرض الورقة ثم ومن فولن كاشف

 الفٌنولات جودو

 مقطر ماء( مل 111) فً الحدٌدٌك كلورٌد( غم 1) إذابة منكاشف الحدٌدٌك    ٌحضر -ب          

 الحدٌدٌك كلورٌد من قطرات الٌها وتضاف بالمستخلص ترشـــــٌح ورقة ترطب   ثم. 

 وجوددلالة على .  الأزرق اللون لٌظهر بخارالأمونٌا الى الورقة تعرض ثم ومن

 ( Kokate ،1999) تالفٌنولا

 اٌظبث١ٕٔٛبد اٌىشف  ػٓ   3-6-4

( mm 1.5) قطدر منخل خلال من وٌغربـــل وٌطحن فحصه المراد النبات عٌنة نجفف     

 السكسددلٌت بجهدداز كشددتبان فددً ونضددعه النبددات مددن(  غددرام 41)  وزن نأخددذ. عٌندده لكددل

Soxhiel 95%  لمٌثدانولا مدن( مل 311) الٌه نضٌف( . لتر 1) حجم بدورق والموصول 

 لمددادة الاسـددـتخلاص ٌددتم حٌددث. ســددـاعات(  6)  لمدددة(  C° 65) الحددرارة درجددة نرفددع. 

( C°  61)  حددرارة درجددة فددً بددالتقطٌر( ٌركددز)  ونكثفدده المسـددـتخلص نأخددذ.  الصددابونٌن

 فً المستخلص نضع( . مل 111) البٌوتانول المستخلص الى نضٌف.  الكحول من للتخلص

 الطبقدة ونتدرك العلٌدا الطبقدة ونفصدل مدرات لعددة ٌدرج Separatory tunnel الفصل قمع

 نبخدر.  مدرات ولعددة دورق فدً( الصدابونٌن+  البٌوتانول) العلٌا الطبقة تجمع حٌث السفلى

 بالأٌثدانول المستخلص نغسل ثم.  Rotary evaporator الدوار المبخر بجهاز المستخلص

 كاشددف ٌحضددر. النقددً الصددابونٌن علددى صددللنح للبلددورة أٌثددر أثٌددل الددداي نضددٌف.  %95

 نأخدذ ثدم مقطدر مداء( مدل 111) فدً الزئبقٌدك كلورٌدد( غدرام 1) إذابة من  الزئبقٌك كلورٌد

 لٌظهددر الكاشددف مددن( مددل 1) الٌدده ونضددٌف إختبددار أنبوبددة فددً المسددتخلص مددن( مددل 1.5)

 (. Kokate ،1999) الصابونٌنات وجود على  دلالة أبٌض راسب
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 اٌتب١ٕٔبد اٌىشف ػٓ 3-6-5

 بتركٌز الأثٌلً الكحول من( مل 111) الٌها ونضٌف  النموذج من( غرام 11) نأخذ

 بجهاز المستخلص نكثف.( . ساعة 24) لمدة Sohexolate الـ جهاز فً نضعه%( 71)

 إجراء لحٌن ثلاجة فً وٌحفظ قنٌنة فً ونضعه( مل 11) الى  Evaborate rotary الـ

 الرصاص خلات( غم 1) إذابة من الرصاص خلات كاشف ٌحضر.  الكشوفات

Leadacetate ًإختبار أنبوبة الى منه قطرات عدة نضٌف ثم مقطر ماء( مل 111) ف 

  على دلالة القوام جٌلاتٌنً أبٌض راسب لٌظهر المستخلص من( مل 1.5) على تحتوي

 .( Kokate ،1999) التانٌنات وجود

 اٌست١ز٠ٚذاد 3-6-6

ٓنَ ( ٓنٖ  10ٝ ) methnolٓنَ( ٓنٖ  20ؾٞم ٝٗؼن٤ق ا٤ُٜنب )ؿْ( ٓنٖ أَُن 10ٗأفن )    

ethnol ( ٝ10  ٖٓنننن )َٓننننacetone ( ٝ50  ٓننننٖ أُننننبء . ٗؼننننؼٚ كنننن٢ عٜننننبى اُننننـ )َٓنننن

Sohexolate ( ٌٗضق أَُزقِض ثغٜنبى اُنـ  24ُٔلح . ).ٍبػخEvaborate rotary   اُن٠

ق ؽنبٓغ َٓ( ٝٗؼؼٚ ك٢ ه٤٘٘خ ٣ٝؾلع ك٢ صلاعخ ُؾ٤ٖ إعواء اٌُشٞكبد ٣ؾؼو ًبشن 10)

ؿننْ( ؽننبٓغ اُق٤ِنني ٓننغ ؽننبٓغ اٌُجو٣ز٤نني  1اُق٤ِنني ٓننغ ؽننبٓغ اٌُجو٣ز٤نني ٓننٖ إماثننخ )

H2SO4 ( ٓنٖ أَُنزقِض ٤ُظٜنو هاٍنت افؼنو  0.5ا٠ُ أٗجٞثخ إفزجبه رؾز١ٞ ػ٠ِ )َٓن

 (2016ٝافوٕٝ ،  Mirكلاُخ ػ٠ِ ٝعٞك اَُزو٣ٝلاد )

 اٌتزث١ٕبداٌىشف ػٓ   3-6-7

ثظننٞهح ع٤ننلح .  أُطؾ٘ننخكنن٢ ٝرطؾننٖ  ل رغل٤لٜننبؿننْ( ٓننٖ اُ٘ٔننٞمط ثؼنن ٣100ننزْ ؽؾننٖ )     

( Cº 70ٗؼغ اُ٘ٔٞمط أُؾطٕٞ ك٢ ٓ٘قَ ٝثؼل مُي ٣زْ ٝػنؼٚ كن٢ كنوٕ ثلهعنخ ؽنواهح )

 30اُؾب١ٝ ػ٠ِ ٝػبء ك٤نٚ ٓنبء ُِؾلنبظ ػِن٠ هؽٞثنخ اُ٘ٔنٞمط . رَنزٔو ٛننٙ اُؼ٤ِٔنخ ُٔنلح ) 

 mm 150ٓلـــوؽ ) كه٤وخ( ٓغ اُزو٤ِت أَُزٔو . ٗؼغ اُ٘ٔٞمط ٖٓ اُؼ٤ِٔخ أػلاٙ ك٢ كوٕ 

Hg( ٝػِنن٠ كهعــــننـخ ؽـننـواهح )70Cº( ُقلننغ اُوؽٞثننخ ُٝٔننلح )50كه٤وننخ( . ٗأفننن ) 30 

 300ٝٗؼنغ كن٢ ًننَ كٝهم )  Succialateؿنْ( ٓنٖ اُ٘ٔنٞمط ٝٗؼننؼٚ كن٢ ًشنـزجبٕ عٜننبى 

( ُِؾظننٍٞ ػِنن٠ َٗننجخ ٓننيط ثنن٤ٖ أُننن٣ت 2:  1ٓننَ( ٓننٖ ٓننن٣ت اٌُِٞهٝكننٞهّ ٝا٤ُٔضننبٕ )

٣ٝنزْ رؼن٣ٞغ أُنن٣ت  Succialateصْ ٗنوثؾ أٌُضنق ُغٜنبى اُنـ  ؿْ( 1َٓ /  6ٝاُ٘ٔٞمط) 

كه٤ونخ( ثؼنل إٔ  30أُزجقو ث٤ٖ كزوح ٝأفوٟ. ٣زْ عٔغ أُي٣ظ ) أُن٣ت ٝاُي٣ذ ( ثؼنل ًنَ )

( ٝػِن٠ كهعنخ mm Hg ٣150زْ رٞهق ػ٤ِٔخ الأٍزقلاص . ٗجقو أُن٣ت رؾنذ اُزلو٣نؾ )

٤ٔنخ اُي٣نذ ٓنٖ أٍــــنـزقلاص اُي٣نذ ( ثأٍزقلاّ أُجقو اُلٝاه . ٗؾَنـت 70Cºًؽواهح  )

َٓ( ٖٓ اٌُِٞهٝكٞهّ  20ؿْ( ٖٓ اُي٣ذ أَُــــزقِض اُقـــــــبّ ك٢) 2أُزؼبكٍ ثزن٣ٝت )

ٓننَ( . ٗؼننغ اُ٘ننبرظ كنن٢ كٝهم ٝٗجقننو أُننن٣ت  25ػِنن٠ ككؼننبد ٓزَننب٣ٝخ كنن٢ ًننَ ٓننوح )

 0.5ٓنٖ ) CHCl3( . ٣ؾؼو ًبشنق ًبشنق Cº 50ثبُٔجقـــو اُلٝاه ػ٠ِ كهعخ ؽواهح )
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ك٢ اٗجٞثخ صْ ٗؼ٤ق ا٤ُٚ  CHCl3َٓ( ٖٓ  2ؿْ( ٖٓ أَُزقِض ا٤ُٔضب٢ُٞٗ ٝٗؼ٤ق ا٤ُٚ )

َٓ ( ٖٓ ؽبٓغ اٌُجو٣ز٤ي أُوًي ثؼل كزوح رزٌٕٞ ؽجونخ ٣ٝظٜنو اُِنٕٞ اُج٘ن٢ أُؾٔنو  3) 

 (.2016ٝافوٕٝ ،  Mirٓٔب ٣لٍ ػ٠ِ ٝعٞك اُزوث٤٘بد )

 أُٞه٣٘ـب (  اٌُشق اُ٘ٞػ٢ ػٖ أُوًجبد اُلؼبُخ ك٢ اٝهام2علٍٝ )

شذح ٚخٛد  اٌّزوت اٌفؼبي

 اٌّزوت

دلاٌخ ٚخٛد  اٌىبشف اٌّستخذَ

 اٌّزوت

وبشف ١٘ذرٚوس١ذ اٌجٛتبس١َٛ  +++ اٌفلاف١ٔٛذاد

 اٌىحٌٟٛ

 ٌْٛ اطفز

راست اطفز  وبشف ِب٠ز  ++ اٌم٠ٍٛذاد

 وز٠ّٟ

وبشف وٍٛر٠ذ اٌحذ٠ذ٠ه,  +++ اٌف١ٕٛلاد

 وبشف فٌٛٓ

 ٌْٛ اسرق

 راست اث١غ ر٠ذ اٌشئجم١هوبشف وٍٛ + اٌظبث١ٕٔٛبد

راست اث١غ  وبشف خلاد اٌزطبص + اٌتب١ٕٔبد

 خ١لات١ٕٟ

وبشف حبِغ اٌخ١ٍه ِغ  +++ اٌست١ز٠ٚذاد

 حبِغ اٌىجز٠ت١ه

 راست اخؼز

 ٌْٛ ثٕٟ  اٌىٍٛرٚفٛرَ +++ اٌتزث١ٕبد

 رلٍ ػلآخ )+(  ػ٠ِ ٝعٞك أُوًت اُلؼبُٚ ٝشلرٚ

 ( التحلٌل الكٌمٌائً لأوراق المورٌنغا3) جدول                                    

غددم مددن الددورق  111النسددبة لكددل    المادة          

 %29 البروتٌن الخام)غم( المجفف

 %14.25 الرماد )غم(

 %9.4 الدهن ) غم (

 اٌتح١ًٍ الاحظبئٟ   3-7

٢ أُؼبٓلاد أُقزِلخ ك رأص٤و( ُلهاٍخ CRDاُزظ٤ْٔ اُؼشٞائ٢ اٌُبَٓ ) قلّاٍز      

 Duncan (1955.)اُظلبد أُلهٍٝخ، ٝهٞهٗذ اُلوٝم أُؼ٣ٞ٘خ ث٤ٖ أُزٍٞطبد ثبفزجبه 

( ك٢ اُزؾ٤َِ 2001) SAS. ٝاٍزؼَٔ اُجوٗبٓظ 0.05ٓزؼلك اُؾلٝك رؾذ َٓزٟٞ ٓؼ٣ٞ٘خ 

 الإؽظبئ٢ ٝكن الأٗٔٞمط اُو٣بػ٢ ا٥ر٢ :
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Yij =µ +Ti + eij 

 إ : إم

Yij  ه٤ٔخ أُشبٛلح :j ِٓخ اُؼبئلح ُِٔؼبi . 

µ . أُزٍٞؾ اُؼبّ ُِظلخ : 

Ti :أُؼبِٓخ  رأص٤وi (اهثغشِٔذ اُلهاٍخ  إم    .)ٓؼبٓلاد 

: eij   ًوتباٌن قدره اً بمتوسط ٌساوي صفر الخطأ العشوائً الذي ٌتوزع طبٌعٌاe2σ. 
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 Results and discussionإٌتبئح ٚإٌّبلشخ    -4

فٟ ِؼذي ٚسْ اٌدسُ  اٌّٛر٠ٕغببئٟ لأٚراق استخذاَ اٌّستخٍض اٌّ تأث١ز 4-1

 اٌحٟ الأسجٛػٟ ٌفزٚج اٌٍحُ .

 ٔٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ أُـ٢ِ لأٝهام اُ رأص٤و ٗلاؽع ( 4 ) اُغلٍٝ ٖٓ فلاٍ 

اُ٘زبئظ  ك٢ الأٍجٞع الأٍٝ  ا٠ُ  أشبهد،  ك٢ ٓؼلٍ ٝىٕ اُغَْ اُؾ٢ الأٍجٞػ٢ ُلوٝط اُِؾْ

َٓ َٓزقِض /ُزوٓبء اُشوةT4   (30  )ُظبُؼ  أُؼبِٓخ  (P≤0.05)ٝعٞك  رلٞم ٓؼ١ٞ٘ 

  T4) ا٤َُطوح (  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٤ٔب ث٤ٖ أُؼبِٓخ  T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  

ٖٓ عٜخ أفوٟ ،   T1ٝأُؼبِٓخ   T3 ،T2ٖٓ عٜخ  ٝث٤ٖ أُؼبِٓز٤ٖ    T2  ،T3ٝأُؼبِٓز٤ٖ 

ػ٠ِ   T4ٝاػؼ  ُِٔؼبِٓخ  (P≤0.05)ؼ١ٞ٘ ك٢ الأٍجٞع  اُضب٢ٗ  كٌبٕ ٛ٘بُي رلٞم ٓ أٓب

،  T2ػ٠ِ أُؼبِٓخ (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T3 ًٔب رلٞهذ  أُؼبِٓخ ،   T1 ،T2،T3أُؼبٓلاد 

،  ٝاٍزٔو ٛنا اُزلٞم  فلاٍ الأٍجٞع  T1ػ٠ِ    (P≤0.05)ٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب 

 اُضبُش ٝاُواثغ ٝاُقبٌٓ  ٖٓ ػٔو اُط٤ٞه

ب فٟ ِؼذي ٚسْ اٌدسُ غاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ( تأث١ز استخذ 4خذٚي ) 

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ±  )اٌّتٛسؾالأسجٛػٟ )غُ( ٌفزٚج اٌٍحُ

اٌّؼبِلا

 د

 سبث١غلأاٌؼّز ثب

1 2 3 4 5 

T1 b 3.53   158.05 d 2.91   425.63 d 3.87   737.45  d11.88 1178.17 d 1.19   1818.06 

T2 ab 0.12   162.85 c 1.98   447.41 c 1.43   768.52 c 0.82   1271.44 c 1.68   1970.21 

T3 ab 0.44   163.98 b 2.17   473.01 b 7.25   794.31 b 1.11   1382.50 b 5.41   2041.87 

T4 a 0.05   165.05 a 1.22   480.72 a 1.81   826.42 a 1.49   1422.45 a 3.65   2106.06 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
*  *  *  *  * 

T1  .اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ : ِؼبٍِخ اٌس١طزحT2 ٌٕتز  10ب ثّستٜٛ غاٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ : إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ /ًِ

اٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ إػبفخ  T4ًِ/ ٌتز ِبء.  20ب ثّستٜٛ غاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ : إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ T3ِبء.

ًِ/ ٌتز ِبء. * تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  30ب ثّستٜٛ غٚراق اٌّٛر٠ٕاٌّستخٍض اٌّبئٟ لا

 . 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 
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فٟ ِؼذي اٌش٠بدح  اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ اٌّغٍٟ لأٚراق  تأث١ز 4-2 

 الأسجٛػ١خ ٌفزٚج اٌٍحُ.  اٌٛس١ٔخ 

ك٢  أُٞه٣٘ـب اٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام ا رأص٤و ٗلاؽع ( 5) علٍٝ  ٍٖٓ فلا 

اُ٘زبئظ  ك٢ الأٍجٞع الأٍٝ  ا٠ُ  أشبهد  ،ٓؼلٍ اُي٣بكح اُٞى٤ٗخ  الأٍجٞػ٤خ )ؿْ( ُلوٝط اُِؾْ 

َٓ َٓزقِض /ُزوٓبء اُشوةT4   (30  )ُظبُؼ  أُؼبِٓخ  (P≤0.05)ٝعٞك  رلٞم ٓؼ١ٞ٘ 

  T4ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٤ٔب ث٤ٖ أُؼبِٓخ  ،٤َُطوح ( ) ا T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  

ٖٓ عٜخ أفوٟ ،   T1ٝأُؼبِٓخ   T2 ،T3ٝث٤ٖ أُؼبِٓز٤ٖ   ،ٖٓ عٜخ  T2  ،T3ٝأُؼبِٓز٤ٖ 

 T1 ،T2،T3ػ٠ِ أُؼبٓلاد   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4ك٢ الأٍجٞع  اُضب٢ٗ  كزلٞهذ أُؼبِٓخ  أٓب

ٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب  ، T2ػ٠ِ أُؼبِٓخ  (P≤0.05)٣ٞب  ٓؼT3٘ ًٔب رلٞهذ  أُؼبِٓخ  ،

(P≤0.05) ػ٠ِT1  ،) الأٍجٞع اُضبُش كول رلٞهذ أُؼبِٓخ  أٓب) ا٤َُطوحT4  ٓؼ٣ٞ٘ب

(P≤0.05)   ػ٠ِ ًَ أُؼبٓلادT3  ،T2  ،T1 ،  ٖث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ُِٔؼبِٓز٤

T3  ٝT2 ٓوبهٗخ  ثبُٔؼبِٓخT1، ) الأٍجٞع اُواثغ  كول رلٞهذ أُؼبِٓخ  أٓب ) ا٤َُطوحT4  ػ٠ِ

T2  ٝT1  )ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘   ،)ا٤َُطوح(P≤0.05)   ث٤ٖ أُؼبِٓخT4  ٝT3 

 T2)ا٤َُطوح ( ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  T2  ٝT1ػ٠ِ   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب   T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ 

ٓؼ٣ٞ٘ب  T2 بٌٓ  كول رلٞهذ أُؼبِٓخ الأٍجٞع اُق أٓب)ا٤َُطوح (  T1ػ٠ِ  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب 

(P≤0.05)   ػ٠ِ ع٤ٔغ أُؼبٓلادT3 ،T2  ،T1،   ٝرلٞم أُؼبِٓخT4   ٖػ٠ِ  أُؼبِٓز٤T3 

 ٝT1  ا٤َُطوح (  ٝرلٞم  أُؼبِٓخ(T3  ثلٝهٛب ػ٠ِ أُؼبِٓخT1 ) ك٢ ٓؼلٍ   أٓب ،) ا٤َُطوح

 T3ػ٠ِ ًَ أُؼبٓلاد   (P≤0.05)ب  ٓؼ٣ٞ٘ T4اُي٣بكح اُٞى٤ٗخ اُزوا٤ًٔخ  كول  رلٞهذ أُؼبِٓخ 

 ،T2  ،T1  ا٤َُطوح ( رِزٜب  أُؼبِٓخ(T3، رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ  إمT2 ،T1 

 )ا٤َُطوح(. T1ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ   T2)ا٤َُطوح (  ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ 
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١خ ب فٟ ِؼذي اٌش٠بدح اٌٛسٔغ( تأث١ز استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ  5خذٚي )  

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾ الأسجٛػ١خ )غُ( ٌفزٚج اٌٍحُ 

T1 ٌِٝٚؼبٍِخ اٌس١طزح.  اٌّؼبٍِخ الأ :T2 ٌتز  10ب ثّستٜٛ غ: إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ /ًِ

إػبفخ ٌزاثؼخ اٌّؼبٍِخ ا T4ًِ/ ٌتز ِبء.  20ب ثّستٜٛ غإػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ : T3ِبء.

ًِ/ ٌتز ِبء. * تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  30ب ثّستٜٛ غاٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ

 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

(    ا٠ُ  ؽظٍٞ  رؾَٖ ٓؼ١ٞ٘ ك٢  ٓؼلٍ ٝىٕ اُغَْ  5( ٝ )  4ٗزبئظ اُغل٤ُٖٝ ) أشبهد

أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ  إػبكخٞى٤ٗخ اَُ٘ج٤خ ُٔؼبٓلاد ٝاُي٣بكح اُ

ٝاٍزٔو ؽز٠ الأٍجٞع اُقبٌٓ  ٖٓ ػٔو  ،ا٤َُطوح  ٓ٘ن  الأٍجٞع الاٍٝ ٖٓ ػٔو اُزوث٤خ 

أُٞاك اُلؼبُخ أُٞعٞكح ك٢ أَُزقِض  زأص٤واُزوث٤خ ، إ اُزؾَٖ اُؾبطَ ك٢ اُظلز٤ٖ ٣ؼٞك ُ

ؽ٤ش رؼَٔ ٛنٙ أُوًجبد Phenolic acids ، (flavonoidsأُٞه٣٘ـب   ) أُبئ٢ لأٝهام

ٝ اكواى الأٗي٣ٔبد  إٗزبطٝى٣بكح ، ًٔؼبكاد اًَلح رؼَٔ ػ٠ِ رؾ٤َٖ  ٛؼْ ٝ آزظبص اُـناء

ٝاُز٢  ،أُؼ٣ٞخ اُٜبػٔخ ًبُزوث٤َٖ ٝالا٤ِ٤ٓي ٓٔب ٣ؼَٔ ػ٠ِ ى٣بكح الاٍزلبكح ٖٓ أُٞاك أُـن٣خ 

 (.2012ٝافوٕٝ ،  Nkukwanaػ٠ِ اُٞىٕ اُؾ٢  ٝاُي٣بكح اُٞى٤ٗخ ) ر٘ؼٌٌ ثلٝهٛب إ٣غبثب

َٓزقِض أٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ اُؼل٣ل ٖٓ الاؽٔبع الا٤٘٤ٓخ الأٍب٤ٍخ  إؽزٞاءاٝ ٗز٤غخ 

٤ًٔٝخ ًج٤وح ٖٓ  اُل٤زب٤ٓ٘بد   ٝأُؼبكٕ  ٝٓؼبكاد  ،اُغَْ  أَٗغخٝاُؼوٝه٣خ ٖٓ اعَ ث٘بء 

٘بػ٢  ٝٓوًجبد ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب  ٓضَ الاًَلح  ٝٓوًجبد ٓ٘شطخ ُِغٜبى أُ

pterygospermin  َٝى٣بكح اُ٘بكؼخ ،ػلاك اُجٌزو٣ب اُؼبهح ك٢ الأٓؼبء أٝاُز٢ رؼَٔ ػ٠ِ رو٤ِ

ٝاُن١ ٣٘ؼٌٌ ثلٝهٙ  ،ٜٓ٘ب اُز٢ رؾبكع ػ٠ِ طؾخ الأٓؼبء  ٝى٣بكح ًلبءرٜب لآزظبص اُـناء 

،  ) Portugaliza  ٝFernandez  ،2012ثبلإ٣غبة ػ٠ِ اُٞىٕ اُؾ٢  ٝاُي٣بكح اُٞى٤ٗخ  )

( ؛  2016ٝافوٕٝ )  Allam؛  ) 2013(ٝافوٕٝ  Teteh إ٤ُٚ  أشبهرلوذ ٛنٙ اُ٘ز٤غخ ٓغ ٓب إ

Ola-Fadunsin ٝ Ademola  (2013 .) َٓزقِض اٝهام أُٞه٣٘ـب َٝٓؾٞهٜب   إػبكخٕ إ

٤خ  ك٢ ٓبء اُشوة اٝ ك٢ اُؼ٤ِوخ اكٟ ا٠ُ رؾَٖ ك٢  ٓؼلٍ ٝىٕ اُغَْ  ٝاُي٣بكح اُٞىٗ

 الاٍجٞػ٤خ  ٓوبهٗخ ثٔؼبٓلاد ا٤َُطوح  

 اٌّؼبِلاد
ِؼذي اٌش٠بدح اٌٛس١ٔخ  الاسبث١غاٌؼّز ثب

 ٠َٛ 35-1اٌتزاو١ّخ 
1 2 3 4 5 

T1 118.05 ± 3.53  b 
267.59 ± 0.72  

d 

311.81 ± 0.97  

b 

440.72 ± 5.01  

c 

639.89 ± 4.23 

d 

1778.06 ± 1.19 

d 

T2 
122.85±  0.12  

ab 

284.57 ± 1.87  

c 

321.11 ± 3.40  

b 

502.91 ± 1.50  

b 

698.78 ± 2.09 

a 

1930.21 ± 1.68 

c 

T3 
123.98 ± 0.44 

ab 

309.03 ± 1.9 

b 

321.30 ± 9.3 

b 

588.19 ± 8.32 

a 

659.37 ± 5.09 

c 

2001.87 ± 5.41 

b 

T4 
125.05± 0.05  

 a 

315.67 ± 1.21 

a 

345.70 ± 2.60 

a 

596.03± 3.05  

a 

683.60 ± 4.24 

b 

2066.06 ± 3.65 

a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ

 

* 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 
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اٌؼٍف  إستٙلانفٟ ِؼذي  ّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق اٌ تأث١ز -4-3

 الأسجٛػٟ ٌفزٚج اٌٍحُ .

ك٢  أُٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام  رأص٤و ٗلاؽع ( 6) علٍٝ   ٖٓ فلاٍ      

ا٠ُ  الاٍٝ  اُ٘زبئظ ك٢ الأٍجٞع أشبهد،  ٝط اُِؾْاُؼِق الأٍجٞػ٢ )ؿْ( ُلو إٍزٜلاىٓؼلٍ 

 أٓباُؼِق الأٍجٞػ٢ ،   إٍزٜلاىػلّ ٝعٞك كوٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ ث٤ٖ أُؼبٓلاد الأهثؼخ  ك٢ ٓؼلٍ 

ٓؼ٣ٞ٘ب  T4رلٞم أُؼبِٓخ  إماُ٘زبئظ ا٠ُ  ٝعٞك كوٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ  أشبهدك٢ الأٍجٞع اُضب٢ٗ ك

(P≤0.05)   أُؼبِٓخ ػ٠ِT2  ٝT1  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي  كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ  ،( ) ا٤َُطوح

 ، T2  ٝT1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ     T4  ٝT3أُؼبِٓخ 

الأٍجٞع اُضبُش  كول   أٓب،  T1ػ٠ِ  أُؼبِٓخ  (P≤0.05) ٓؼ٣ٞ٘بT2 ٝثلٝهٛب  رلٞهذ أُؼبِٓخ 

ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي  ، T3 ، T2 ،T1ػ٠ِ أُؼبٓلاد   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4رلٞهذ أُؼبِٓخ 

اُ٘زبئظ ا٠ُ  ٝعٞك  أشبهدالأٍجٞع اُواثغ ك أٓب  T3 ،T2   ،T1كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبٓلاد 

) ا٤َُطوح(   T2  ٝT1أُؼبِٓخ ػ٠ِ   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4رلٞم أُؼبِٓخ  إمكوٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ 

ٓؼ٣ٞ٘ب  T3أُؼبِٓخ   ٝرلٞهذ ، T4  ٝT3ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي  كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ  ،

(P≤0.05)  ػ٠ِ أُؼبِٓخT2  ٝT1،  ٝثلٝهٛب  رلٞهذ أُؼبِٓخ T2ٓؼ٣ٞ٘ب (P≤0.05)   ػ٠ِ

 (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب T2 اُ٘زبئظ ُزلٞم أُؼبِٓخ  أشبهدكول  ،الأٍجٞع اُقبٌٓ  أٓب،  T1أُؼبِٓخ 

٣ب  ػ٠ِ ( ٓؼP≤0.05ٞ٘)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  ، T4  ،T3  ،T1 ػ٠ِ  أُؼبِٓخ 

اُ٘زبئظ  ا٠ُ  أشبهدًٔب   T1ثلٝهٛب ػ٠ِ أُؼبِٓخ  T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  ،T3  ،T1أُؼبِٓز٤ٖ 

،  T4رلٞهذ  أُؼبٓلاد  إمك٢ ٤ًٔخ اُؼِق أَُزِٜي ا٢ٌُِ    (P≤0.05)ٝعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘ 

T3 ،T2 ، T1  ق ا٢ٌُِ اُؼِ إٍزٜلاىجؼغ  ك٢ اُرٞا٤ُب ثؼؼٜب 
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إستٙلان اٌؼٍف فٟ ِؼذي استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ( تأث١ز   6 خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾ الأسجٛػٟ )غُ( ٌفزٚج اٌٍحُ 

إستٙلان اٌؼٍف  اٌؼّز ثبلاسبث١غ اٌّؼبِلاد 

 5 4 3 2 1 اٌىٍٟ

T1 181.43 ± 5.15  429.52± 0.95 

c 

521.43 ± 0.82 

b 

767.62 ± 5.30  

c   

1159.05 ± 9.94  

b 

3059.05 ± 5.49 

d 

T2 187.14 ± .750  450.48 ± 3.81 

a  

527.62 ± 

3.43b  

853.81 ± 5.61   

b  

1224.76 ±1.90 

a  

3243.81 ±6.92 

c  

T3 187.14 ± 0.82  480.95 ± 2.52 

a 

523.33±14.53

b  

983.81±15.33 

 a 

1131.43 ± 8.73  

c  

3306.67 ± 10.73 

b 

T4 188.10 ± 0.48  488.57± 1.65a 553.33± 2.52 

a 

980.95 ± 4.76  

a 

1152.29 ±4.36 

bc   

3365.24 ±1.72  

a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ

 

N.S 

 

* 

 

* 

 

* 

 

* 

 

* 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز  10إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ ٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِ

إػبفخ اٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ِبء.

: تش١ز اٌٝ ػذَ ٚخٛد فزٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ ِتٛسطبد N.S ًِ/ ٌتز ِبء. 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ * تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚ  اٌّؼبِلاد.

فٟ ِؼبًِ اٌتح٠ًٛ  باٌّٛر٠ٕغاستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق  تأث١ز -4-4

 اٌغذائٟ  ٌفزٚج اٌٍحُ 

ك٢  ٔٞه٣٘ـباُ لأٝهاماٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢  زأص٤وُٗلاؽع   (7) علٍٝ  ٖٓ فلاٍ   

اُ٘زبئظ ك٢ الأٍجٞع الأٍٝ  ُٞعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘   دأشبه ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ ُلوٝط اُِؾْ،

(P≤0.05)   ُِٔؼبِٓخT4   ػ٠ِ  أُؼبِٓخT1 ) ا٤َُطوح ( ٝT2،  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم

ػ٠ِ  (P≤0.05)ٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب  ، T3 خٝأُؼبِٓ  T4ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ 

اُ٘زبئظ  أشبهدالأٍجٞع اُضب٢ٗ كول  أٓب، T1ػ٠ِ  T2ًٔب رلٞهذ أُؼبِٓخ  ،T1ٝT2   ز٤ٖأُؼبِٓ

ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ  ، T2  ٝT1ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب   T4 ٝT3ُزلٞم  أُؼبِٓز٤ٖ   

ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ ٓؼبِٓخ  T2رلٞهذ أُؼبِٓخ ًٔب    T4  ٝT3ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ 

 (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4خ اُ٘زبئظ ك٢ الأٍجٞع اُضبُش  ُزلٞم أُؼبِٓ أشبهدٝ،   T1ا٤َُطوح 

ػ٠ِ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T3  ٝT2ٝرلٞهذ أُؼبِٓز٤ٖ  ،ػ٠ِ ع٤ٔغ أُؼبٓلاد

T1،  ٖث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓز٤T3  ٝT2  ، ك٢ الأٍجٞع اُواثغ كول  أٓب

ٝاُز٢ T3، T2ٝ T1ػ٠ِ أُؼبٓلاد  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب   T4اُ٘زبئظ  ُزلٞم أُؼبِٓخ  أشبهد

ٓؼ٣ٞ٘ب  T4اُ٘زبئظ ُزلٞم أُؼبِٓخ  أشبهد، ًٔب اُجؼغرلٞهذ ثلٝهٛب رٞا٤ُب ػ٠ِ ثؼؼٜب 

(P≤0.05)  فً معدل معامل التحوٌل الغذائً على المعاملاتT3 ،T2  ،T1   ٝاُز٢ رلٞهذ

 .اُجؼغثلٝهٛب رٞا٤ُب ػ٠ِ ثؼؼٜب 
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ِؼبًِ اٌتح٠ًٛ اٌغذائٟ فٟ غب استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕتأث١ز (   7  خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾٌفزٚج اٌٍحُ  )غُ ػٍف/ غُ س٠بدح ٚس١ٔخ(

ِؼذي ِؼبًِ  اٌؼّز ثبلاسبث١غ ٌّؼبِلاد

 5 4 3 2 1 اٌتح٠ًٛ اٌغذائٟ

T1 1.54 ± 0.003 

c 

1.61 ± 0.006 

c 

1.67 ± 0.006  

c 

1.74 ± 0.011  

d 

1.81 ± 0.002  

d 

1.68 ± 0.002  d 

T2 1.52 ± 0.001 

b 

1.58 ± 0.004 

b 

1.64 ± 0.007  

b 

1.70 ± 0.006  c 1.75 ± 0.002 c 1.65 ± 0.003 c  

T3 1.51 ± 0.004 

a 

1.57 ± 0.005 

a 

1.63 ± 0.004 

b 

1.67 ± 0.002  

b 

1.72 ± 0.002  

b 

1.62 ± 0.007  b 

T4 1.50 ± 0.003  

a 

1.55 ± 0.002 

a 

1.60± 0.005  

a 

1.65 ± 0.015  

a 

1.69 ± 0.004  

a 

1.60 ± 0.007  a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز  10إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ ٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِ

إػبفخ اٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20ثّستٜٛ إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ِبء.

* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  .N ًِ/ ٌتز ِبء. 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 .0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

فٟ ٔسجخ اٌتظبفٟ  باٌّٛر٠ٕغاستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق  تأث١ز 4-5

 ٠ِٛبً. 35ٚالأحشبء اٌذاخ١ٍخ اٌّأوٌٛخ ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ ػٕذ ػّز 

ك٢  ٔٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُ رأص٤وٗلاؽع   ( 8) علٍٝ  ٖٓ فلاٍ     

ُٞؽع  ٝعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘    َٗجخ اُزظبك٢ ٝالأؽشبء اُلاف٤ِخ أُأًُٞخ ُنثبئؼ كوٝط اُِؾْ،

(P≤0.05) ُِ ٔؼبِٓخT4  فً نسبة التصافً من دون الاحشاء المأكولة  على المعاملتٌنT2  و

T1   )بٌنما لم ٌكن هنالك فرق معنوي بٌن المعاملتٌن  ،)السٌطرةT4 وT3 ،  كما تفوقت

 (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4رلٞهذ أُؼبِٓخ ٝ،  T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  (P≤0.05)معنوٌا  T2المعاملة 

،  T2  ،T1ء أُأًُٞخ )اُوِت ، اٌُجل، اُوبٗظخ (  ػ٠ِ أُؼبٓلاد  ك٢ َٗجخ اُزظبك٢ ٓغ الاؽشب

 T4 ٝT3ُْٝ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ  ٝاُز٢ رلٞهذ ثلٝهٛب رٞا٤ُب ػ٠ِ  ثؼغ ،

 (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب T4كول رلٞهذ أُؼبِٓخ ، ثبَُ٘جخ ُِٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوِت  ٝاٌُجل ٝاُوبٗظخ أٓب،

ُْٝ ٣ٌٖ ٛ٘بى كوم ٓؼ١ٞ٘  اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوِت ٝاٌُجل ٝاُوبٗظخك٢  T2 ٝT1ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ 

 T3 خٖٓ عٜخ افوٟ ًٔب رلٞهذ أُؼبِٓ T3 ٝT2وبٌن ، من جهة  T4   ٝT3ث٤ٖ أُؼبِٓز٤ٖ 

، ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوِت ٝاٌُجل ٝاُو٘بطخ  )ا٤َُطوح( T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب 

َ٘ج٢  ُِوِت ٝاٌُجل  ُْٝ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ ك٢ اُٞىٕ اُ T1ػ٠ِ  T2ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ 

 .أُؼبِٓز٤ٖ ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوبٗظخ 



  

44 
 

فٟ ٔسجخ اٌتظبفٟ ٚالأحشبء   لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(  8خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾ اٌذاخ١ٍخ اٌّأوٌٛخ )%(  ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ

 اٌّؼبِلاد

ٟ ٔسجخ اٌتظبف

ِٓ دْٚ الأحشبء 

 اٌّأوٌٛخ

ٔسجخ اٌتظبفٟ ِغ 

 الأحشبء اٌّأوٌٛخ

اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌٍمٍت

اٌٛسْ إٌسجٟ 

ٍمبٔظخٌ  

 ٔسجخ ٚسْ

 اٌىجذ

T1 60.55± 0.37 c 63.62± 0.46 c 0.263 ± 0.011 c 1.32 ± 0.07 c 1.49 ± 0.04 c 

T2 67.07± 0.48 b 70.87 ± 0.68 b    0.298 ± 0.016 b 1.73 ± 0.11 bc 1.77 ± 0.11 b 

T3 68.75 ±0.73ab  73.19± a 0.65  0.305 ± 0.002 ab 2.05 ± 0.09 ab 2.07 ± 0.05 ab 

T4 69.18± 0.46 a 74.80 ± 0.54 a 0.340 ± 0.006 a 2.62 ± 0.34 a 2.64 ± 0.27 a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
* * * * * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز  10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخ:  ٍخ اٌثب١ٔخِاٌّؼب /ًِ

 إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ِبء.

اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  * تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

فٟ اٌٛسْ إٌسجٟ  ّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق اٌ تأث١ز -4-6

 .٠ِٛبً  35ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ ػٕذ ػّز  ٚاٌثب٠ٛٔخ ٌٍمطؼ١بد اٌزئ١سخ 

ك٢ اُٞىٕ ٔٞه٣٘ـب ئ٢ لأٝهام اُاٍزقلاّ أَُزقِض أُب رأص٤و(  9) ٣لاؽع ٖٓ علٍٝ    

،   (Drumstickٝػظب اُطجَ  Thigh، اُلقن  Breast)اُظله اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد اُوئ٤َخ 

رلٞهذ  إمأَُزقِض ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  إػبكخث٤٘ذ اُ٘زبئظ ٝعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘ ُٔؼبٓلاد 

 T2ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُلقن ٝاُظله   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4أُؼبِٓخ 

ٝT1 )ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ  )ا٤َُطوحT4 ٝT3  ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ُْٝ ،

 T2ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُظله ٝاُلقن  ، ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  T3 ٝT2 ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ

ُٔؼبِٓز٤ٖ ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُظله ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ ا T1ػ٠ِ 

ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ  ػظ٠  (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T4ًٔب رلٞهذ أُؼبِٓخ   ،  ثبَُ٘جخ ُِلقن

ك٢ اُٞىٕ   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ   ، T3 ،T2  ،T1اُطجبٍ  ػ٠ِ أُؼبٓلاد 

ٜ٘ب ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤  T1اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد اُوئ٤َ٤خ  ػ٠ِ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح 

ك٢   ، T1ػ٠ِ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح  (P≤0.05)ٝاُز٢ رلٞهذ ثلٝهٛب  ٓؼ٣ٞ٘ب  ، T2ٝث٤ٖ أُؼبِٓخ 

 T2ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ  ،اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُظله ٝػظ٠ اُطجَ 

 ٝT1  ، اُ٘زبئظ ا٠ُ رلٞم أُؼبِٓخ أشبهدًٔب  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُلقنT1   ٓؼ٣ٞ٘ب

(P≤0.05)  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد اُضب٣ٞٗخ ) اُظٜو ، الاع٘ؾخ ، اُوهجخ(  ػ٠ِ أُؼبٓلاد

T2  ،T3  ،T4  ،  ٝرلٞهذ أُؼبِٓخT2  ٓؼ٣ٞ٘ب(P≤0.05)  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُغ٤ٔغ اُوطؼ٤بد

ٝرلٞهذ ،   T2 ٝT3ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ  أُؼبِٓخ    ،T4اُضب٣ٞٗخ  ػ٠ِ  
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ُْٝ ٣ٌٖ  ، T4ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُظٜو ػ٠ِ أُؼبِٓخ   (P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب   T3أُؼبِٓخ 

 ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓز٤ٖ ثبَُ٘جخ ُِٞىٕ اَُ٘ج٢  ُوطؼ٤بد  الاع٘ؾخ ٝاُوهجخ .

فٟ اٌٛسْ إٌسجٟ ٌٍمطؼ١بد   لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز( 9  خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ±  )اٌّتٛسؾ)%(  ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ خٚاٌثب٠ٛٔ اٌزئ١سخ

 

 اٌٛسْ إٌسجٟ ٌٍمطؼ١بد اٌثب٠ٛٔخ اٌٛسْ إٌسجٟ ٌٍمطؼ١بد اٌزئ١سخ 

ٌظذرا اٌّؼبِلاد ٌفخذا   ٌزلجخا الأخٕحخ ٌظٙزا ػظٝ اٌطجبي 

T1 23.51 ± 0.77 c 14.50 ±0.87c 10.30 ± 0.10 c 27.56 ± 0.35 a 16.14 ±0.43 a 7.99 ± 0.22 a 

T2 27.77 ± 0.40 b 
15.99 ± 0.18 

bc 
12.21 ± 0.34 b 25.61 ± 0.51 b 11.96 ± 0.13 b 6.45 ± 0.27 b 

T3 28.95± 0.38ab 
16.83 ± 0.65 

ab 
12.30 ± 0.21 b 24.49 ± 0.64 b 

10.79 ± 0.72 

bc 
6.63 ± 0.27 bc 

T4 30.01 ± 0.84 a 18.30 ± 0.57 a 15.15 ± 0.08 a 20.66 ± 0.38 c 10.23 ± 0.48 c 5.64 ± 0.35 c 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
 *  *  *  *  *  * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز  10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِ

 إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ً/ ٌتز ِبء.ِ 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ِبء.

* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

ائ٢  ُٔؼبٓلاد اُزلٞم اُؾبطَ ك٢ ٓؼلٍ إٍزٜلاى اُؼِق ًٝلبئخ اُزؾ٣َٞ اُـن ٣ؼيٟ  

إػبكخ أَُزقِض أُبئ٢  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح   ا٠ُ رأص٤و أُوًجبد اُلؼبُخ  ك٢ 

أَُزقِض ، ٝاُز٢ ري٣ل ٖٓ ًلبءح الاٍزلبكح ٖٓ اُؼِق أَُزِٜي ، ٖٝٓ اْٛ ٛنٙ  

، ٝاُز٢ رؼَٔ  flavonoidsأُوًجبد أُٞعٞكح  ك٢ أُٞه٣٘ـب  ٢ٛ اُللاك٤٘ٞك 

ًٝٔؼبكاد اًَلح إم رؤصو  ػ٠ِ اُج٤ئخ أُب٣ٌوٝث٤خ ك٢ الأٓؼبء إم  ًٔؼبكاد  ُِجٌزو٣ب 

ري٣ل اُجٌزو٣ب اُ٘بكؼخ ، ٝاُز٢ رؼَٔ ػ٠ِ ى٣بكح اُٜؼْ ٝالآزظبص ٝى٣بكح ًلبءح 

رو٤َِ  ٖٝ اُظوٝف  اُظؾ٤خ ك٢ الآؼبء ٤الاٍزلبكح ٖٓ أُٞاك أُـن٣خ  ٖٓ فلاٍ رؾَ

ٝرؼَٔ ٓؼبكاد الاًَلح ػ٠ِ ؽٔب٣خ   اُجٌزو٣ب اُؼبهح اُز٢ رَجت رِق فلا٣ب الآؼبء

 ثظٞهح اكؼَ فلا٣ب الآؼبء ٖٓ اُغنٝه اُؾوح ٝثٜنا رَٔؼ ث٘ٔٞ ٝرطٞه الآؼبء

(Hassan  ، ٕٝاٝ إٕ  ى٣بكح إٍزٜلاى اُؼِق ٗبرظ ػٖ رأص٤و ثؼغ 2016ٝافو   .)

ٝ   quercetinالأٗٞاع أُؾلكح ٖٓ اُللاك٤ٗٞلاد اُـلا٤ٌٍٞ٣ل٣خ  ٢ٛٝ ا٤ٌُوٍز٤ٖ 

أُٞعٞكح ك٢ أٝهام أُٞه٣٘ـب  كؼلا ػٖ  أُوًت   ٤kaempferolوٍٝ ا٤ٌُٔجل

، ٝاُز٢ رؾلي ػ٠ِ ى٣بكح اُؼِق أُز٘بٍٝ ٖٓ  moringinineاُو٣ِٞل١  أُٞهٗـ٤٘٤ٖ 

 (. 2015ٝافوٕٝ ،  Nkukwanaفلاٍ  ى٣بكح ش٤ٜخ  اُط٤ٞه ػ٠ِ ر٘بٍٝ اُؼِق )
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قِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب  ٛٞ إ  اُي٣بكح ك٢ َٗجخ اُزظبك٢  ك٢ ٓؼبٓلاد إػبكخ أَُز

اٗؼٌبً ؽج٤ؼ٢  ُِي٣بكح أُؼ٣ٞ٘خ ك٢ ٝىٕ اُغَْ  اُؾ٢  ٗز٤غخ رؾَٖ ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢  

ٝاُز٢ اٗؼٌَذ ثبلإ٣غبة ػ٠ِ ٝىٕ اُغَْ  إم إ ٛ٘بُي اهرجبؽ ٓٞعت ث٤ٖ اُٞىٕ اُؾ٢  َٝٗجخ 

٣بكح ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ (.  أٓب اُي2010ٝافوٕٝ ، Faria؛   Olawumi ،2013اُزظبك٢ ) 

ُِوِت ك٢ ٓؼبٓلاد إػبكخ أَُزقِض  ك٢ٜ ٗز٤غخ ُِي٣بكح أُؼ٣ٞ٘خ ك٢ اُٞىٕ  ٍٝوػخ اُ٘ٔٞ  

ٗز٤غخ   ى٣بكح إٍزٜلاى اُؼِق ٝاُزؾَٖ ك٢ ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ ،إم ٣يكاك ٓؼلٍ الا٣غ ،  

ـ اُلّ  ٖٓ اعَ ٝثنُي ريكاك اُؾبعخ ُِلّ أُؤًَظ  ك٤يكاك ؽغْ اُوِت ًٞٗٚ أَُؤٍٝ ػٖ ػ

 (. 2007ٝافوٕٝ ) Druyanرِج٤خ اؽز٤بعبد فلا٣ب اُغَْ ٖٓ الاًَٝغ٤ٖ ٝاُـناء 

ٍبْٛ ك٢ رؾ٤َٖ َٗت اٝىإ اُوطؼ٤بد  ُٔٞه٣٘ـبٕ إػبكخ أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام اإ

ًٝبٗذ َٗجخ اُي٣بكح ك٢ اُٞىٕ ريكاك ٓغ ى٣بكح َٗجخ الإػبكخ  ، اُوئ٤َ٤خ ُنث٤ؾخ كوٝط اُِؾْ

(، )اُظله ٝاُلقن ٝػظب اُطجبٍٕ إهرلبع اٝىإ اُوطؼ٤بد اُوئ٤َ٤خ إٝ، ُٔبئ٢َُِٔزقِض ا

ؼل ٓؤشوا  ع٤لا  ُ٘ٞػ٤خ اُنثبئؼ أُ٘زغخ ٖٓ كوٝط اُِؾْ، ٝمُي لإ ٓؼظْ اُِؾْ ٓٞعٞك ٝاُز٢  رُ 

ٕ اُي٣بكح أُؼ٣ٞ٘خ ك٢ ،إ(. 1989ك٢ اُوطؼ٤بد اُوئ٤َ٤خ ُنث٤ؾخ كوٝط اُِؾْ )اُل٤بع ٝٗبع٢، 

َْ اُؾ٢ ٝاُي٣بكح اُٞى٤ٗخ ٝاُزؾَٖ أُؼ١ٞ٘ ك٢ ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ اُـنائ٢ ٓؼلٍ ٝىٕ اُغ

هل ، ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  ع٤ٔؼٜب ٔٞه٣٘ـبُٔؼبٓلاد إػبكخ أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام اُ

ك٢   P≤0.05)ٗؼٌٌ ػ٠ِ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤بد اُنث٤ؾخ اُوئ٤َ٤خ، إم إ اُي٣بكح أُؼ٣ٞ٘خ )إ

ٝٛٞ ٗبرظ ػٖ الا٣غ ، ٗؼٌبٍب  ُِي٣بكح ك٢ ٝىٕ اُغَْ إاُوئ٤َ٤خ ًبٕ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد 

رلوذ ٛنٙ اُ٘ز٤غخ ٓغ ٓب أٝهكٙ إ(.، 2003ٝ ،اُـنائ٢ ٝاُزلبػلاد اُؾ٣ٞ٤خ ثبُغَْ )اُؾٔٞ

(.، إم ث٤٘ب ٝعٞك ػلاهخ ؽوك٣خ ث٤ٖ ٓؼلٍ ٝىٕ اُغَْ َٝٗجخ اُزظبك٢ 1989اُل٤بع ٝٗبع٢ )

 ٣ظٜو ٖٓ ، ًٔب طؼ٤بد اُوئ٤َ٤خ ُِنث٤ؾخ ٖٓ عٜخ افوٟٝث٤ٖ اَُ٘جخ أُئ٣ٞخ ُِو، ٖٓ عٜخ 

)اُظٜو،  ٝعٞك رأص٤و ٓؼ١ٞ٘ َُِٔزقِض ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد اُضب٣ٞٗخ (12اُغلٍٝ ) 

ٕ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح رلٞهذ ػ٠ِ ثبه٢ ٓؼبٓلاد إُنثبئؼ كوٝط اُِؾْ إم  الاع٘ؾخ ٝاُوهجخ(

الإػبكخ ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد  ٕ رلٞم ٓؼبٓلادأ٣ٌٖٝٔ إ ٣ؼيٟ اَُجت ا٠ُ  الإػبكخ

ٕ ٣ؤصو ػ٤ٌَب ػ٠ِ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُِوطؼ٤بد أ٣ٌٖٔ (  اُوئ٤َ٤خ )اُظله، اُلقن ٝػظب اُطجبٍ

الإهرلبع  إ إم ٣ؤك١ ا٠ُ ؽلٝس إٗقلبع   ك٢ اٝىاٜٗب، اُضب٣ٞٗخ )اُظٜو ، الاع٘ؾخ ٝاُوهجخ (

ُوطؼ٤ز٢ اُظٜو ٝالاع٘ؾخ رلٍ  ٗقلبع ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُوطؼ٤خ اُظله ٝالإ

اُِؾْ ٣زوًي ك٢ اُوطؼ٤بد  لإٔػ٠ِ اُي٣بكح ك٢ َٗجخ اُِؾْ ٓوبثَ الاٗقلبع ك٢ َٗجخ اُؼظْ 

 ٝرأر٢ هطؼخ اُظله ثبُٔولٓخ ًٜٞٗب رٔضَ اًجو هطؼ٤خ ك٢ عَْ اُنث٤ؾخ ، اُوئ٤َ٤خ 
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 فٟ ٔسجخ اٌٙلاوبد ٌّٛر٠ٕغبتأث١ز استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق ا -4-7

 اٌذ١ًٌ الإٔتبخٟ ٌفزٚج اٌٍحُ .ٚ

رأص٤و اٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام ( 10ٝاُغلٍٝ )  ( 6) اُشٌَ  ٖٓ فلاٍ   

رؾَٖ رش٤و اُ٘زبئظ  ا٠ُ ٝعٞك  ٝاُل٤َُ الإٗزبع٢ ُلوٝط اُِؾْ، ك٢ َٗجخ اُٜلاًبد أُٞه٣٘ـب

ٓوبهٗخ T3 ٝT4ك٢ َٗجخ اُٜلاًبد ُٔؼبٓلاد إػبكخ أَُزقِض أُبئ٢  (P≤0.05)ٓؼ١ٞ٘  

ٝاُز٢ ٍغِذ اهَ   T4،اُز٢ ٍغِذ اػ٠ِ َٗجخ  ٛلاًبد ٓوبهٗخ ثبُٔؼبِٓخ  T1ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح

اُلار٢ ُْ ٣ٌٖ ث٤ٜ٘ب كوٝهبد ٓؼ٣ٞ٘خ ًٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي   T3  ٝT2َٗجخ ٛلاًبد رِزٜب  أُؼبِٓز٤ٖ 

ٓؼ٣ٞ٘ب  T4ِخ ، ًٔب ٣ٞػؼ اُغلٍٝ  اُل٤َُ الإٗزبع٢  إم رلٞهذ أُؼبٓ T2  ٝT1كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ 

(P≤0.05)  ػ٠ِ ع٤ٔغ أُؼبٓلادT3   ٝT2  ٝT1    اُلار٢ رلٞهٖ ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ ثؼغ رٞا٤ُب إم

 .T1، ٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ػ٠ِ   T2ػ٠ِ  T3رلٞهذ أُؼبِٓخ 

 

 

 

 

        

 ( َٗجخ اُٜلاًبد 6اُشٌَ )                                          

 

 

T1 T2 T3 T4

 %نسبة الهلاكات

 نسبة الهلاكات

 المعاملات
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اٌذ١ًٌ الإٔتبخٟ ٌفزٚج فٟ ذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب استخ( تأث١ز   10 خذٚي )

 (اٌخطأ اٌم١بسٟ±  )اٌّتٛسؾ)اٌّتٛسؾ  اٌٍحُ

 اٌذ١ًٌ الإٔتبخٟ اٌّؼبِلاد

T1 d  6.76   274.41 

T2 c  0.37   319.10 

T3 b  8.65  344.26 

T4 a  9.43   368.26 

 * ِستٜٛ اٌّؼ٠ٕٛخ

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ٍخ ِؼبِاٌّؼبٍِخ الأT2 إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب

 20إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ًِ/ ٌتز ِبء. 10ثّستٜٛ 

 ِبء.ًِ/ ٌتز  30إػبفخ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ اٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء.

N.  ٓػٍٝ ِستٜٛ  اٌّؼبِلاد* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١

 . 0.05احتّبي 

٣لاؽع إٔ اٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لاٝاهم أُٞه٣٘ـب  هل هَِ ٖٓ َٗجخ اُٜلاًبد  ٗز٤غخ      

 benzyleؽ٣ٞ٤خ ٓضَ اؽزٞائٚ ػ٠ِ ثؼغ أُوًجبد أُؼبكح ُِجٌزو٣ب ٝاُز٢ رؼَٔ ًٔؼبكاد 

isothiocyanate   ٝاُز٢ روَِ ٖٓ اُجٌزو٣ب أُٔوػخ ٖٝٓ َٗجخ اُٜلاًبد(Nkukwana 

ٝ إؽزٞاء أٝهام أُٞه٣٘ـب  ا٣ؼب ػ٠ِ  ٓوًجبد اُج٤ُٞل٤ٍ٘ٞ   (. 2015 ، ٝافوٕٝ

polyphenol    ٝanthocyanin  ،thiocarbamates   ٝglycosides   اُز٢ رؼَٔ ػ٠ِ،

ٕٛٞ  اُز٢ رَجت إٗزبط اُغنٝه اُؾوح  ٝر٘شؾ الاٗي٣ٔبد أُؼبكح ُلاًَلح ٝاُز٢ رو٤َِ  رأًَل اُل

رقِض اُغَْ ٖٓ ػوه اُغنٝهاُؾوح ، ٝروَِ ٖٓ َٗجخ اُٜلاًبد، ٝرؾَٖ اُل٤َُ الإٗزبع٢  

Allam ( ٕٝ2016ٝافو) 

اٌٛسْ إٌسجٟ  فٟاٌّٛر٠ٕغب استخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق  تأث١ز -4-8

 ٠ِٛبً .  35ٌفزٚج اٌٍحُ ػٕذ ػّز ٌذل١مخ ٚالاػٛر٠ٓ الاِؼبء ا لأخشاء

ك٢ اُٞىٕ  أُٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام  رأص٤و ٗلاؽع (11)علٍٝ  ٖٓ فلاٍ    

٣لاؽع ٝعٞك  رلٞم ٓؼ١ٞ٘  ك٢ اُٞىٕ  ،اُله٤وخ ٝالاػٞه٣ٖ  ُلوٝط اُِؾْ اَُ٘ج٢ لأعياء الآؼبء

 إػبكخ١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢  ٝالاػٞه٣ٖ  ك٢ ٓؼبٓلاد اَُ٘ج٢  ُلأٓؼبء اُله٤وخ  ٝالاص٢٘ ػشو

 T4رلٞهذ أُؼبِٓخ  إمأَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب ع٤ٔؼٜب  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  

)ا٤َُطوح(  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء  T3 ٝT2 ٝ T1ػ٠ِ أُؼبٓلاد   P≤0.05ٓؼ٣ٞ٘ب  

ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢  ُلاص٢٘  T2  ٝT1ِٓز٤ٖ ػ٠ِ أُؼبP≤0.05 ))اُله٤وخ  ًٔب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب 

ك٢   T4  ٝT3ػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢ ٝالاػٞه٣ٖ  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ 

اُٞىٕ اَُ٘ج٢ لأعياء الأٓؼبء )الاص٢٘ ػشو١ ، اُظبئْ ، اُِلبئل٢ ،الاػٞه٣ٖ( ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ 

T3  ٓؼ٣ٞ٘ب(( P≤0.05   ٖػ٠ِ أُؼبِٓز٤T2  ٝT1 اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ  ٝرلٞهذ ك٢ اُٞى ٕ
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T3  ػ٠ِ أُؼبِٓخT1  ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ لأعياء الأٓؼبء ) الاص٢٘ ػشو١ ، اُظبئْ ، اُِلبئل٢

ك٢ اُٞىٕ اَُ٘ج٢ لأعياء  T3  ٝT2،الاػٞه٣ٖ( ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ 

ك٢  T1ػ٠ِ  ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح  P≤0.05 ))ٓؼ٣ٞ٘ب    T2الأٓؼبء الأهثؼخ ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  

 اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ  ٝالاص٢٘ ػشو١ ٝاُِلبئل٢ ٝاُظبئْ ٝالاػٞه٣ٖ .

لأخزشاء فٟ اٌٛسْ إٌسجٟ  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز( 11خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾٌفزٚج اٌٍحُ لاِؼبء اٌذل١مخ ٚالاػٛر٠ٓ )%(  ا

 داٌّؼبِلا
اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌلاِؼبء اٌذل١مخ

اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌلاثٕٟ ػشزٞ

اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌٍظبئُ

اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌٍفبئفٟ

اٌٛسْ إٌسجٟ 

 ٌلاػٛر٠ٓ

T1 
4.60 ± 0.09 d 

 
0.65 ± 0.02 c 2.15 ± 0.05 c 1.68 ± 0.02 c 0.55 ± 0.011 c 

T2 4.63 ± 0.01 c 0.69 ± 0.01 b 2.19 ± 0.009b 1.70 ± 0.009 b 0.53 ± 0.015 b 

T3 4.73 ± 0.01 b 
0.70 ± 0.009 

ab 

2.25 ± 0.009 

ab 

1.75 ± 0.006 

ab 
0.55 ± 0.009 ab 

T4 4.76 ± 0.01 a 0.71 ± 0.01 a 
2.26 ± 0.02 

 a 
1.76 ± 0.009 a 0.56 ± 0.009 a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

 

 * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز  10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِ

 إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ِبء.

ٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق * تش١ز الاحزف ا .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

فٟ اٌطٛي  ّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ اٌّغٍٟ لأٚراق اٌ تأث١ز -4-9

 ٠ِٛبً . 35إٌسجٟ ٌلأِؼبء اٌذل١مخ ٚالأػٛر٠ٓ  ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ ػٕذ ػّز 

ك٢ ٔٞه٣٘ـب اٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُ أص٤ور ٗلاؽع  (12) علٍٝ  ٖٓ فلاٍ     

٣لاؽع ٝعٞك  رلٞم ٓؼ١ٞ٘  ك٢  اُطٍٞ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ ٝالاػٞه٣ٖ ُنثبئؼ كوٝط اُِؾْ،

اُطٍٞ اَُ٘ج٢  ُلأٓؼبء اُله٤وخ  ٝالاص٢٘ ػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢  ٝالاػٞه٣ٖ  ك٢ ٓؼبٓلاد 

رلٞهذ  إمب ع٤ٔؼٜب  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـ إػبكخ

)ا٤َُطوح(  ك٢ اُطٍٞ  T3 ٝT2 ٝ T1ػ٠ِ أُؼبٓلاد  ( P≤0.05 )   ٓؼ٣ٞ٘ب  T4أُؼبِٓخ 

ك٢ اُطٍٞ  T2  ٝT1ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ P≤0.05 ))ًٔب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب  ،اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ 

 T4٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ اَُ٘ج٢  ُلاص٢٘ ػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢ ٝالاػٞه٣ٖ  ث٤

 ٝT3   )ٖك٢ اُطٍٞ  اَُ٘ج٢ لأعياء الأٓؼبء )الاص٢٘ ػشو١ ، اُظبئْ ، اُِلبئل٢ ،الاػٞه٣

ك٢ اُطٍٞ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء  T2  ٝT1ػ٠ِ أُؼبِٓز٤ٖ  ( P≤0.05)ٓؼ٣ٞ٘ب  T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ 

الأٓؼبء ) الاص٢٘ ػشو١ ،  ك٢ اُطٍٞ اَُ٘ج٢ لأعياء T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  T3اُله٤وخ  ٝرلٞهذ 

ك٢ اُطٍٞ  T3  ٝT2اُظبئْ ، اُِلبئل٢ ،الاػٞه٣ٖ( ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ 
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ػ٠ِ  ٓؼبِٓخ  P≤0.05 ))ٓؼ٣ٞ٘ب    T2اَُ٘ج٢ لأعياء الأٓؼبء الأهثؼخ ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  

 بئل٢ ٝاُظبئْ ٝالاػٞه٣ٖ .ك٢ اُطٍٞ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ  ٝالاص٢٘ ػشو١ ٝاُِل T1ا٤َُطوح 

فٟ اٌطٛي إٌسجٟ ٌلأِؼبء  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(  12 خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ±  )اٌّتٛسؾاٌذل١مخ ٚالاػٛر٠ٓ )%(  ٌذثبئح فزٚج اٌٍحُ

 اٌّؼبِلاد
اٌطٛي إٌسجٟ 

 ٌلاِؼبء اٌذل١مخ

اٌطٛي إٌسجٟ 

 ٌلاثٕٟ ػشزٞ

اٌطٛي إٌسجٟ 

 ئٌٍُظب

اٌطٛي إٌسجٟ 

 ٌٍفبئفٟ

اٌطٛي إٌسجٟ 

 ٌلاػٛر٠ٓ

T1 9.40 ± 0.031 d 1.55 ± 0.015 c 3.67 ± 0.015 c 4.18 ± 0.03 c 0.93 ± 0.012 c 

T2 10.03 ± 0.036 c 1.75 ± 0.012 b 3.92 ± 0.15  b 4.35 ± 0.017 b 1.15 ± 0.015 b 

T3 10.13 ± 0.015 b 
1.77 ± 0.012 

ab 
3.95 ±0.009 ab 4.38 ± 0.009 ab 

1.16 ± 0.015 

ab 

T4 10.21 ± 0.003 a 1.79 ± 0.033 a 3.98 ± 0.012 a 4.43 ± 0.030 a 1.20 ± 0.006 a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ

 

* 

 

* 

 

* 

 

* 

 

* 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب  /ًِ

 إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3تز ِبء.ٌ

* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05ٜٛ احتّبي ػٍٝ ِست اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 

إ اٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام  (   12)   ٝ (    11)٣لاؽع ٖٓ فلاٍ اُغل٤ُٖٝ  

أكٟ ا٠ُ ى٣بكح ًَ ٖٓ اُٞىٕ ٝاُطٍٞ اَُ٘ج٢ ُلأٓؼبء اُله٤وخ )الأص٢٘ ػشو١  أُٞه٣٘ـب

كُذ  إمٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  ػبكخٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢( ٝالأػٞه٣ٖ ك٢ ٓؼبٓلاد الإ

اُؼِق ٝ ى٣بكح ك٢ ٓؼبَٓ اُزؾ٣َٞ  إٍزٜلاىػ٠ِ ى٣بكح ك٢ اُٞىٕ اُؾ٢ ٝ ٤خٗزبعالإلبد اُظ

اُؼِق رزطِت ى٣بكح ك٢  إٍزٜلاىٝإٕ ٛنٙ اُي٣بكح ك٢ اُ٘ٔٞ ٝ ػبكخاُـنائ٢ ك٢ ٓؼبٓلاد الإ

اُٞىٕ ٝاُطٍٞ ُلأٓؼبء اُله٤وخ ٝالاػٞه٣ٖ ٢ٌُ رز٘بٍت ٓغ اُ٘ٔٞ ٝاُزطٞه اَُو٣غ لأػؼبء 

ٛ٘بُي ػلاهخ ٕ أ ؽ٤ش  ٤ؼ َٓبؽخ اًجو ُؾلٝس ػ٤ِٔز٢ اُٜؼْ ٝالآزظبص٢ٌُٝ رز ،اُغَْ 

 ٝ Uniؽ٤ش ٣يكاك ؽٍٞ الآؼبء ثي٣بكح ٝىٕ اُغَْ ) ٝىٕ اُغَْٝؽٍٞ الآؼبء ؽوك٣خ  ث٤ٖ 

Ferket ،2004 .)،  ٍٞٓزظبص،أَُبؽخ اَُطؾ٤خ ُلإٖٓ  الآؼبء ىاكد  إ اُي٣بكح ك٢ ؽ 

، زقِض هل رؤك١ ا٠ُ رؾل٤ي أعياء اُغٜبى اُٜؼ٢ٔ اُلؼبُخ ك٢ أَُ كؼلا ػٖ إٔ أُٞاك 

ٖٓ فلاٍ ؽٔب٣زٜب ٖٓ اُغنٝه اُؾوح  ٜٝٓ٘ب الأٓؼبء ٝالأػٞه٣ٖ ػ٠ِ اُ٘ٔٞ ٝاُزطٞه اَُو٣غ

 إم  (. 2016ٝافوٕٝ ) David  إ٤ُٚ أشبهٝارلوذ ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب   ، ٝالاعٜبك اُزأًَل١ 

ب اكد ا٠ُ ى٣بكح ٝىٕ الآؼبء ٝؽُٜٞب  َٓؾٞم اٝهام أُٞه٣٘ـب ٝصٔبهٛ إػبكخا٠ُ إ  أشبه

ٝاُؼَٔ ػ٠ِ ؽٔب٣خ ٝرطٞه الآؼبء ك٢  ،ْ ك٤ٜب ؼٝ رؾل٤ي ػ٤ِٔخ اُٜ رأص٤و أُٞاك اُلؼبُخٗز٤غخ 

َٓؾٞم  إػبكخثإٔ   Khan (2017 .) إ٤ُٚ أشبهٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب  ذارلو ٝ.  ،كوٝط اُِؾْ

اُله٤وخ ٝٝىٜٗب اُلبهؽ  لآؼبءاكد ا٠ُ ى٣بكح  ٓؼ٣ٞ٘خ ك٢ ؽٍٞ ا اٝهام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ 

 .ٝأُِٔٞء
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فٟ الاستدبثخ إٌّبػ١خ  ّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق اٌ تأث١ز -4-10

 ٌفزٚج اٌٍحُ.

ك٢  ٔٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُ رأص٤و  ٗلاؽع ( 13 ) علٍٝ ٖٓ فلاٍ 

 إػبكخٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘  ُظبُؼ ٓؼبٓلاد اُ٘زبئظ  ُٞع  أشبهد الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ ُلوٝط اُِؾْ،

ػ٠ِ ع٤ٔغ  P≤0.05 ))ٓؼ٣ٞ٘ب  T4رلٞهذ أُؼبِٓخ  إم ،أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب 

ٝأُ٘بػخ أُٞعٜخ ػل  ،((DHTك٢ الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ اُق٣ِٞخ    T3 ،T2 ،T1أُؼبٓلاد 

ٝرلٞهذ  ،٤َُ كبثو٣ش٤ب ٝك ،ٝاُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب  ، (ELISA)ك٤وًٝ ا٤ًُ٘ٞبٍَ  

ك٢  الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ  )ا٤َُطوح(  T1ػ٠ِ أُؼبِٓخ  (P≤0.05 )   ٓؼ٣ٞ٘ب T3أُؼبِٓخ 

اُق٣ِٞخ  ٝأُ٘بػخ أُٞعٜخ ػل ك٤وًٝ ا٤ًُ٘ٞبٍَ  ٝاُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب ٝك٤َُ كبثو٣ش٤ب 

ك٤َُ ؿلح كبثو٣ش٤ب  ٝ ك٢ أُ٘بػخ اُق٣ِٞخ T2ػ٠ِ P≤0.05 ))ٓؼ٣ٞ٘ب  T3ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ   ،

ُْٝ ٣ٌٜٖ ٛ٘بُي كوم ث٤ٖ أُؼبِٓز٤ٖ ك٢ اُٞىٕ ،  ٝأُ٘بػخ أُٞعٜخ ػل كب٣وًٝ ا٤ًُ٘ٞبٍَ

ك٢ الاٍزغبثخ اُق٣ِٞخ  ٝأُ٘بػخ   T1ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ  T2، ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب

 أُٞعٜخ ػل ا٤ًُ٘ٞبٍَ ٝاُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣شب ٝك٤َُ كبثو٣ش٤ب .  

فٟ الاستدبثخ إٌّبػ١خ  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(   13  خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾ  ٌفزٚج اٌٍحُ

 ِٕبػخ خ٠ٍٛخ اٌّؼبِلاد

 (DTH ) 

 ِٕبػخ ١ٔٛوبسً

(ELISA) 

اٌٛسْ إٌسجٟ ٌغذح 

 فبثز٠ش١ب

 

 د١ًٌ فبثز٠ش١ب

T1 0.159 ± 0.0006 d 2630.5 ± 4.91 c 0.059 ± 0.002 c 1.000 ± 0.06   d 

T2 0.172 ± 0.0005 c 2709.5 ± 21.18 b 0.088 ± 0.007 b 1.490 ± 0.04 c 

T3 0.182 ± 0.0006 b 2695.1 ± 8.65 b 0.087 ± 0.007 b 1.640 ± 0.03 b 

T4 0.193 ± 0.003 a 2768.7 ± 4.01 a 0.105 ± 0.002 a 1.80 ± 0.04 a 

 *  *  *  *  ِستٜٛ اٌّؼ٠ٕٛخ

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب  /ًِ

 إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ :  T3ٌتز ِبء.

* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق  .ًِ/ ٌتز ِبء 30راق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚ

 .0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلادِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ 
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(  ا٠ُ ٝعٞك رؾَٖ ٓؼ١ٞ٘  ك٢ ٓ٘بػخ اُط٤ٞه اُق٣ِٞخ   13ٗزبئظ اُغلٍٝ )   أشبهد  

(DTH)   ٝأُ٘بػخ أُٞعٜٚ ػل كب٣وًٝ ا٤ُ٘ ُ(ًٍَٞب ELISA  )ٖاُزؾَٖ أُؼ١ٞ٘  كؼلا ػ

َٓزقِض اٝهام   إػبكخك٢  اُٞىٕ اَُ٘ج٢ ُـلح كبثو٣ش٤ب ٝك٤َُ ؿلح كبثو٣ش٤ب  ك٢ ٓؼبٓلاد  

ٝإ ٛنا اُزؾَٖ ك٢ اُظلبد أُ٘بػ٤خ ًبٕ ٣يكاك ؽوك٣ب  ، أُٞه٣٘ـب   ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح

ٔؼبِٓخ اُواثؼخ الاًضو رلٞهب ك٢ ع٤ٔغ ًبٗذ اُ إم ،ثي٣بكح رو٤ًي أَُزقِض ك٢ ٓبء اُشوة 

َٓزقِض اٝهام أُٞه٣٘ـب  زأص٤واُظلبد أُ٘بػ٤خ  إ اُزؾَٖ ك٢ أُ٘بػخ اُق٣ِٞخ هثٔب ٣ؼٞك ُ

رؼَٔ  إماُؾب١ٝ ػ٠ِ ٓؼبكاد الاًَلح اُز٢ رؾ٢ٔ اُقلا٣ب  ٝر٘ظْ ػ٤ِٔخ الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ  

 Khan أشبه إم ،٤ٔخ ؼرجطخ ثبُو٘بح اُٜؽلاس رـ٤٤واد ك٢ رو٤ًت الاػؼبء أُ٘بػ٤خ  أُوإػ٠ِ 

( ا٠ُ إ أُٞه٣٘ـب هثٔب ُٜب اُولهح ػ٠ِ اؽلاس رـ٤٤واد كَِغ٤خ ك٢  اُِٞىر٤ٖ  2017ٝافوٕٝ )

ى٣بكح اػلاك اُؾ٣ٞظلاد ك٢ ؿلح كبثو٣ش٤ب ٝى٣بكح  كؼلا ػٖ ،ك٢ الاػٞه٣ٖ  ٝى٣بكح ؽغٜٔب 

اُؾ٣ٞظلاد ك٢ ؿلح  أػلاكىكاكد ا إمٜب ٖٓ اُقلا٣ب أُ٘بػ٤خ  إٗزبعؽغٜٔب  ٝثنُي  ٣يكاك 

اُِٞىر٤ٖ ك٢ الاػٞه٣ٖ ٝؿلح  رؼُلكبثو٣ش٤ب   ثي٣بكح رو٤ًي اٝهام أُٞه٣٘ـب أُؼبكخ ُِؼ٤ِوخ  ٝ 

رؾز١ٞ أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ  ًٔب ،كبثو٣ش٤ب  عيء ْٜٓ ٝهئ٢َ٤ ك٢  الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ ُِط٤ٞه

٠ ر٘ش٤ؾ اُغٜبى أُ٘بػ٢ ٝاُز٢  رؼَٔ ػِ  ،( oligosaccharidesٌٍو٣بد هظ٤وح اََُِِخ )

، ٝاُز٢ رؾَٖ ٖٓ الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ ٝري٣ل الاػلاك أُ٘بػ٤خ، ٖٓ فلاٍ كػٜٔب ُِلِٞها أُؼ٣ٞخ 

ك٢ ٓؾبهثخ الاطبثبد أُوػ٤خ اُجٌز٤و٣خ  بٜٓٔ اٝاُز٢ رِؼت كٝه ، IgM   ٝIgGٖٓ ٗٞع 

 ًَ ٖٓ  إ٤ُٚ أشبهارلوذ ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب   (. 2009 ،ٝافوٕٝ  (Janardhanaٝاُلب٣و٤ٍٝخ 

Younis  ( ٕٝ2016ٝافو  ٝ  )Eze ( ٕٝ2013ٝافو  ) ٝMousa  ٝثإٔ (ا 2017فوٕٝ )أ

ػلاك ا٤ٌُِخ ْ اكد ا٠ُ ى٣بكح الأؾلوٝط اُُِ َٓزقِض اٝهام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ ٓبء اُشوة    إػبكخ

 ٝؽَ٘ذٝاُزلو٣وخ  ُقلا٣ب اُلّ اُج٤غ  ٝ ى٣بكح الاػلاك أُٞعٜخ ػل  ك٤وًٝ ا٤ًُ٘ٞبٍَ 

ٗز٤غخ اؽزٞائٚ ػ٠ِ أُٞاك اُلؼبُخ أُؼبكح ُِجٌزو٣ب  ٝأُؾليح ُِغٜبى  الاٍزغبثخ أُ٘بػ٤خ ُِط٤ٞه

 .أُ٘بػ٢

فٟ الاػذاد  ّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق اٌ تأث١ز -4-11

ٌّحت٠ٛبد  Coliforms  ٚLactobacilliاٌٍٛغبر٠ت١ّخ ٌٍجىتز٠ب اٌٙٛائ١خ اٌى١ٍخ , 

 ٚالاػٛر٠ٓ ٌفزٚج اٌٍحُ . ُ ٚالاثٕٟ ػشزٞ اٌٍفبئفٟ ٚاٌظبئ

ك٢  ٔٞه٣٘ـباٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُ رأص٤و ٗلاؽع (14) علٍٝ  ٖٓ فلاٍ 

الاص٢٘  ُٔؾز٣ٞبد  Coliforms  ٝLactobacilliالاػلاك اُِٞؿبه٣ز٤ٔخ ُِجٌزو٣ب اُٜٞائ٤خ ا٤ٌُِخ، 

ك٢   P≤0.05 ))ٓؼ١ٞ٘  لبع  إٗقػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢  ٝالاػٞه٣ٖ ،  ٗلاؽع ٝعٞك 

ٝثٌزو٣ب اُوُٕٞٞ ك٢  الاص٢٘ ػشو١ ٝاُظبئْ  ، ػلاك اُِٞؿبه٣ز٤ٔخ  ُِجٌزو٣ب اُٜٞائ٤خ ا٤ٌُِخلأا

رؾَٖ ٝ ،أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب  إػبكخٝالاػٞه٣ٖ ك٢ ٓؼبٓلاد  ٢ٝاُِلبئل
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اٗقلؼذ   إما٤َُطوح   ػلاك ثٌزو٣ب اُؼظ٤بد اُِج٤٘خ  ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخأك٢  P≤0.05 )) ٓؼ١ٞ٘

لأعياء الأٓؼبء الأهثؼخ  ك٢  P≤0.05 ))اػلاك اُجٌزو٣ب اُٜٞائ٤خ ا٤ٌُِخ  ٝثٌزو٣ب اُوُٕٞٞ ٓؼ٣ٞ٘ب 

 T3  ،T2ٓوبهٗخ ثجو٤خ أُؼبٓلاد  ػلاك ثٌزو٣ب اُؼظ٤بد اُِج٤٘خ ك٤ٜب أهرلؼذ أٝ T4أُؼبِٓخ 

،T1 ػلاك ألاٍ اُغلٍٝ ثإٔ  ٣لاؽع  ٖٓ ف. ٜب ػ٠ِ اُزٞا٢ُٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ػ٠ِ ثؼؼ

ذ ثي٣بكح رو٤ًي ؼ(   هل اٗقل Coliformاُجٌزو٣ب اُؼبهح ) اُجٌزو٣ب اُٜٞائ٤خ ٝثٌزو٣ب 

  T3  ٝT2ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح  رِزٜب   ٓوبهٗخ  T4ًبٗذ اهَ ك٢ أُؼبِٓخ اُواثؼخ  إمأَُزقِض 

٣ب اُؼظ٤بد اُِج٤٘خ  ٝاُز٢ رٔضِٜب ثٌزو، ػلاك اُجٌزو٣ب اُلاٛٞائ٤خ  اُ٘بكؼخ أ  إهرلبع٣ٝلاؽع 

Lactobacilli   َٓزقِض اٝهام  إػبكخػلاك اُجٌزو٣ب اُؼبهح  ػ٘ل إٔ  الاٗقلبع ك٢ إ

أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ  إؽزٞاءأُٞه٣٘ـب ٣لٍ ػ٠ِ هلهح أَُزقِض ػ٠ِ رضج٤ؾ اُجٌزو٣ب اُؼبهح   ثَجت 

و٤ٖٓ ٓوًجبد رٔزِي  فظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب ٝاُلطو٣بد   ٖٝٓ ٛنٙ أُوًجبد رب٣وٝعَج٤

pterygospermin   ٛنٙ إ إمٖٓ أُب٣ٌوٝثبد   ػلحاُن١ ٣ٔزِي فظبص ٓؼبكح لاٗٞاع  ٕ

 benzyl isothiocyanate أ٣يٝص٤ٍٞ٤ب٤ٗذا٠ُ ٓوًج٤ٖ ٖٓ  اُج٘ي٣َ  غيءأُوًت ثؼل ر٘بُٝٚ ٣ز

 كؼلا ػٖ اؽزٞاء(   2016ٝافوٕٝ ) Davidٝاُز٢ رٔزِي فظبص ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب  ،

(  2017،ٝافوٕٝ  Alabi)  ،chlorogenic acidِٞهٝع٤٘ي  أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ ؽٔغ اٌُ

 ،٣خ اُـشبء اُجلاى٢ٓ ئم٣ؼَٔ ػ٠ِ  ى٣بكح ٗل إم٣ٔزِي ٛنا أُوًت فظبئض ٓؼبكح ُِجٌزو٣ب  

ٝثنُي ٣لول اُـشبء اُجلاى٢ٓ هلهرٚ ػ٠ِ ؽٔب٣خ اَُب٣زٞ ثلاىّ اُق١ِٞ ٝاُؼؼ٤بد اُق٣ِٞخ ٖٓ 

ا٠ُ رَوة عيء  إػبكخخ ثبُزَوة ٖٓ اُق٤ِخ اُجٌز٤و٣خ ٝرجلا اُؼؼ٤بد اُق٣ِٞ، اُج٤ئخ اُقبهع٤خ 

(  إ ٛنٙ أُوًجبد 2011ٝافوٕٝ ) Louٖٓ اَُب٣زٞثلاىّ ٣ٝؤك١ ا٠ُ ٓٞد اُق٤ِخ اُجٌز٤و٣ٚ  

ػلاك اُجٌزو٣ب اُؼبهح ٓٔب ٣َٔؼ  ُِجٌزو٣ب اُ٘بكؼخ ثبُزٌبصو  ٝاُزلٞم ػ٠ِ أك٢  إٗقلبع  رَجت 

رؼَٔ ثٌزو٣ب  إم  competitive exclusion ك٢َاُجٌزو٣ب اُؼبهح ثؼ٤ِٔخ الاهظبء اُز٘ب

Lactobacilli   ٝاُن١ ٣ؤك١ ا٠ُ فلغ الاً اُٜب٣لهٝع٢٘٤  ،ؽٔغ الاًز٤ي إٗزبطػ٠ِ

، (  2006ٝافوٕٝ )  Revolledo ُلآؼبء  ثٔب لا٣َٔؼ ُِجٌزو٣ب اُؼبهح ثبُؼ٤ش ٝاُزٌبصو ك٤ٜب 

اؽلاس اُزٞاىٕ أُب٣ٌوٝث٢ ك٢ إ ٛنٙ أُوًجبد أُٞعٞكح ك٢ اٝهام أُٞه٣٘ـب  رؼَٔ ػ٠ِ 

ٝارلوذ  ،٢ٔ ٖٓ أَُججبد أُوػ٤خ ٝرؾ٤َٖ طؾخ اُط٤و اُؼبٓخ ؼالآؼبء ٝؽٔب٣خ  اُغٜبى اُٜ

ٕ أ(  ث 2016ٝافوٕٝ )  David(  ٝ 2016ٝافوٕٝ )  Younis إ٤ُٚٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب شبه 

اُجٌزو٣ب اُِج٤٘خ  ك٢ ػلاك أَٓؾٞم اهٝام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ ػلائن كوٝط اُِؾْ  ىاكاد ٖٓ   إػبكخ

( ثإٔ َٓزقِض  2007ٝافوٕٝ ) Doughari إ٤ُٚ أشبهرلوذ ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب إًٔب  ،الآؼبء

 ، Salmonella typhiرضج٤ط٢ ػ٠ِ ثٌزو٣ب اَُب٤ُٗٞٔلا اُز٤ل٤ٚ  رأص٤واٝهام أُٞه٣٘ـب ُٜب 

ب  اُولهح ( ثإٔ َُٔزقِض اٝهام أُٞه٣٘ـ 2016ٝافوٕٝ ) Allam إ٤ُٚ أشبهٝارلوذ ٓغ ٓب 

 ػ٠ِ رضج٤ؾ اُؼل٣ل ٖٓ اُجٌزو٣ب أُوػ٤خ أُؼيُٝخ ٖٓ آؼبء اُلعبط .
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  Coliforms ٚ Lactobacilli ,ٍجىتز٠ب اٌٙٛائ١خ اٌى١ٍخٌفٟ الاػذاد اٌٍٛغبرت١ّخ  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(  14 خذٚي )

(cfu/ gr ٌّحت٠ٛبد )(اٌخطأ اٌم١بسٟ±  اٌّتٛسؾ)ٌفزٚج اٌٍحُ الاِؼبء اٌذل١مخ. 

 

 

 اٌّؼبِلاد

 اٌٍفبئفٟ اٌظبئُ ٞػشز الأثٕٟ

اٌجىتز٠ب 

 اٌٙٛائ١خ اٌى١ٍخ

 

ثىتز٠ب 

 اٌمٌْٛٛ

ثىتز٠ب 

 اٌؼظ١بد اٌٍج١ٕخ

اٌجىتز٠ب 

 اٌٙٛائ١خ اٌى١ٍخ
 ثىتز٠ب اٌمٌْٛٛ

ثىتز٠ب 

 اٌؼظ١بد اٌٍج١ٕخ

اٌجىتز٠ب اٌٙٛائ١خ 

 اٌى١ٍخ
 ثىتز٠ب اٌمٌْٛٛ

ثىتز٠ب 

 خاٌؼظ١بد اٌٍج١ٕ

T1 
18.48 ± 

0.30 a 

13.84 ± 

0.26 a 

4.07 ± 0.08 

c 

15.98 ± 

0.08 a 

11.55± 0.21 

a 

3.43 ± 

0.16 c 

14.69 ± 0.16 

a 

10.81 ± 0.07 

a 

3.11 ± 0.09  

d 

T2 
16.89 ± 

0.41 b 

11.68 ± 

0.23b 

4.39 ± 0.06 

b 

14.77 ± 

0.27b 

10.47± 0.28 

b 

4.25 ± 

0.13 b 

14.07 ± 0.06 

b 

10.09 ± 0.01 

b 

3.66 ± 0.04 

c 

T3 
15.80± 

0.65bc 

10.94 ± 

0.28bc 

4.51± 

0.14ab 

14.39± 

0.10bc 

9.79± 

0.25bc 

4.31± 0.08 

b 
13.89± 0.10 b 9.79 ± 0.21bc 

4.31 ± 0.32 

b 

T4 
15.21 ± 

0.30 c 

10.48 ± 

0.23 c 

4.80 ± 0.09 

a 

13.80 ± 

0.28 c 

9.29 ± 0.07 

c 

5.00 ± 

0.23 a 

13.23 ± 0.04 

c 
9.50 ± 0.05 c 

4.95 ± 0.04 

a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
 *  *  *  *  *  *  *  *  * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز ِبء. 10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِT3  : اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ

 اٌّؼبِلاد* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ  .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20ثّستٜٛ 

 .0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي 
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اٌشغبثخ , ػّك  فبعإرتفٟ  اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق  تأث١ز -4-12

فٟ الاثٕٟ ػشزٞ ٚاٌظبئُ ٚاٌٍفبئفٟ ,اٌشغبثخ اٌٝ ػّك اٌخج١ئخ إرتفبعاٌخج١ئخ ٚٔسجخ 

 اٌٍحُ . ٌفزٚج

 إهرلبعك٢  أُٞه٣٘ـبأَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام  اٍزقلاّ رأص٤وٗلاؽع  (15)علٍٝ  ٖٓ فلاٍ  

ػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢  ص٢٘الااُيؿبثخ ا٠ُ ػٔن اُقج٤ئخ ك٢  إهرلبعاُيؿبثخ، ػٔن اُقج٤ئخ َٝٗجخ 

ك٢ ؽٍٞ اُيؿبثبد ٝػٔن  P≤0.05 ) )اُ٘زبئظ ُٞعٞك رلٞم ٓؼ١ٞ٘  أشبهد إم، كوٝط اُِؾْ لأٓؼبء

أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب  إػبكخاُيؿبثخ ُؼٔن اُقج٤ئخ  ُٔؼبٓلاد  إهرلبعاُقجب٣ب َٝٗجخ 

ك٢   T2 ،T1ػ٠ِ أُؼبٓلاد    P≤0.05 ) ) ٓؼ٣ٞ٘ب T4رلٞهذ أُؼبِٓخ  إمٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح ، 

 T4ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخ  اُيؿبثبد  ك٢ الاص٢٘ ػشو ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢ إهرلبع

ٝT3 ٝرلٞهذ أُؼبِٓز٤ٖ   ك٢ اهرلبع اُيؿبثبد ُ٘لٌ الاعياءT3 ٝT2  ٓؼ٣ٞ٘ب( ( P≤0.05  ػ٠ِ

  T4، ًٔب رلٞهذ أُؼبٓلاد  ١ٞ٘T3 ٝT2 ث٤ٖ أُؼبِٓخ ُْٝ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ  T1ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح 

 ،T3  ،T2  ٓؼ٣ٞ٘ب( ( P≤0.05 ػ٠ِ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوحT1،  ْك٢ ػٔن اُقجب٣ب  ك٢  الاص٢٘ ػشو ٝاُظبئ

،  ٝرلٞهذ أُؼبِٓخ  T4  ٝT3 ٝT2ٝاُِلبئل٢  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ك٤ٔب ث٤ٖ أُؼبٓلاد  

T4  ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِT2 ٝT1  ٗ َجخ اهرلبع اُيؿبثبد ا٠ُ ػٔن اُقجب٣ب  ك٢ الأص٢٘ ػشو ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ك٢

ُ٘لٌ اُغيء، آب ك٢   T1 ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ   T2رلٞهذ أُؼبِٓخ  ، ٝ T4  ٝT3ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ 

ػ٠ِ ٓؼبِٓخ   T4 ،T3 ،T2اُظبئْ  كول رلٞهذ ٓؼبٓلاد اػبكخ أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام ا٣ُٞٔ٘ـب  

،   ٝك٢ اُِلبئل٢  كول رلٞهذ أُؼبِٓخ T4  ،T3  ،T2ٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ ُْٝ ٣ٌ  T1ا٤َُطوح 

T4  ػ٠ِT2  ٝT1 ٘٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ  ٔبك٢  َٗجخ اهرلبع اُيؿبثبد ا٠ُ ػٔن اُقجب٣ب  ث٤ ُْ

T4  ٝT3  اُز٢ رلٞهذ ػ٠ِT2 ٝاُز٢ ثلٝهٛب رلٞهذ ٓؼ٣ٞ٘ب ػ٠ِ ،T1 .  

أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ ٓبء اُشوة اكٟ ا٠ُ  كخإػب( ا٠ُ إ  ٣16ش٤و اُغلٍٝ ) ًٔب

  Villus hight to اُقجب٣ب ػٔن  اُيؿبثبد ا٠ُ إهرلبعاُيؿبثٚ ٝػٔن اُقج٤ئخ ٝ إهرلبعى٣بكح ك٢ 

Crupt width  ratio     ٝٛنٙ اَُ٘جخ أطجؾذ ٖٓ أُؼب٤٣و  ،ك٢ الاص٢٘ ػشو١ ٝاُظبئْ ٝاُِلبئل٢

( كول ُٞؽع ٝعٞك ٓؼبَٓ اهرجبؽ ٓٞعت ث٤ٖ Digestive Capacityؼْ )أُٜٔخ ك٢ رول٣و ٍؼخ اُٜ

 Naseri؛   2011ٛنٙ اَُ٘جخ ٝث٤ٖ ٝىٕ اُغَْ ٝث٤ٖ أُبكح اُؼِل٤خ أُز٘بُٝخ ا٣ؼب )ٗبع٢ ٝافوٕٝ، 

٣ٝي٣ل ٖٓ ، ٓزظبصُلإاُيؿبثبد ٣ؼ٢٘ ى٣بكح أَُبؽخ اَُطؾ٤خ  إهرلبعإ ى٣بكح  ( .2012ٝافوٕٝ، 

أَُزقِض أُبئ٢  رأص٤وا٠ُ   هرلبعٝهل ٣ؼيٟ ٍجت  ٛنا الإ ،ُٔٞاك أُـن٣خ ًلبئزٜب ك٢ آزظبص ا

٣ِؼت  إملاٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ الاؽ٤بء أُغٜو٣خ ك٢ الآؼبء ٝى٣بكح اُ٘بكؼخ ٜٓ٘ب ٝرو٤َِ اُؼبهح 

٤خ  ٜؼٔاُزٞاىٕ أُب٣ٌوٝث٢ ك٢ الآؼبء كٝها ك٢ اُؼ٤ِٔبد اُزـن٣ٝخ ٝاُلَِغ٤خ ٝأُ٘بػ٤خ ُِو٘بح اُ

Awad ( ٕٝ2008ٝافو.) ٖٝٛنٙ الاؽ٤بء أُغٜو٣خ ر٘زظ اؽٔبػب ك٤٘ٛخ هظ٤وح ئمُي ك كؼلا ػ ٕ
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ًٔب ُٝزغل٣ل ٝث٘بء فلا٣بٛب ،  رَزقلّ ًٔظله ؽبهخ ُِيؿبثبد short chain fatty acids اََُِِخ

٣خ ٣وَِ ٗٔٞ الاؽ٤بء أُغٜو  ا٣غبث٢ رأص٤وٝاُن١ ُٚ  ،ُلآؼبء  PHفلغ  الاً اُٜب٣لهٝع٢٘٤رؼَٔ ػ٠ِ 

ٓزظبص أُٞاك أُـن٣خ إ٣ؼيى ٖٓ ى٣بكح  ٝثنُي،اُؼبهح  اُز٢ لارَزط٤غ اُؼ٤ش ك٢ اُج٤ئخ اُؾبٓؼ٤خ 

ٝى٣بكح اُ٘ٔٞ ٝرطٞه اُيؿبثبد ، ٝٓ٘غ  أَُججبد أُوػ٤خ ٖٓ الاهرجبؽ ثبَُٔزوجلاد اُق٣ِٞخ  أُٞعٞكح 

اُقلا٣ب ٝاُيؿبثبد   ٍّٔٞ ٓؼ٣ٞخ روّٞ ثزل٤ٓو علهإ إٗزبطٝٓ٘ؼٜب ٖٓ ك٢ علهإ فلا٣ب الآؼبء  

(Sugiharto   ٕٝ2016،ٝافو .)    ًٔب إ أَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب ٣ؾ١ٞ ػ٠ِ ٓؼبكاد

ٛب اُؼبه ٝارلوذ رأص٤واُغنٝه اُؾوح  ٝؽٔب٣خ اُيؿبثبد ٖٓ  رأص٤والاًَلح اُز٢ ُٜب اُولهح ػ٠ِ رو٤َِ 

ٝافوٕٝ   Rao ( 2015ٝافوٕٝ ) Nkukwana( ٝ  2017ٝافوٕٝ ) Khanٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ 

َٓؾٞم اٝهام أُٞه٣٘ـب اكد ا٠ُ ى٣بكح ك٢ ؽٍٞ َٓزقِض ٝ  إػبكخٕ إا٠ُ  اٝأشبهٝاُن٣ٖ   (.2018)

 . ٗز٤غخ ٝعٞك أُٞاك  اُلؼبُخ  اُيؿبثبد ٝػٔن اُقجب٣ب
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اٌشغبثخ اٌٝ ػّك اٌخج١ئخ  إرتفبع٠ىز١ِٚتز( ٚٔسجخ اٌشغبثخ, ػّك اٌخج١ئخ ) ِب إرتفبعفٟ  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(  15  خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ± )اٌّتٛسؾ فٟ الأثٕٟ ػشزٞ ٚاٌظبئُ ٚاٌٍفبئفٟ ٌفزٚج اٌٍحُ

 

 

 اٌّؼبِلاد

 اٌٍفبئفٟ اٌظبئُ الأثٕٟ ػشز

 اٌشغبثخ إرتفبع

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 ػّك اٌخج١ئخ

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 إرتفبعٔسجخ 

اٌشغبثخ اٌٝ ػّك 

 اٌخج١ئخ

 إرتفبع

 ٌشغبثخا

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 ػّك اٌخج١ئخ

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 إرتفبعٔسجخ 

اٌشغبثخ اٌٝ ػّك 

 اٌخج١ئخ

 إرتفبع

 اٌشغبثخ

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 ػّك اٌخج١ئخ

 )ِب٠ىز١ِٚتز(

 إرتفبعٔسجخ 

 اٌشغبثخ اٌٝ ػّك اٌخج١ئخ

T1 
96.45 ± 

1.21c  

13.59 ± 

0.02 b 

7.10± 

0.09 c 

76.83 ± 

0.92c  

13.00 ± 

0.64 b 

5.94 ± 

0.31 b 

24.77 ± 

0.34 d 

5.92 ± 

0.46 b 
4.23 ± 0.29 c 

T2 
108.77 ± 

0.45  b 

13.83 ± 

0.02 a 

7.86 ± 

0.03 b 

91.69 ± 

1.07b 

14.20 ± 

0.08a  

6.45 ± 

0.04 a 

36.31 ± 

0.24 c 

7.42 ± 

0.23 a 
4.90 ± 0.16 b 

T3 
110.72 ± 

0.55  ab 

13.86 ± 

0.03 a 

7.98 ± 

0.04 ab 

96.63 ± 

1.10 a 

14.22 ± 

0.26a  

6.79± 

0.06a  

38.22± 

0.39 ab 

7.45± 

0.08a  
5.13 ± 0.04a  

T4 
112.97 ± 

0.21  a 

13.87 ± 

0.02 a 

8.14 ± 

0.008 a 

98.98 ± 

0.22a 

14.26 ± 

0.07 a 

6.94 ± 

0.02 a 

39.17 ± 

0.16 a 

7.48 ± 

0.10 a 
5.24 ± 0.08 a 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
 *  *  *  *  *  *  *  * * 

T1 اٌس١طزح. ِؼبٍِخ الأٌٚٝ :  اٌّؼبٍِخT2 ٌتز ِبء. 10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِT3  : 20اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ  /ًِ

0.05ػٍٝ ِستٜٛ احتّبي  اٌّؼبِلاد* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ  .ًِ/ ٌتز ِبء 30ٜٛ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّست إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ٌتز ِبء.
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فٟ ثؼغ اٌظفبد اٌذ١ِخ فٟ   اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لأٚراق  تأث١ز -4-13

 فزٚج اٌٍحُ .

ثؼغ  ك٢  ٔٞه٣٘ـبزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُإٍزقلاّ أَُ رأص٤و ٗلاؽع  (16)علٍٝ  ٖٓ فلاٍ     

  PCVا ٗلاؽع رؾَٖ ٓؼ١ٞ٘  ك٢ ثؼغ ٓؼب٤٣و اُلّ  ٜٓ٘ب ٌٓلاً اُلّ إمطلبد كّ كوٝط اُِؾْ ، 

ٝاُلٕٛٞ اُضلاص٤خ  total cholesterolٝرو٤ًي اًٌُِٞٞى  ٝا٤ٌَُُٞزوٍٝ ا٢ٌُِ    ٤ٛHbٔٞؿِٞث٤ٖ اُلّ 

triglycerides  َُٔزقِض أُبئ٢ لأٝهام أُٞه٣٘ـب ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا إػبكخك٢ ٓظَ اُلّ  ُٔؼبٓلاد

أُؼبِٓز٤ٖ   PCVك٢ ٌٓلاً اُلّ  P≤0.05 ))ٓؼ٣ٞ٘ب  T4اُ٘زبئظ ُزلٞم أُؼبِٓخ  أشبهدا٤َُطوح ، 

T2 ٝT1،  ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبِٓخT4  ٝT3،  ٝرلٞهذ أُؼبِٓخT4  ٓؼ٣ٞ٘ب(( 

P≤0.05  ٖك٢ َٗجخ ا٤ُٜٔٞؿِٞث٤Hb ٠ِ أُؼبٓلاد ػT3  ،T2 ،T1  ٖٝرلٞهذ أُؼبِٓز٤ ،T3 ٝT2 

ك٢ رو٤ًي  ٓؼ١ٞ٘  اٗقلبعًٝبٕ ٛ٘بُي  T3  ٝT2، ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ T1ػ٠ِ 

ث٤٘ٔب ُْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم   T2 ٝT1ٓوبهٗخ  ثبُٔؼبٓلاد  T4  ٝT3 ُِٔؼبِٓخ P≤0.05 )) اًٌُِٞٞى

ًٌِٞٞى، ًٔب اٗقلغ رو٤ًي  ا٤ٌَُِو٣لاد اُضلاص٤خ ك٢  ٓؼبٓلاد ثبَُ٘جخ ُزو٤ًي اُ T4  ٝT3ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ 

ُْٝ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوم   T1ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح   T4  ،T3 ،T2إػبكخ َٓزقِض اٝهام أُٞه٣٘ـب 

، آب ا٤ٌَُُٞزوٍٝ كِْ ٣ٌٖ ٛ٘بُي كوٝم ٓؼ٣ٞ٘خ ث٤ٖ  T4 ،T3 ،T2ٓؼ١ٞ٘ ث٤ٖ أُؼبٓلاد اُضلاصخ 

 أُؼبٓلاد.

ثؼغ اٌظفبد اٌذ١ِخ فٟ  لاٚراق اٌّٛر٠ٕغباستخذاَ ِٓ اٌّستخٍض اٌّبئٟ  تأث١ز(    16  خذٚي )

 .(اٌخطأ اٌم١بسٟ±  )اٌّتٛسؾٌفزٚج اٌٍحُ

 اٌّؼبِلاد
PCV 

(%) 

Hb 

 ًِ(100)غُ/

 تزو١ش اٌىٍٛوٛس

 ًِ(100)ٍِغُ/

تزو١ش 

 اٌىٌٛستزٚي

 ًِ(100)ٍِغُ/

تزو١ش اٌى١ٍس١ز٠ذاد 

 اٌثلاث١خ

 ًِ(100)ٍِغُ/

T1 28.68 ± 0.01 c 9.49 ± 0.05 c 175.00 ± 0.34 a 165.33 ± 5.33   63.68 ± 0.89 a 

T2 29.33 ± 0.02b  9.75 ± 0.02 b 172.33 ± 1.64 a 159.67 ± 0.42  60.11 ± 1.11 b 

T3 29.42 ± 0.02ab 9.81 ± 0.04 b 168.11 ± 0.11 b 159.33 ±1.00  59.92 ± 0.21 b 

T4 29.55 ± 0.11 a 9.95 ± 0.02 a 166.00 ± 0.64 b 158.67 ± 0.55  59.58 ± 1.35 b 

ِستٜٛ 

 اٌّؼ٠ٕٛخ
 *  *  * N.S * 

T1  : ٌٝٚاٌس١طزح. ِؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأT2 ٌتز ِبء. 10اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ  إػبفخٍخ اٌثب١ٔخ : ِاٌّؼب /ًِT3 

اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق  إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌزاثؼخ  T4 ًِ/ ٌتز ِبء. 20غب ثّستٜٛ اٌّستخٍض اٌّبئٟ لاٚراق اٌّٛر٠ٕ إػبفخاٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ : 

ػٍٝ ِستٜٛ  اٌّؼبِلاد* تش١ز الاحزف اٌّختٍفخ ػّٓ اٌؼّٛد اٌٛاحذ اٌٝ ٚخٛد فزٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ  .ًِ/ ٌتز ِبء 30اٌّٛر٠ٕغب ثّستٜٛ 

 . 0.05احتّبي 
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اُن٣ٖ اشبهٝ إٔ  (.2018ٝافوٕٝ ) Rehman( ٝ 2017ٝافوٕٝ ) Mousaٝارلوذ ٛنٙ اُ٘بئظ ٓغ 

اػبكخ اٝهام أُٞه٣٘ـب ا٠ُ ػ٤ِوخ كوٝط اُِؾْ  اكد ا٠ُ اٗقلبع رو٤ًي ا٤ٌَُُٞزوٍٝ ٝاًٌُِٞٞى ك٢ 

 إػبكخ( ٝعٞك رؾَٖ ٓؼ١ٞ٘ ك٢ اُظلبد اُل٤ٓخ ُٔؼبٓلاد  ٣18لاؽع ٖٓ اُغلٍٝ ) اُلّ  ًٔب

ا٤َُطوح  ِٓخٓوبهٗخ ثٔؼب  PCV   ٝHB  اهرلؼذ ًَ ٖٓ َٗجخ إمأَُزقِض أُبئ٢ لاٝهام أُٞه٣٘ـب  

ٝهثٔب رؼٞك ٛنٙ اُي٣بكح ا٠ُ ٓؾز٣ٞبد اٝهام أُٞه٣٘ـب ٖٓ  أُٞاك أُؼبكح ُلاًَلح ًبُل٤زب٤ٓ٘بد ٓضَ ، 

اُن١ ٣لفَ ك٢ رو٤ًت اُؼل٣ل ٖٓ الاٗي٣ٔبد اُز٢ رؾ٢ٔ اُقلا٣ب ٖٓ   ٝػ٘ظو ا٤٘٤َُِّٞ  E ٝCك٤زب٤ٖٓ 

ٝاُز٢ رؼَٔ ػ٠ِ ؽٔب٣خ اؿش٤خ فلا٣ب اُلّ اُؾٔو ٖٓ اُغنٝه ،   oxidative stressالاعٜبك اُزأًَل١ 

ٝهام أُٞه٣٘ـب ػ٠ِ روا٤ًي ػب٤ُخ ٖٓ ػ٘ظو اُؾل٣ل أ ؽزٞاءلإ ػبكخثبلإ  (.Burk) ،2002اُؾوح 

Fahey) ،2005.) ٝثنُي   ،ٝا٤ُٜٔٞؿِٞث٤ٖ  فلا٣ب اُلّ اُؾٔوك٢ رو٤ًت  بهئ٤َ٤ اٝاُن١ ٣ِؼت كٝه

إ اُٞظ٤لخ  ،ٝرو٤ًي ا٤ُٜٔٞؿِٞث٤ٖ ك٢ اُلّ   PCVكبهرلؼذ َٗجخ  اُؾٔوفلا٣ب اُلّ ػلاك أاىكاكد 

 إٗزبط كؼلا ػ٢ٖٛ ػ٤ِٔخ ٗوَ الاًَٝغ٤ٖ  ٝصب٢ٗ ا٤ًَٝل اٌُبهثٕٞ ك٢ اُلّ   قلا٣ب اُلّ اُؾٔوالاٍب٤ٍخ ُ

٣ي٣ل ٖٓ هلهح اُلّ ػ٠ِ اُو٤بّ   PCV   ٝHBا٤ُٜٔٞؿِٞث٤ٖ أُْٜ ك٢ ػ٤ِٔخ  اُز٘لٌ  إ اُي٣بكح ك٢  

 Makanjuola (ٝاُن١ ٣٘ؼٌٌ ا٣غبثب ػ٠ِ اُظؾخ اُؼبٓخ ُِط٤و  ، ٌلبءح٤ِخ اُزجبكٍ اُـبى١ ثثؼٔ

 فلا٣ب اُلّ اُؾٔؤًب ٣ٌٖٔ إ رٌٕٞ اُي٣بكح ك٢ اػلاك  ). 2016 ٝافوٕٝ Hassan؛   2014ٝافوٕٝ 

ُلّ ك٢ ر٣ٌٖٞ فلا٣ب ا ٤ٖٗز٤غخ ٓؾزٟٞ اٝهام أُٞه٣٘ـب ٖٓ الاؽٔبع الا٤٘٤ٓخ ٝاُجوٝر٤ٖ اُؼوٝه٣ز

  (.  2018 ،ٝافوٕٝ ؛ 2017Rehmanٝافوٕٝ،   Mousa  ارلوذ ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ )ٝ .اُؾٔو
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   Conclusions and Recommendationالاستٕتبخبد ٚاٌتٛط١بد   -5

  Conclusions: الاستٕتبخبد      5-1

ا٠ُ رؾَٖ اُظلبد ُٔبء اُشوة ُلوٝط اُِؾْ اكٟ  ٔٞه٣٘ـب أَُزقِض أُبئ٢ لأٝهام اُ إػبكخ -1

 ٓوبهٗخ ٓغ ٓؼبِٓخ ا٤َُطوح .  ػبكخٝإ ٛنا اُزؾَٖ ًبٕ رله٣غ٤ب ٓغ َٓزٟٞ الإ ٤خٗزبعالإ

ُٔبء اُشوة ُلوٝط اُِؾْ اكٟ ا٠ُ  رؾَٖ ك٢  ٔٞه٣٘ـب لأٝهام اُأَُزقِض أُبئ٢  إػبكخ -2

ؾَٖ ًبٕ رله٣غ٤ب ا٤َُ٘غ٤خ ٝ ا٤ٌُٔوٝث٤خ ُلوٝط اُِؾْ ٝإ ٛنا اُز اُلَِغ٤خ  ٝ اُظلبد أُ٘بػ٤خ ٝ

 ٓوبهٗخ ثٔؼبِٓخ ا٤َُطوح . ػبكخٓغ َٓزٟٞ الإ

  Recommendation: اٌتٛط١بد   5-2

َٓ  30 ك٢ ٓبء اُشوة ُلوٝط اُِؾْ ثَٔزٟٞ ٔٞه٣٘ـب لأٝهام اُإٍزقلاّ أَُزقِض أُبئ٢  -1

 ٢ .إٗزبعَٓزقِض / ُزو ٓبء اُشوة ؽ٤ِخ ٓلح اُزوث٤خ ُِؾظٍٞ ػ٠ِ اكؼَ اكاء 

 30ٖٓ ػ٠ِ كوٝط اُِؾْ ٝثَٔز٣ٞبد أػ٠ِ  ٔٞه٣٘ـب َٔزقِض أُبئ٢ لأٝهام اٍُُِخ كها اعواء  -2

 َٓ/ ُزو ٓبء اُشوة.

َٝٓؾٞم اٝهام  ٔٞه٣٘ـب لأٝهام اُ أُبئ٢  اٍزقلاّ أَُزقِض رأص٤وإعواء كهاٍبد ؽٍٞ  -3

 ُٔبئ٤خ.ػ٠ِ ثؼغ أٗٞاع اُط٤ٞه ٓضَ اُلعبط اُج٤بع اٝ الآٜبد اٝ أَُبٕ اٝ اُط٤ٞه ا أُٞه٣٘ـب 
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Abstract 

The aim of  this study was  determine effect of adding moringa oleifera 

leaf water extract  in drinking water on some physiological , productive, 

immunological histological and microbiological traits of broiler chicks . 

Two hundred forty chicks  day old ( Ross 308) were used, and were 

randomly distributed to four treatments (60 

chicks per treatment) with three replicates of 20chicks per replicate 

rearing in the batteries containing the cage dimensions of (1.5 × 

1.0m) .  

The treatments was as follows: 

T1: (control treatment without any addition). 

T2: Addition 10 ml moringa  leaf extract / 1 liter of water 

 

T3 : Addition 20 ml moringa  leaf extract / 1 liter of water. 

 

T4 : Addition 30 ml moringa  leaf extract / 1 liter of water. 

 

The results showed the following : 

 There was significant increase (p≤0.05) on some productive 

performance (body weight, weight gain, feed intake, feed conversion 

ratio, water consumption and production index) with a significant 

decrease (p≤0.05) on mortality when use moringa oleifera leaf  extract 

compared to control treatment . 

 A significant increase (P≤0.05) in the dressing percentage with or 

without edible parts, relative weight of internal organs edible(liver, 



 
 

heart and gizzard), and the relative weight of main carcass cuts(breast, 

thigh and drumstick), while there was a significant decrease 

(p≤0.05)in the relative weight of secondary cuts (neck, wing and 

back) of  the treatments moringa oleifera leaf  extract compared to 

control treatment . 

 moringa oleifera leaf  extract Supplementation had significant lower of 

glucose , Triglyceride , whereas , packed cell volume (P. C.V) , 

Hemoglobin concentrations, were Significantly increased in plasma of 

males and females compared to control group. 

 There were significant increase (p≤0.05) in weight and the relative 

length in duodenum, jejunum, ileum and cecum, with a significant 

increase (p≤0.05)in the length of villi and depth of the crypts of bird 

that take in moringa oleifera leaf  extract compared to control treatment 

  

A significant decrease (p≤0.05) in logarithmic number of Aerobic 

and Coliforms bacteria , with a significant increase (p≤0.05) in 

logarithmic number of Lactobacillus bacteria in duodenum of the small 

intestines well as in cecum  of moringa oleifera leaf  extract treatment  

compared to control treatment 

 

 A significant increase in (p≤0.05) cellular immunity and volumetric 

antibodies against Newcastle virus (ELISA) as well as in the relative weight 

of fabricia  gland  and  Bursa Index index in the moringa oleifera leaf  

extract treatments compared to control treatment 

 


	العنوان العربي.pdf
	بسم الله الرحمن الرحيم.pdf
	الرسالة بعد التصحيحات النسخة النهائية للتوقيع 1).pdf
	العنوان وملخص انكليزي.pdf



